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- Carnerou
- C8te G1IVoire

- nérubligue Lrabe Libyenne
IIidme PLRYVIE

LEIEXEE

'.:.

.::.

e LEFEIR. 4 (Questionnaires adresséc aux Dtats uenbres.



Départaeit des Scieances Alilentaives —h
Ge la nechercie sur. la ilutrition

Centre Hiational 9‘ Recnerche
Dot

Le Caire, Euyv te

- 3 HolE 1970

Le ec_étax:e Gbner

Bxcellenc

Pecormandaticons -Gu Gréune -Grm.ercs Svrula crdéftion dlun Centre

Lnfricasin soour 3 la Fforoamiion et la recherché en.matidre de Sciocnces

‘1

et de ?ec&noloﬂie Plitentalies et Ce Tiutrition

“Rg nofn wdu Gretpe d'BEnpenis §ompoéémdu Profeagenr  d.lW.l.00Co"

Egypie (Présicent), du Frofesseur le Dr.i., Cuclolu, Tigéria st re
Fie Qulle r

GEZinitif pouxr

]

lexd
[
1
-
pa
Tu
}-!l
—

v
, SouCan, j'gi i'bomneur de nrésenter le rojet
3

es Ceutres Inter-ifricains donr =
envisarée jour la Feormatici ot la Neclerchie en watidre des Scilences

et ¢e Technoloyie Aliizentaires et de rutzritien, :

&ci:e cui nous a &td comnfige pzar 1'4UL,
nGUE avons A AGCiz-iléha et efectud éyalbueni
une Luission ¢'enculte da Btats wweubres Ge 1'0UL, Le Growlce "
est part jentendre 1873 pour se rendre & SRV,

R £ 4 E e - 2 s g e 3 -~ ~ 3 -
(:inva) et a procédé con! ceut A son caleoudrier, Le counflit

Egv.to-is coscued Lo 8 Getonre 1973 et ek raiscn: du
Fait Cue tait ferué, le Profegseur Cuolelr a
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regagné son pays;le 26 Cctobre. .aprds -sa visite ¥ Freetouwrn, Sierra
—_— [ o v mm wemams PR st
e oohdene, Le . Pr Seur llorcos et [i, El-Fhidir ont pdursuivi. leur
“-auiaﬂ;gn d Je 3&”0 G'AfFigue du Kord et somt arrivés au Caire
Jﬁ'Ejyygeﬁie { uovemg__ 1973 aprds la rdouverture Ce 1'aer0uorc
ldngeire, ﬂ; . LI @
R . -7 N s - .:._<_ . .“ N :{“_. . -

ob:dl.z pu visiter les lifférents Déyartemehts.de T Un;veruch icy
ngtituits de Recherche 1ééhiﬁdustries Rlimentaire" et rencortrd I::

S Lec Prcfesseurs ilorcos et Guwololu ont quitté:Le Caire &

Gestination de.XBartour: la.16 aout 1974 pour y. faire leurs dtndss
compaﬁnie ¢e i. El-fiadiyx, De Khartouni, ils ont adressé wn

message o Ll'QUA vour celrander la periciscicn de se rendre' ) Edcise
ahéga.féur"yﬂpfﬁarer leur ra?nor final.naik leur nessage est
deneuiré sang suite, ' e
\. , . '
. T Coumpte teuu des engage:n ients des neubres du groupe, L1i a
““ltfté Gécidé de tenir une réumion le 23 janvier 1975. Seul, le Frof,

Vorcos s'est présenté pour compencer la rédaction du rapport. Le
o)

lu et ixr. El Ih:adir n'ont pas »pu venir, faute de wvillen-

- L}

La Gécision de tenir une auvtre réumionn A Lddis-Abéha iz 2!

Juillet 1972 a &cé se pour achever la rédaction ¢u rapport, Sel.:i.

Fal

les Professeurs Grololy et llorcos sont venus. Ils ont terminé I
s

£

rédaction du ramport guti ont envoyé ¥ kr, El Khadir (Soudaun)

|
pour susciter sou canental
Le Groupe veudrait expriner ses remerciements et sa

gratlﬁuLe aux pays qu'il 2 visités zour llaide qgu'ils ont bieinr voui:

L

lui accorder au cours de ses travauds,

Je voudrais vous exprimer persounellement, toujours ai

o ns
[

nor ¢u Groure, ainsi gu'au Dirédcteur &u Départenent Scientifigue
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Cﬂltnrel de m@ue qu'd votre_peréoxﬁel, nos rewerciesents pour les
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; fous voudricns espérer, gque nos propositions-seront sérieu-
senent - exan:inées afin que le ou les Centres Inter-aAfricdans. dont Lz
creation est eavzsaree pour la-focrmation et la recherclke eh matiére
QQa SClGPCe ‘et Ge Tecanologia alimentaired. et de Hutrition puissent
-étxa.crées,

;Enfiﬁy‘aﬁ“nom du Groupe, je voixirais,. par votrei personne,
ezﬁrlmer iotre gratitude au Conseil Scientifique pour 1'Afrique, ac
Con eil ce' iinigtres ainsi gu'd la Conférencecdes Chefs d'Ltat et
?de'qphwernemen @bur'la conflagce cgont xis;ont fait wvontre en nows

hOPFlamt cette tlche et nous acecoicer l'cccasiorn dfoeuvrer au pro i

yde-notre cier COPL1Y0h~

-
4

Professeur uao*v iad ilocrcon

(Pre51dent)
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SCLLAIE DR TIAPPORY

Le Groupre est coupmosé Ces wexbres suivants
rofesgeur Sabry lizd lorcoe
Professeur et Chef du Ddérartement des Sclences

Alimentaires et de la lDecherc
Centre de kecherche Fational Président
Doiiki, le Caire (Ogvnte)

iy, Cnar Hag
P.C., Box 4ALG7 .

Hartoun (Soudan) Leuire

Prof., ilewale Ooololu
Professeur et Chef dv Dénorvteuent

de la Fuerition

Universitdé 4'ISAUTDAL

o N
Ty m et min (-.-;.: '-'i-*-E-\) =g i
Laeall tldel"la aliore

4+ DProf, Ldouvard adicnoi:oun
Universitd du Dakoucy
Porto-tiovo (Bénin) iiembre
4 Le Prof, Adjenchioun nil'a pas rejcint le Groupe
11 zvelt &té demaudé av CGreoupe d'dlaborer un pajet Hovs
le ou les Centres envisacds pour les 3ciences et la Fechnologie L7
nentaires et de Hutvition. Lie ov leg Centres doivent acceonpliz Jer -

fonctions primcipales

a) PForrer le personuel av niveau su.érieur dang les
Cigeinlines profegsilonnelles scientifigues appropricn:s

de m8ne cgue des ¢

) Fournir les installations et erntrenrendre des raci:ou

1

ches avancéss pojr comyléter, zoutenir et stivuler 1--



les Etats e
Eonai;e au uéJClOP”C“G“L. 1. sus Ge.ces dax fenc-

aw i 2 - " L
c) -La fourniture. c-s servie

%
* 3

e
‘dane lea.cc&alnes Ges. 8¢
.allweuta're et de Wutrit

cont des Etudes sur la Consolu:ation alizentaire

-surveillance huwiritionnelle, 1 orianlsﬁvamue et
ivéguin Sewent mowr 1

s

2« - ‘BB eq ard

a la Give:s;te Qea alivents et des amiw
trensforuds et COnGOLLIES. SL? ie vaste Coutinen Africain alAui
en'aux wrincirales lamwves,whksavpir LrAraie, 1'Zagl

=

s de a8iie U aug GiFféremn: s "“obléxmﬂ vitritionrnels et

ig
culturels, lo Groune rccomﬂ wdie ia crézition o'au uc*na de, Ceantre
LI unA Rabat, Larce dont les. laudues d'éﬁseigne ent seroni

r
le Fraugais.et 1'/rale et Ilavtig & ibadaw, rligéria pour les uays

mais pourraient wlu

-aux fins dloctroi

Chuc k1s Fen“"e Ceit

oit-aéi Syeusc ses proprec

4. Les cewr Centres doivent 8tre giri&és par un Conseil

“0'1 nar 1'QUE. Chaque. Centre doit avoir un Conseil de Dixsciio

Gont les weuhres seroit., S0 Recteur, ses Vices-ile “eurv et tous le

Directevrs de- nlue- gurun COﬁbe 1.3 1'en i;neﬂent conposé de tous

corps enseignant du Jentre.
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hY courer Gured dons' les differents donaines 4es Sdiaenc

et de techinclegle eiinentaires et de nutriticon en vie

Lo-erocnel, @our lez Etats el

-
i

. Ge foxuer ¢ by
cours peuvent &tre sanctiounnés ar des Ceritificaia o

ez Dirlbdues.

~¢) formation das cadres swérieurs et noyeiis, v co
led techuiciens et les agenic <!'exndcution dans

" T les Gonalnes des Sciences et do techincloyie aliloutis

;0 'res et de uuntrition.
Sa *-Leg Tentrec cevront. fouriir leurs cervices Stechuicuen amn
Beoats 1 owL_c" T oaun industries contré palielont te coriming Jwedd
Ces services gui "e:cveat ‘e dowaine das Sciences et do technniCrod.n
alimentaire donprzandrent des. études de sensililication, l'ep.erlisc
str“laﬁﬁ:énsébraatiom et 1'é;ﬁiﬂemeut, Trorganigrarae alnsi gue
la zézolution
Gonaine Ce la

Etatﬂ“we@b“6s;-ee

atlbze de pivtrition, des apalyses gur ltalim

Ges uwrelhldies relatifs b la wputritiom. Le service de 1'ingd
Fournira dGes servides sur les .aiewents tout coine is

de le DibLlicthdoue of o la Docuwmentatiocn.

7. Lorscu!ils seront entidvrenent cuacus Jent™
avra Lézoin (U Persounel clie-grrds: - .
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Il faucrait crder un FCUDE DE CCHSTRUCTIC de néue qu'ur
FCIDS DE DOTATION Tour # i o

I

n rationnelle e
vue de la rechercie et du ddvelopneneunt des Centres, -

1l. Les pays gui CGoiventt akriter les Centres doiveunt Faire
des dong subgtantiele taut an Fouds de Construction que de Dotation.
Les contributions de ces uays Gevront égaleient coupvendre:

wes nour le personnel v Ceanire

i2. Rabat ou Casablanca (Liarce) et Ibadan (Figdria) sout

reconnandées coune des lieus appronrids pour les deux Centres suvi-
™ ’

sagés.

Reconmandat!

ns ¢u Grovwe d'Bxmerxts sur le choix du iilew du ou des

|=
O

Centres pour la Fformation et la recherche en ratidre des Sciencas

et de techineolovie alinenitaires et de autrition .

e 1'CUA était ccoiposée des meubres suivants

Prof., et Chef du Départeuent Je Necherche en matidre

w0 Y .y . - v ‘. .y - . — 2. . -~ s e L
‘i deg Eclences alirentaives et de nptrition _ Fresident

DoLu_, Le Caire, Byyste g

. Cuar Zag Bl-Rhidir
P.G. Box 41¢7
Fhartown, Souvdan ‘ l.eubre

Prof. Adevale Cnololn
Prof. et Chef du Dévertenent de la Wutrition
Universitéd ¢'Ibadan

Ibadan, Wiuydria ; e iro
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+'Prof. Edovard Ldjecoiouir
Université (u Dalouey

Porto=ifovo ’ Baenin I ouwiare

% Lo Prof. ludjencioulr e glest las présenté,
Tous avons l'icninour & :-»émenter le raﬁport ci<=jeint.
iléientaires sur. le rapporkt,
28 et les recosmandatlions ¢i-

@

ainsi gu'av Langue do ﬁCZ“CiES sices sur Jles facteurs gui Co“"“oleia
et .affectent les ke b&-tces alisentaires; le cloizz Ges a 4
Ieur cualité rutriticmnelle et les woyens ¢! anidliorer la nuiriiio”

2 - "

Lbent . conpnte le Sabel et d'autres réyie -

P
g i
0

1 . - 5
cos probl¥ses aviguels nous e ounvin.

s5€
Cartlncnt'a :is o reliaf
o
’

troave: ¢e solution, Fous <eveons Suns i-lus tarder effectuer deo

dtudes approfondics sur potre systdue C'aliwentatiou. Le cioix ¢~
méthodes a-proprides & vécc&tes,‘de srensfornation et de stoclhia
mour ré&duire le gisnillage et avelir des réser#es Foi Al t ovy
nourrir nos pewvnles. Ces besoins ont &té e"“rlme dars tous lez )"

ol le Grouvje s'est remdu. Xi favdrait Géplover Ges efforts lounm

=

exaviner ces wrol:ldhes et Former Gt mersonnel iour leur trouver

des scluticis.

Za Le fait ¢u'il existe:
x) 3 yriaciyales‘languas et des *etlous du L01 tinent
ooﬁvert Bt couvertes - régions A'expression are.o

:rah@“,ue et hw‘ldise;
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b
) ume grande varigts do cultureg ot de produjis devant faire I'ebjot e
£

stides etleRy différentes conditions climatiques et des sals ont permis Ia culbire des

produils guivantss: huiley olive, huilede palme et d'arachide. greines de sssame, g
: G, ae

tourr}csdl;__dqc‘otpn
ar : antoc o
Leg plantes : manfoC {gmame, riz mas, sorgho, blé, tefr, mil, bamne, Hantin a,_o
] I

BouGa.08 fxee,: BRpinot; ﬂ’vma:; pois chinofs; tomates, MANZuSS, omnges, dnamg, pime
] » b

épices, 1éaumes cacad, produire

. ’ ~lmaix et laltlers tels mueda viance; Iu volaiik"
paisson frais fermerts, sals, laity fromage} crevottos; crabes et s noiszes,; dteffostinr
des études défillées sur ces produits, sélectionnés et forinss doms Je demnies de I -

trensiormetion et de 12 technologie appropriée ;

c) - différeats aliments de base, des predults de régima, les différents

systemes soclo~éoonomiques et les habitudes alimentaires dans les difigentes réglons,

LT quire décide de rechmimpder 12 oréation Immeiiste de deweC entzgq pour Jes Scierces
. ‘ .

3. "Un Centre deit étre craé 2 Ra!;at‘, Maroc pour dispenser desedurs en langue
arabes et frangalse qui doivept porter sur les: produits deg régions méditérannéenne et sous—
tropicale.

Ie deuxiéme Cen!;re doit se situer 4 Ibadan, Iligéria pour domner des cours
en 1angue anglaise et couvrir les cultures tropicales.
4. Les Centres ne doivent néceseairement pas rivaliser entre eux ou g'affilic:
3 des Unlversités. Les Centres doiveat étre dotés du personnel et équipés de fagon 4 Jeur
permettre d'effectuer des études approfondles sur les probldmes rclevant dfea trofs domninea
leu.r trouver des swlutions et former toutes les catégories du persoanel des Etats membran.
1l ne ser2 pas nécesstire de privoir la formation au niveau universitaire. Dgs ceurs Intensiis

de courte et de longue durée detvent étre dispensés pour préparer le persompel 2 des tickhes
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spécifiques et a l'enseignement de nouvelles méthodes en technalogie Ies pi-ogmm:-_z_—

de méme que les travaux de recherche deivent étre onentcs. Leg u-avameurs ~bien que

dipl6més~ qui ent eu une grande expérlence sur le terrain, doivent éue formés et Ier

‘e

diplomés doivent étre suffisamment préparés dens leurs divers doma.ines dtaction.

5 ‘ Le personeel des Centres doivent étre mmheusement selectmnnes et il

faudrau benir compte dan.:. leur selectlon de I'prérmnce et des conna:lssa.nces dans 1 qn

ainsi que -de;.la pratique qui sont augsi importants que les connamsanxes théoriques

8. ' Les Centres doivent &tre dirigés par les Afrmamu ayant une experiem:e
theonque et Pzathue et de :anommée internationale, Iﬁ., posteo de BECTEUR de VIL,

RECTEURS de Départements doivent étve confiés i des.l"-ﬁlcains de mérite. -

Plato

Te o Les deux Centreg doivent.€tre placés sous l'auix)nté du Conseil d'Adm-m:
Le Conseil doit e‘tre immédiatement nommé pour s'occuper de I= nommab.on du REC 'E‘Er IB‘ _
1a nomimtion du Vice-Recteur et des Directeurs doivent étre déc:dee par le Consei_ suy

recorumandation du Recteur. :

8. 12 nomination du personnel doit se faire par élape s;ui;i.tlant Ia dispmuhﬂ:ié ‘
des fonds, 1'éiat d'avancement des travaux de construction et des ia;‘ogrammes de fonn;',f"l’_.s;_;{
Au cours de 1a premidre étape, on pourrait nommer le Reéte’ur,.'le mwam-gé de-
I'Aliment2tion, le Directeur du Service de Nutwrition et le Direct;aur de I'Admi_nj,s'tmi;ioz;
Ce personrel d?it commencer a planifier 12 formation et & élaborer les pmg::a‘lmmes df» S
recherche, de financement, 12 construction, 12 sélection tx personrel et des éma..anmc. :

méme que 1a mise en place des services auxiliaires,



C1i/Se1 (X
Page 13

‘9. 1es Centres dont 12 création est eavisagse doivent étre des Centres dlexceller.~
dont I'OUA el les Etats membres et 1'Afrique doivent en &tze fiers, Aucun Centre dlexcel-

lence ne peut étre créé ou géré par des subventions annuelles ou des dens provenant s~ -

fonds de I'CUA soit g'rﬁce aux souscriptions des Etats membres. I faudr2iteréer un Fond:

de P.oulement et un Fonds de Dotatmn pour Ies dépenses courantes, 11 faudralt solliciter

les contrihutions des organisations suivantes ; Ligue des Etats Arabes, QFEP, PNUD,
Bangue Mondmle,.;-USA]D, SIDA (Suédois) CIDA (canadien) DANIDA (allemand) de meme
du'auprés des Etats membres de I*Crganisation, L'OUA doit donner l'ékemple en Jancaunt

un appel de fonés a:vec le concours de 1a CEA |, I'UNESCO et dtautres 'organisations. Hu
égard .é.l'_i_mporian.te' contribution que ces Centres pourrajent apporter & 1a selution du
probléme.ali.méntai;a iﬁondialq il faudrait galement demander i 1a ‘FA O, A1'0OMS, &
I'UNICEF et & d'autres erganisations de fournir aux Centres 1'équipement et des matériang,
Les coniributions au Fonds de construction de méme qu'au Foads de Dotation détermine~-

le moment et comment les Centres pourraient entrer en service, I*une des principalee

tdches du Recteur gera de ehercherd 2s fonds,

10, 11 faudreit que les Efats membres dans lesquels se trouveront les Centres
fassent des contributions subsiantielles, non seulement en ce qui concerne les terrajens ~"
les infrastructures, mais également des contributions financidres tant au Fonds de Cons-

truction que de Dotation,

Ces pays doivent également accorder 1'immunité diplomatique au persons=i

et zux installations des Centres.
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HISTORIGUE

INTRODUCTION

Par la résolution GM/Res.llé(lX) adoptée en 1967 ,. le Consefl des Ministires
et 15. C Iaﬁfméféﬁce des Chefs d'Etat etde Gouvernement; de 1'CUA aw;ra.ient approuvé en principe
lé. proposmon de créer des .Centres\ inter-africains de Formatian eTt de Recherche en Lfrique
A cette époque, seules huit diséiplines_avaient été sélectionnées dans ‘le,domaine des
Sciences Appliquées et de Technologle (Doc,ESCHC/2 B). Mais én 1948 lors de 12 Confiie.
cozjointe OUAYUME S(‘JLO sur 1'E Qucation et 1a Formation Scientifique et Techniyween reldiic.
avec 1é Dévelopﬁément en Afrique, deux autres discipﬁﬁeé avajent ét6 ajoutées portant i
nombre toigl 3 dix Centres (Doc.CI4/282 Partie 8). Cled .2insi que le voeu qui avait ét8
formul& bar les précédentes réunions de 1'OUA en 1963, 1964 et 1965 -concernant 12. nécas: ...
de déveldppei' les infrastructures pour 12 formdtion et I2 recherche et le développement,

en Afrique prit une forme définitive. . _ I ST
Les diz.dom2fnes sélectionnés sont les suivents :
i) Pecplogie (dont 12 zéologie, 1a géophysique, Ia minéralogle, ete... )

if) Sciences é.pipiiquées et Ingéniérie ; SR F -
ili} Sciences é.lir'nentaires et de teconologie ;
iv) Ressources en Eaﬁ, Flanification et Développement ;
V) Sciences marineg et de technolpg__ig ;
vi) Médecine et Pharmacologie ;
vﬁ) Sciences vétérinrires ;
vili) Climatologie et Météorologie ,
~ ix) Sciences fﬁndamenta.les (physique, chimie, bitﬁogie et 1;1athématiq1a~

. X) Sciences socirles {documentation, enseignement et rechexche).
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2 Dang la. mige. en oeuvre de 12 résdlifion, le Centre de"‘i?éaéiagie a &té choisi

-comme, programme pilote et une- Sqgdipe d'expertts a &t¢ nommée.

“Lors de’ s2°42fie Réunion qQUI S'©ST KENUC & LOUCHD QU +6X ol 1w vembre 167
- Te Sonseil Seientifighie Four W ricuic @ détidé que le deuxidre Centre envisazé doit Stre
celui des Sciences Alimentaires et de Technologie. Le Copgeil 2 proposé 2 1a 198me

Bégsion Ordinaire: du Consell des Minibtresila omimatioh dé quatre experts africeins.

1es noms des membres duG roupe d Experts pour les Ceatres des Sciences &i.

3?9@.@1}919511%%1;"rpén,tait?&asent'léé- suivants : -

1;  Préfésseur le Jr. Sabry Riad Morcos:
Praofesstur, et Chef da Départoment des Sckenoss Alimentaires
de.Nutrition et de 1a. Reche¥éehie
Sentre National de Rechercbe
Dokki, le Caire, Egypte

2. M, Omar.iRgz Bl-Fhidir
¥, O, Box 4l57
Kharfoum, SAuARAT

3. Professeur le Docteur Adewale Omololu
Professeur et Chef di Département” defa Mutrition
Universits a'baden,

‘hadan, Nigéria

¢ + Professeur. Edourd Adjeachoun

Universits du Bénin
Porto-Hovo, S&nin

+ le Professeur Adjenchoun n'a pas rejoint 1'¢quipe.

Election du Président

4. Lors de Ia premi2re réunion qu'elle 2 tepue le 11- Décembre 1972 afdac
Abéba, l'eqmpe des experts a glule Trofesseur S. R, Morcos comme: Président ot ~e

Secrétariat de l'OUA ‘corhme §6n Eapporieur.
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5. Un document de travail daté du 23 Hovembre 1972et préparé par Ie Professeur
Morcos renferme ine préf2ce et un certain nombre d'idées sur le choit du lieu des Centuar
le programme de formation et des travaux de m&;hercﬁe‘éz; ratizre des Sclences et dc ToF
logie /- lHiméntairés, Magsurance technique 2ux Ttats membrds 165 pliblications, Ie .
personnel et les services, les fivances et un questionnaire.” Eéféocghméﬁ? éiilgrestion a 4t

distribas aux membres de 1%&quipe lovs dé’citte: premisrelfiunion (A AnERE )y

Le niaitdat de1"Equipe & GEE'déflil/dans une nts présentse par,le-Secrétarie:

de 1'CUA ¢nnexe 2):.

7. LE quipéaiaccepts son mandat et a proposé-qus-llappelation des Centres

soit "Ceatre des Sciences et de Technologic Alimenfaires €t dé Nutrition™.

8. LI quipe 2'prépais un ouestionwire (nneze.¢ et 4) devant éire adressé.
aux &

a) Etats membres (inistéres et Dipartements responsables des Scienc~c

et de Technologie £limentaires ey de Mutrition).

b)  Universités,. instituts et instituts de.recherche s'occupant des Sciencen
et.deTedhnologie Alimenta irés et dé Tutrition.

Leg renceignements qui seroné‘a:xm'x recueillis seront analysés et classés par catégories

G, . 1 a ét§ dscidé que 1'Equipe devradse-rengre dans les pays suivants en Sepicios-
#1995 Ethiopie, Xenya, Tanz2nie, I/adagascar, Zambie, Zaire, Empire Centrafricain.

Nigéria, Bénin, Ghena, Sierre-Lécne, 8énsgal, Maroc, Llgérie, Tunisie, Egyte et Co
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Ia tdche principale de 1'Equipe sera de faire des études sur 12 production
alimentaire; les industries aliment2ires, le nombre et les activités des Universités e:
des Instituts de Recherche, en particulier les Dépa-rtements d'ng-ucnlture I2 Santé Animaie
les Smences Alimentaues et de Techmologie, 12 Nutrition, les Services de Sants et

d'autres domaines connexes.

1o, L/Equipe s'est réunie le Jeudi 20 Septembre 1975 3§ Addis Abéba d'ol elie
mrtte pour Nairobi (eny2) le Dim2nche 23 Septembre 1675. 12 visite 3 Najrobi n'a pas

été un succés, les responsables kényans étant pris par une réunion de 12 panque Mordizin

1i. LEquipe 2 respecté le calendrier qui lui 2 ¢t6 bréparé par le Seexétarial

de 1!OUA jusqu'en Sierra—Léone ol elle est arrivée le Samedi 27 Octobre 1973.

12, En raison du conflit E gypto/Israélien et de 1a fermeture de '2éroport
duCaire, le Professeur'Omalolu & regagné son pays, 1e Mizéria. M. EI -Khidir et ie
Professéur Morcos ‘ont poursiivi leur mission au” Séndgal, au r?:arm,-eﬁz:iig"éh‘;e_._ en T

‘et’en E gypte ol 1ls sent arrivés le Jeudi's Octobre 1673,

13. 1e Professeur Cmalolu est arrivé @u Caire le 31 Juillet 1974 od il a effectué

toutes les visites ctles études ainsi qu'd Alexandrie avec l2 Professeur Morcos.

14. Mais les Professeurs mmlolu et Morcos se sont rendus akharh)um le
Vendrdi 16 Aot 1974 ol ils ont rencontrd M. E1-Khadir pour effectuér em-:.emble leurs

visites et études 2u Soudan,
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15, De Khartoum,.1'E quipe T 7 funansaage-a: Secréiariat do 170UA. demands:
1a permission de;se rendre 3 Addis Abé&»s i3 y rédiger Jeur rappoit firal mis aveuns sul

n'a &té regus, Chpoun des membres de 1'Epuipe a regzgné son pays.

16. Compte teru dek engagements des membres de 1E quipe, il'a'ét5 enfin décidé
que tous les membres se ramomntle 2 Janvler 1918 aAddis Aba:am Seul le Professeur
Morcos s'est présenté.pour commencer 1a récn cidon du mpport. Le Proﬁesseu.r Oraaaids

ot M. E1-Kiadir no sont s vems daute do billets d'avion.

11, 118: ;été décidé de benir une autre réu.nion 2 Addis Abéba le 23 Juillet 157¢
prur achkever 1a rédacﬂon du te-ppurt: ‘Sed sles Fromsseurs Omoldu ot Momos g8e sonf
présentés. ls ont 2ohevé 12 rédaction du zﬂpport. En raison de l'absenoa dB M. El-Xhad
ils sont demandé au Secrétariat de. l'CIWL de lui adresser le projst de :lﬂmor:‘. ) !ﬂﬁ-l‘flﬂm

(Sougan) afin de susciter ses commenlaires,

Les résultats des visites et tie_s études effectuses par 1'E quipe sont les
suivanis :

(voir négne partie).
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STRUCTURI BT ORGANISATION DES CHITRES
1. Les deux Cenires doivent cwvoir les. m@mes structurcs et 8tre
gérés par un scul Conscil a'Aninisiration.
“ 2 Le Comscil d'Alwnistraiion Jdoit &bre nommé par 1'GUi et 8tre
composé comne suit
~ Htais-nembres de 1'0UA - -9 ~ 4 ans
= Consecil Seientificme pour
1t Africue - 2 - 3 ang..
- f:,ssocia:bion des Universités
_ Afpricaines . - 1 =~ 3 anc
© - =" Gouveracmend Hote - 1 s
‘—*Indusiric Alinentaire - 2 - 3 ans
-- Rectcurs - 2 .=

Los 9 Rébrdsoutanis des Paye membres scrm'c imrié@iatement choisis.
Tous les 2 ans, 4 repreésentants ot cnsuwite 5 se retireront ¢t seront
rcmplace.s par ae nouveau,. membres pour assurer.la cm’b:.nur‘ae. Les Etats
memb;:'es scront reprcse:r‘.:cs a la réunion cu Conc'c:n.l paz‘_ ga Hizistre respon-
sable ou na,r le ‘v ice Iu.nlsure. Si aucwr ces dc.' nu'pu_L.u g a,as:!.steq! un

Exper‘t; ‘de '1'Ebat membre woncerné lecs 'r*crmla.cura. Ii en est de ndme de la

represe:ﬁ: ticn au Con.:e:.l ~du représentant du Gouvernement hdtc

Les représcatants recompandés par le Co:;su." Scientificue pour
1L'Afrique scront choisis individucllement et sur le eritére de lour comné—

tence cn 1= matiéerc.

Les treis représcatants-dec 1'Industric ceront choisis pour garaniir

taspect géographituc ¢ ae production..

3. Le Conscil nc doit pas se réunir plus_d'une fois por an, alierna~
tivement-dans chacuc cemitre. La. réuion surz donc liew dans chague cemire

tous les doux, ans.
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- Le Pre31dcht ‘eu Conseil sera, clL pur 1 OUL;, Le Consnil sere

- r_rr A-_

1 Veu orlte supréuic ¢t propridétairc dos contron au nom de 1i10UA. Les

budgcts de chanuc Cenire seront prcparos our deu“ ens; préscinsés pax lc

“ v
JRegteur du- Cepmrc a la réunion du Conscil ‘tous les deoux s ‘dahs ce .

eentrc. La Conscil approuvera les tudgets ob céhloquerg les fonds pour
les dépenses.. Le Conseil décidera de:la p ollilaue, domera, le cas

échéant, des dircciives spéeificues avx: Rectours.

LI

Le' Conseil nomnera l: RecteuT. Il 1omnera c”alcmenﬁ le Vice~

Recteur et les dircchbours sur recomnan;aulon du Recunur.-

.
' . -
i

Le Congeil éLeblira SO0 propre réglémehfﬂintirieur.'formera
des comités et préscntera des rapporis régnliers “ur les. acu1v1 is et

le développomen% des Centres. L J

ORGASISAMION e S

.o

4e , Cunague Céntro aara un Réctcur ﬂonmé par lc Consci

tration pour wnc durde de quatro ans rcnovvelablos wle f01u uonlemcnb.

Le Recteur sara uota_eneﬂt res onsablc dos travaur uu CL"urc.' Il 1u1

fﬁlnconbera en outre de sclliciter de “fonds. 11 sera aseist¢, pour la

geoulon du-Centrc.de dcwx Vice Rectowrs :
a) Vlce'POvauf chargo deo Services, de la Recherche, du
DevolopnOEQAu et de la Technigue.
vl . : . . : Co e
b) Vicc-Rectour cherzé de la Formation.
-~
e Le. Rec:cur anomuers les Vice.Reghours sur avis du Consell do
Direcction et ce powr deux ans ronovvelables wie fois. I récle’” generalo,

lc choix se fera pormi les directeurs du cenire ¢uil 3 13 fin de leurs

mandaas resourneroat o lour place de directours.

En cas dfcboence du Rectcur, lo Vice Rectour chargé des
scrvices; de la Recherciie; du Développement et de la Techinicue assurera

1tintérim.
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Chague conire sera compossG do ..ro:Ls Divisions Girisées chacunc

par un Dirécicur. : Chague division™ com'arc mlra glps dﬂnar"ene"r:.s placés sous

1tantorité de Professours, de Maftros Assi

E:&rts, de Frefessours 47 joints,

de Chercheurs, ctc.

. &) Dirccicwr de la Divisioén de :!'Alimchtation s

. Les, D' '1510‘15 seronu les suivarses s

-

J.) DCPaI‘uC'iIC."lu de la Scicacc A.mcr: taire

cmepEee -

ii) Départoment de la &‘cg.me'lo"'le .Almcnua.:l.rc

b) “Dircctetir do-la’ futrition :

1) Davarbeiicnt de- la Somtd Publiciie e de la Mvirfidion Nédicalc

11) Déparioment, dos Seiences de la Nuiri tion

&) Dircciour ‘Gob Sciences Fondementales @

4) Dgpartement Ge la Biochimic
ii) Déparficnent de 1z Pl i.o;!_.ogie
iii). Département des Statisvicucs

.iv) Dépurtement des Bindes de Gostion et ¢'Hxéevtion

d} Directeour de '1'Adwinisiration ot des Finances :

Mministration Générale, Finances et Contrfle financier, etc.

a

Ces Divisions ct _TJépartcme' 1%S ne scront »as tous créés ar début du foaction-

nement du Centre. 4 la premiére phaso, "es tl:chc‘teurs de 1o D:LVls:Lon deo

lrAlimentation,; de la Muirition et de 1hAlminisy ;ration sufiiront.,

Chaque ceatre aura également besoin des sérvices rui sé:',.‘spgga._,‘les
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a) Bitldowhegue et Documentabion
b) A%clier et Bntretien. du Hatéricl
‘¢) Usines Pilotes . = . ¢ ' -

4} Cliniques pour la Hutrition ¢t Laboratoires Hobiles
e) Servicc de 1'Informaticue .
f) Parc a eanimeux

g) Ferie cxpérimentale

)
: h)‘Seqvice do 1'Information, do l'Education ¢t des Relations
Puhlizucs _
i) Trenspoih- o% Déplacemontis

Ces services se ddveiopperont au fur et & mesure que lec Centrc prendra de
-
1timporiance bicn il faille metire cn mRervice 12 bibliothéque des que

lc b&iiment sera prét. Le Bibliothégaire devra. &tre normé le plus 0%

possibie.

T Chague Centre amra wn Gonseilféq birécﬁién placé soups la prési-

dence du Recteur. Le Consoil sera formé du Recieur, des Vice~Recieurs,

des Directeurs des Divisions ¢t de toue les-Prefesseurs ¢t Chefs des Seciiown.

11 devra nommer sous les proféséeurss soud le-peréonnel'%echniqps ct adminis-
tré&if ainsi que cclui de la recherchs ot de 1'enseignement ; il sera en

outre reséongable Gc leur discipline. Il plamifiera ct coorcdonnera les

activités au Cemire ¥y compris l*onscigmement, la recherche, l'admission ot

la discipline des étudiants,.la'prépara:ion du‘budget; ics réglements

concernant les cuestions scolaires cb sechmiques.

Ba Chaque Division devra avoir une Commission des Bhudes dont lo
Président sera le Dircetour de la Divi¥ion. La Commission scra comnosée
Zu Directcur, do tous les Professours.ct do tout le pcrsonnéi'dﬁ 1'ensedr-
smement ot de la Rechorche de la Division. Elle.sera chargée de la prépa-
ration des cours ot des programmes, des programmes 46 recherche, de la
sélection des étuwdiants, du ddroulement deg examens et de la préparasion

des résultats pour le Coaseil de Dircclion.
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9er Le Conseil de Direction ot lo Commission des Eiudes peuvems

nomner des Comités . pour 1'accorml:1.s emcn.* ce 1curs t3chesiet élaborer

p"d'f
Syl n..r «

& dos re-‘leme;;'b" pogr co:mro]:er leurs. activités. Les deux vouventsuffire
pou- la._ropz;ysen-t.aulo- dos e-uvc;:u.aaﬂ ts, du personnel adminisiratif ot

autre-au sein de lours comités.

. Relations cvec d'auwitrcs institutions

: 10, - -Chague- Cenbre devra, avee” wme uclecuon appropridée de pcrsonnol

d'eqmpcmcnt e'u ae loou...‘x el ¢u 11 est plawifié, atteindrc sa nropre

perfection. I1 ne fows dono rechercherunc arflllaulon_ avec aucune L
Université ou cutre Ins-::i%u_’cion. Cependeirt, aucun Coired ou organisation
Ce formation ne peut avieindre ot garder la perfeebidh ¢tait dsolée. '\ La

,perfectlo_ e pﬂt.t eurc a:ho:u.ye sans la grande quall'r.e a-u persomiecl, de
1 .enseignement cL:. D '1se,, d¢ la-recherche em bI‘u]_)I‘IB'G’, r_os problemes régsolus

pov:r 1lindustriec Ou la valeur des produits obtenus par:lc Cecatre. Donc

~

le Centro dc’fra. c"l'itr""l:e‘llr des rolaulo*w avec ‘toutes les.instituiions o

organisations cormc 1e.= universités, los organisations intcernaiionales,

1es industrics e% ‘..cs souvernements sans, pom:- autant lmrrl‘ec de son indé-

= e

pendcmcc et de sa uétiﬁcrc.iﬁe-t“ Il dcwa T avo:r.r w librcl courmt do

4

couununlca.ulon enur“ lc., Ccn‘trcs e'l: 1 s orﬂ'anlsa.u:.ons u:xnvergrba:l.rcs et
l“1n€.u..mr1c:. La 1;|.u1don devra &trc na:w'l,enue avec 1e... industries ot les

gouvornemem:s. .. I1.favndra- pern‘c'ttre ahx 8 uut..lants de prouvcr locur - valeur

e

. eapass saxwt des dipldmes d.'e‘budes mu.versreaures super:.om* _T)a.ses sur leurs
LR 54

rechcrch's daiis les-Céntres, plutdt 'c‘v‘c;n rcécven'r. u.ne formation oi‘; 1010110

nour: Les! dlplomcs dtuniversité telle cﬁi clle CST h.lSpG‘lSce par lecs Cen‘-..res‘

u».‘

Ze persomacl des.industrige; Gesaivorsités et de tclles iInsti-
1: ions. &cv*«m.u Sire cnpourags: 3 cosz.m.qudr saiconraissance ik dbudiants

'g Srav 1Z!.].cr aveo lc ')Qrso*mol des Cenires. - L. persoimmél dés Cenires

,-0 ..:

clev:r'a e:a-alcmcab chuuerlr de 1'ecxpéricnce:ens l:rav‘ulla.n'.; Aéasv1 Yindusiric,
avec les Coa,vergeno te ot antres institwiionsipour y- faird” pa;rvr;nn_- le -

savcan;--fa.:.;rc b 1cs comla:.samccs sechnicueda
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R C ey T
we

Froae .

llgq?, ‘ Lcﬁ pr1n01pm.t objecetifs. du Centre scront : . 1
[ERL RS S iy o .
RS Dlsuonbcr e formaulon pra'lcuo de courte durée dans naints

domaines-dé 1a Scicice Alimentaire, de la Technologlc Alinmentaire of de

e

la Hutritiod, abowiisent a des-cortificabsset des ulplaﬂ oy
...----~‘~3

.

b)_nispenscr unc Tormabtion spécialisée dang ceo denaines - ‘

Lape

P

abou~1 sunt - la qradification de Haltres Assistants et dVAssistanis.
bt |n

B L
- c) Pournir dcs services tocnnlqueu et de consultations d“"s les

'7d0maxncs db 1a 801ence Allﬂcnualre, do’ 1a Technolodlc Allmcnialre 93 de

..-‘. -

wrcndrc des recherchca et éesiprogrammos de;

. t

.' re
AN

s

aux” Hroblene 'africaing dens c s domalneu= 3£:“V-W”T_ T
.- “ . - - h - N s 1':- i -
A - L i
“i.e,- . Pacilitds rocuises pour la formation... -
' i " . " . "-:‘"i:".'-":‘ r. .w ) - 2t A.
Tous les °qd1da$s adinis ax Cenﬁr01301t pour la formatiosn, soit

ur 1a rLCthChQ ucv*onu "Btre di 1‘mes d’ coles ata- riculiure d'Dcononlo
plo 3

Fam;llalc de Sclcnccu (Gnln1c ot 31010"10),de Scicacc Sociale, - de

"

li¢decine et de Médecine Vétérinaire,

I1 vaudra micux pour le Cenbre de se concenirer sur la formation
“dumivean universitaire supéricur des scrvices tdcchniques o% de recherchc

"en Sciencc- Alimentaire, on Teohnologic Alimentaire ob h"mrlﬁloﬁ-

En raison des objectifs fixés par le Ceniro, dc'la.bbmplexité
de son financement, do la dlvcr51t° des membres de 1'0UA o3 de la variaiion
des structurcs dfecascignement en Afrigue, il 2e sera pag r81s01nab1e
dTaffilier le Coirtre & duelque université cue ce soit. Il devra_délivrer
ses propres dinldmes ¢t certificats ¢ contrSler ses propres programﬁés
dc service scolaire ot technique. liaid il devra wveiller & ce cue le niveau
de ses travawr soit élevEé ¢t que ces cxeiiens ot dipldmes solent considérds
ot co par 1'emploi d'examinateurs et de présidents de jury dtrangers ot
par des échanges fréguonts de nersommel avec les uwaiversitvds africaines et
whres upiversités, ot leos institﬁﬁions de greade réputasion. Il devra
aussl sefforcer de maintcnir le contact avee les univerciiés africaines

ct los institutions de recherche.
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Somne % uuc, la réputa$ion ¢u Centre comne liou d'instructicn
et de rechercbu, .sera. fa e pap la qualitd de ses dipldmos, de ses
recher.ics ot par lflmpormanco Ge 1'*t11 t6 du service qutil pout.offrir

aux Tiows membres. o oL s s

Catézorics ro"ulscs do forna ion

3 s opte ety

A EEAFIF I 1Y

Il ne serai’ pas reisonnablc de dispenser-dcs cdurs de premicr

cyele dlenceignemcntt supéricur qui aboutissent an premidrigradc’ wniversi-

-1 P
FaEYEF o C@ntrc“dnvra 1eurn1r -3 .catésories- deuprogrammeuo'
. 1. . Colnyar K .

Lol AL
Ces pregramuos ont pour objet de disbanser we. Tormation
pravigue appliquée ¢fiirest destinée aux aiplémés de 1’ciseipnenent
universitairefgéﬁéralg’éﬁx travailléﬁfnJéxﬁéfimentés:Qané'10 domaine eb
ayant assez do connaissance.de Dase o diexpérience pbﬁr-aﬁpréhenderlle
problémeiﬁanSplo-démainc delﬂiiﬁnx#riﬁicﬂieﬁ'appé%tor deg, contribuitions

P a

valables. RN

LTI N

LD Sy

- . -

.
L - . i
o e “ N

S Chaqpc nrqgramne OSb dlopOﬂSL uous Lormo de. 00Lr Antensif

d'uno duree de 6- m01a ah m01ns, qui abowtit & un certlxlc:t,

Y Sy pruv; pour 1es cun& E Ls an grade d‘as stant du Centre

do prendre 1he combinaison de Leux ou plus de ces cours Ou LO réaliser

lip_—«
- -

également des proae 8 ot g terraan,

%La formaition des assistanis durcra

2 ans. Leurs travag: Q ~10101 ero“s'étudiés pcndant e 1cs candidatz

Ik 8

sovtiendront lours '“bseso Le° cours dl“ﬁeﬁses aux halbrcu Au51ﬂ*ants

durcront au noips 3 dtns, Les caendidetc suivroant ume Codolﬂal jon de cours
- e

N s .
décids S'par e D1roc~c*% dcg progrimmes o passeront 1'e¥amen ndcessaire.

orésenter unc

-

I1 sera préva po “ovi do planificr; ré sliser des projets

thése qu'ils shtﬁibndront avce ‘succés avant-de Gevenir Haiﬁros Aogistants

Ao v Formation Professiomnclle Predicue de Courte Durce

- R

Hubrition L ' :

4
!E,

l\.

1. udes sur 1a Consommosion Alimentairce G- 9 moisg

a) Muiritionde Bese

b) Alimcnts locoux et leurs substances muiritives.



2e

3e

p) US&”C‘-H clc: c’on.aees collccwes
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c) Pacteurs affectant les rations aliméntaires

d) Bstimation du statut nutritiomnel

e) Bescins ea travailleurs sur le terrain
f) Collectc de données
g) Confrontation et analj.;c des domées

-

h) Usages™d6s-do-fidentet doscrapnorts.

Hutrition vour les Asents Sanitaires — Infirmiércs, inspecteurs

de la Sanic¢ Puablicue, Diététicicns, cice

i

a2} Tatrition d¢ Base’

'b) Alimenis locaux et leurs substances nubritives
c) Factcurs c.:f"“cct.an los'rations alimentaires
d) Estimation aun otatu mriritionnel -

c) Choix des 1nd:|.cai,eurs dfestimation et de surveillance

£). Gollecic c.e., tlomlecs nécessaires

e

~

"‘ u

.h) Planificaticn c:.eé ; -!;:W:L .,es de rnutrition dang le clona:l.ne

c'le L., ganté

1) Imacu..lon Ges activités de muirition dans 10 domaine de |

la sanié

i} Bvalnation des activités de nutrition

B(].LC-:-.G:LOI‘]. d.ans lc domaine de le nutrition

a) Wwkrition.ce: Base

b) Biat actucl de-la nutrition cn Afrique (chacuc pays)
c) Ideutifieation des factours de malnutrition '
d) Choix dese pﬁoblémes relevant de,. 1t'éducation

e) Pilzzifieation des programmes d'éducaivion

f) lioyens audicvisuels. = préparations, tests,. usazc

g) Bvaluation des programmes
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Hutrition des Infants en Africuc

Besoins nuiritiomnels des canfants

Allaitoment owxr seins

Alimentation’ aibificielle

Alimenss de scvrage _

Estimation de la suffibance nusritionnelle. des rations

Tmasrition et infection

;Edug_qtion dens le domaine -de 1é._nﬁtritinn‘._

Alimentation des ¢léves

5

b)

o)

)

c)

-Besoins:nutritionnels des -éléves

Al:l.mcn..aru:.o*l radlu:.ozmcllc des éléves |
Types d.o l'allncn't tion scolairc el des repas.
Dc.ucfulon ¢ens le domaine dc la nubrition &.116tolc
Car A
ﬁsm1mat10n de la suffisance musr

sionnelle des rasvions

£ Hutpition of infection

Alimentation indusirielle.

a)

e m .

o

I I g T e 2" i
Besoins n -«:r:n. ulOl’lI'lGlB dcu-Af..ul"aes cn Alriqguc

BY Nutrition of infection”

n. - iy

¢y "'"pcs d.‘r..lrloama'clon indns 6 elle

d.) ﬁlments ‘locaux et lcur teoneur

e) Klimentation et gestion industrielles
f) Evaluation

Mutrition et Développement de la Commmmauté

a) Hutrition ct santé de la commmmauté

'h) I‘i‘ll‘i:.'ﬁ":l:‘&l-p,l ¢e base

c) Alimenss locaa: et leurs substances nutritives

d) Besoins des ¢ifférents grovpos dins la Commmnauté

‘ Factcocurg affectant les na.tlons alinmentaires ot lour

1.1'{31115 vion
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f) Bnploi des aliments locaux pour répondre aux besoins

miritiomels
' K S e i . .
g) Baucation dans le-domaine de.la nuirition ¥ compris les
moyens audiovisuels Mk

] r . 3
RO - . '

h) Bvaluasion. ; Sl

- -

Formation & wn niveau universitaire supéricur

Programmes de..courve duréde

1. Applicotions de 1'ordinaire-dans le domaine de la ratrilon

2s Nuirition: pour.les Professcurs d!'Asriculiure

3.  Hubtrition pour les Enscignants con Santé Publicue

4. Hutrition pour les médecins . : ; :

At - ‘
De Les programmes pour mn candidat an grade de Hafire-Assistet -

du Centre des Sciences ¢t Technologie Alimentaires ¢t de Hutrition \(SFSTI*T )
consisteront cn trois ans d'étude pendant lesgucls il doit réaliser i
projes inddépendant sur les traveux prabticuces considérables dand le amaine

de la nubriticn applicude et présenter une thésc sur ses bravews., ¥
candidat passers un cxamen justificatif éerit ot oral pour soetenir sa
thésee. -

.

. Proszramme d'célude e

s
Scction I~ Poincipes-fondamentaux des- Sciences Ainentairds
et de Thatrition '

1. Chimic Alimentaire

a) Hydretes ‘@e carbone, protéines, graisses, vitamines,
macro ¢t oligo éléments nuiritifs et ecan comme cons-
tituents des aliments : composition, stabilité des .

propridida. C -
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Analysc chimique des aliments

Composition des aliments ct cmploi des répertoires

dfalinents

£dditifs pour alimens:c

Composants “oxicues : alcool, stimulants;— Eléicirss toxiques
survenant naturcllement; substancos organigues toxiques
garvenant naturclliement, résidus des insecticidcs et des

hormohies, résidus des traitcments.
Législaiion alimentairg.: -prinoipes ¢t oxemples; labora~
toires de contrOle des alimenu§,;§0rganisa$i3n des consom—

mateurs.

Physiologie et Biochimi¢ de Ia Nutrition

a)

b)

c)

Développement de.la connaissance™ e~la nubritich. Le

concept de la nuirition opiimalc.

Digeetion, absdrption, stockoge, "aétabolisme, oxzerdtion,

physiologig ci apnéivit.
Aliments comme source dYinergic.

Fonctions de l'ean, des protéincs et des acides amninés
essceaticls, des acides gras cssentiels, des vitvamines

des mindéraux ot des oligo élémenis.

Futrition par rapport & la composition du.corps, a la

croissaace ot au développenent meatal.

Eesoins en nubrition par rapport & 1l'8ge, aux activités,

an climat, & 1la grossesse, & lfallaitement, ctc.

Tolérance alimeontaire recommandée pour les subsiances

nutritives.

Sens comman de la nutrition.
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3« Biosiatisticue
a) Méthodes $oovistiques
b) Statistique de vie

T

4. lijerobiclogie alimentaire

-

a) Hicrotiolesgie zénérale

.,b) Peévention des maladies provoquée par:-ies q.lma

d'origzine mzcrom.crme

c) Conservaiion des alimenis

.uf

d) Prdduc tion aJ.:Lmen aire microbion:

¢) Contrdle de la gualité microbioleiqu

‘
at f 1

5. Technologie Alineuntvalre

Tencur et stabilité de la prod.uc‘t* o:*ﬂe**~¢ubs:.a.ncc° nuiritives,
du traitement, cu stockage, de llemballage of lc la cqmme:-clalis‘a:i;ibn :
-a) de la viande, di-poisson, de lelélle, des ocufs

b) du lait ctvdes: produits lhl‘c:z.ezs -

S

c) des nouvelles sources de nrotéie .
‘&) des {g-ais-scs -
¢) des cérdales et des tubercules

f) des planmtes légumincuses. .-

g) des fruits ot légumes

h) de 1loau, dos boissons

6. Séances de démonstratioir, exercices, visites

~
T e

~ Visites dans les ipstituts, usines et aboratoires

- Démuns'l:ra'l;ion' des méthodes” chimicues pur 1’321:3:.].1-‘50 des aliments

- DenonS"arablon du -com.rolc microbiologitue des aliments

- Calcul des substa.nces nutritives par cremple sur l'évaluation

i

des protéines
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- }i{a_,ltri‘bion ¢t 4tudes des alimente

«=Jfsise dans los cliniques de nairition

-- fPormation cur l'éducation dms lc domainn de lz nubri-ion
~ Importance et veleur pretique des sujets et de 1o -

- présentation.

Section II - Troubles de la Ifutrition

a) Caractiristiques, causes épidémiologie et préventin
des grandes maladies provoquécs par une déficience
aubridionnello.

Déficience caiorigue

rrotéine o & malnuirition colorice
Mémis wEEritiomistle’
Déficiences on vitamines

Atres “roubles

) Swral incnieiion

c) Estimation.du statut nutritionnel d'un Groupe ic
nopulation

d) Croissance ¢ développement

o) Fairition ot infecticn

f) Relaticn-ontre:da mutrition de 1'homme et 32 productivité.-

Section III ~ Principews factours affcctint -id.situation
. de la mutrition

a) Pacteurs Gcologicues (emtre mutres ;ifférenciations

rigionales, études sur la consommation des aliments)
b) L'éconcmic ées alimenis

¢) Facteurs culiurcls effectant la consommation des aliments.
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28r1c PARTIE

A) BAPFORT SUR LE3 VISIFIS FETCTUSES PAR L'EUICE DMEZZERTS DANS

N\
CERTLATNS PLEVS AFRICAINS

) s e
B) LATIONT REDIGS A PARTIR OFS _USSTIONYAIRGS TNVOYES AUX EIATS

- K e

i3 BRTS 00 AVX UNIVESTES ET WiSTITUTS
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Secticn IV = Activitds de lz Reochexrche

A 1'issue des cours des étudiands ui ont réussi 3 1lcxeamen doiven
préparer un¢ thesc th 9-12 mois Sur vm dosteujots relatifs aux probldmes de
leurs pays. Le suﬁ@ﬁ;ﬁ@xlé?ﬁhé5€"peuiupo;%cr‘sur?ou 12 technologie alimentaire,
ou 1a nu‘bri'tion chmlcme, ou- la mutrition biochimique ou la'_ miorobiologie

alimeftaire ou 1l'hygzidne alimentzirc.
Section V - Les iravaux de recherche de la thése dans. los domaines do

1) Science:alimontaire
2_) Futrivion.
pendané 9-12 mois.

C. Formation spécialiscée dens le domaine de la nuirition-aoplicude
aboutissant an prade d'cssistant

Grzlification

Ces cours sont Gestinds aw: diplﬁﬁés-@huiiveréffés. "Tls lcur wermet—
tent d'8tre utiles dazs le domaine dc'ia. _nu‘i.”;::i{;ion S'ils suivent cotic formaiion.
Le prozremme nour un candidab am gradé a? @'ais:tm’c du Centre des Foiences ot
Technologie Alimenboire of de Mubtrition (ACFSTN) consistera en devx ans d'étude
avee 10 mois de cours, 4 moi;s pour les études sur le terrain et. 6 mois pour les

travaux;de la Yhése.

PROGRAMIIE D'ETUDE

l. Physiclosic ot Bicchimie de.la Nuirition

La coumposition du corps, deo 1’611‘?;1*@:?.9, des substances nutritives,
de la synthése biologitue ¢t du métabolisme cellulaire: de l'can eb des
€legtrolythes, dep.mécanisnes souples;. des-besoins physiologicues ot des

pléronces recommangdies.
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2, Etat _do la uirit sdon ot Pathologic de la Halnubrition

. . .
- - { s

Bstimation do 1vétat de mutrition, de 1a croissance, du ﬂévelop~
pemeni de la malnuirition, de 1lobdsitd »er inanl ion ue Luaunlezdor, du

rachltlsme, du scorbux, de la pellagro, de la nut rltlon ch l'iafcstlon,

de la 1umr1t10n &% loo caries aentaarou, de 1o autrition et 1 oo 1.

3, Nutritiod Applicude

N I K -

- Prévention et ralmcnent de 1L,na1nuurltloa '

et

Alimentotion dod qunes enf anis ot des wrouvos vulaérables

~ Pro-ramme d'alimenvation scolaire

Alimentaticn des oravallleuru de 1 11dusur1e

P
__f +
tv‘

l

Btude sur lo nutrition

4. Consommation des alimenis ' et
~ Composition des aliments et cmplol des répertoires d'aliments
- Hyglene ullnehuamre : ‘ L
- I*crcblolo tic ullﬁentaare . : -
.~ Analyse des aliments

- Conscrvation des aliments

- . ! P . a3 . . .
D, -TFormation’spécialisce dans le donaine  de la science alimentaire

et de la wechnologic alinentaire aloutiscant & la qualification
- Qlessistant

Ces cours sony destinés & disponser aux diplﬁmés druniversités
tne formation protigue. Ils leur-permetient d'Bire wtiles dons le domaine

de la cecience alimeniaire et de celui de lo technolozice alimentaire s'ils
; T/ :
i'i

) : T o i

i

Le programae pouwr wmicandidai & la qualification dlassistant du "eniin

les suivent.

des Sciences et Techhologic Alimentaire ot de Nutrition comsisfera en deux
ang d'étude avec 10 mois do cours, 4 mois do formation dans quatre différentes

usines d'indwvstric alimentaire ot 6 mois 3our les traveux de la thése.
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PRCGRANME D'ETUDE '

1. Physiologic et Biochimie de la IMutrition

La composition du corps; de llénergie; des substances nutritives,
de la synihése biologicue, du métabolisme cellulaire, de lfean et des
électrolyics, des mecanismes souples, des besecins physiologicues ot des

tolérances recommand éos.

2, Science alimentaire

Ecoulement des licuides, itransfert de la chaleur, évaporation,
séchage, distillation, cristallisation, épuration, mélange, manipulation.

Hatiéres premigres employées, ¢changes aprés des rédoltes.
3. Alimenis

Dés études théoricuoes et pratiques sur les aliments et leur
chimie. Ivaluation chiiique et viologicue des consiituants des alimenis.
Ltemploil des réperboires sur la composition des aliments. Ceriains proeduits
alimeniaires. Céréales, viande y compris poissons et volailles, oeufs, laii

-@% produits laitiers.

Alimeats spéeiaux, aliments de sevrage, aliments de fortune,
proauits cérédaliers nour le petit déjeuncr.
[
4. Conservation des alimenis

- Déchets dlaliments, importentcs méthodes de conservation des
?
alimerts, {mise en boltes, congélation, séchagey réfrigération, conscrvaition
des aliments, fermentation ot radiabion).
~ Bagé technologicue de conservaiion des aliments. lachines et

)
matériel employés.

I

: - Conirdle de la gualité

— Factours gyant une influence sur la qualiié du poisson et de

la viande ot conscniement du consommaiour.

- Enploi deg gous~produits.
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5. lidcrobiologic alimentaire ot hyziénc alimentaire

l. 3Boulansoeric

2. Comservation du poigson

3o Huilerie

4. Sucreric

‘BESOINS "EX_PERSQIHEL

1. Si 1'0UA veui:que ces . Centres soient de la meilleure cualigé,

clle doit alors disposer du meilleur persomnel africain pour Airiger,
cnseigner et contrdler- los d8stinbes des‘Céﬁ’@d‘%é; L€ -Africhine doivent
détenir les-posies de:Rechiour,  Vice Rectowr ciw-Directours., LTQUA doit

8tre préic & payer ot & pousser le persomuel 2 rcjoindre le centre et.d

¥ resicr. I1 y a paritout é.ans le monde wne i)élzurie de personnel de bon
calibre. L'indusiric czt joujours pré'::o 2 persuader le typc de pérs}énncl
dont les cemires.iont bés@irn, . .Cleot:.ainsi cue.ce-nlesiipas seulcment le salairo
0;1_1!5,1 pergoit, mais égelemont la co';zrl_;?:;ip;;a.._i_ﬂ;_éazé_z:ale de secrvice q‘u.:. attirceront
le meilleur persomacl. Ces conditions.comprenuent le logemont, lfinfra~
structure, l'instruction dos enfants,; les services médicaux, la stabilité

du pays ot sont sitiids’ lesﬁ.bénti'éé',-%‘les conditicns.de tr_ary:aibi, dos équipe—

nents spéciaux ot autrc personnel..

Si les pays oh sont situés les Centires offrent unc certaine forme
avtimmmité diplomaticue an.détaxant les-galaires et s'ils conseateat des
facilités. an persomicl pour.importer ci hors: toxe, ces atiraits aiderent a

roteniy dc personnel.

a A g - ” _—
2. Le porsonincl devra 8tre recruté de par tout le monde sur la basc
de commaissences théoriques ot praticues, d'expérience de travail, ce qui sera

trés apprécié en dchers de l'enseignemenie.

3. Le baréme des silaires devra 8trc celui cui est d6jd axr€ié et les
nominationy devyont gc faire sur la base de contrats de 3 oun.4 aans pour

permetire au personncl <'ccquérir une srande expérience.
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PERSOINTEL ENSEIGHANT

— Division des fAliments : 1 Direcieur

1) Déparicment de la Scicnce Alimentaire

- 1 professeur

- 7 cutres de grades variés

2) Départemeni de la Technolomic. Alimentaire

- 1 professeur

¢
H

adcs variés

.

~. 6 awtresde gD

- Division“dc Ia Huirition -¢. 1 Dirccieur

I)¥Déparvement de lo Niitrition Médicale.

-~ 1 professcur

~ 5 anires

2% Départcncnt des Sciences ifutritionnelles

~ 5 autres

rofosscur-

g

- Division des Eiudes Fondamenicles 3 1 Directeur

-- 2 professecurs

— & autres

La Division comprendrc 1o Biochimic, la Physiologie, les Siatisiicues, la
.Gestion ot.les cours rclatifs & la scicnce alimentaire, la techuclogic
alimeniaire et la nuirition. Certains de ces posies peuveni &tre pourvus,

& courte durée ou & tomps partiel, par l'industirie.

PERSCHHEL AUXILLIATRE

Bibliothecuce et Documentation

=.¥ Biblio%hécdirc (niveou profescionnel)

-2 biviliotlidcaires adjoimts
- 1 consgeiller enp andiovisuel
- 1 {raductcur

-~ 3 autres
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Atclier + Haiériel Usine Piloto.

ingénieur mécanicicn FErmologues
ingénieur élccironicien

1

1 e
: ,.farc 3 animaux

1 chef d'latelier '

1

4

mécanicicy’ 1 véidrinaire

‘ k- T i P
L autres 3. tcchnolozues

Service de-I*Informaticuc (sous le ‘tonifdle dos statistiques)
n - o —— gnrs - ) L

3 technologics

Clinicques de Nutrition et.Laboratoires IHoiiles

3 infipmidres én chef ‘Fermé cxpérimentale
1 démonstrateur 1 agent dlagriculiure
2-fcclinologucs 4 ‘technologues

Information et Relations -wblicues
RN L S SR E A S

e

1 attachsd de Relations publiques
2 aatres

“ransport
1 mécanicien on awsomobile

2, awirds?

Administration

Directeur

Fonctiomaire des finoaces

Médadin

Responsable au Service dl'opnhrovisionncment

C egenis de 1'Arinistration et des Finances

Personhel Hoyen ot Subalternc
A

100 autres y compris les sténographes, les aides de laboratoirc,

les cmployés, les chauffours, le personncl domestique el les manoeuvres.
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BARIMNE IITS

BATIME{TS ADMINISTRATIFS : R

BATTLIAIT

& Dureeus’ -t Buresux du Secrétariat du Recteur, des Vicdeg-

EEL . s

Recteuray des directeurs de 1tadninistration, -

30 buree:ux S'tnu:.'.c.a.rds pour 1cs vmances, ?'admmmt.ra.tlon tGeie

i, wrsd e
- P L T

- % ., R
R . -

1 Salle pour le Conseil dleduinistration (40

selies de comirission.

. ol o
-' . ..\‘- - - N . .,.---a\'-

1 Bibliothdgue = callec ce lec tare; ::!usee, c..rcmves, sect.:n.on de

iootgmage, szlle de rc;roductlon, sa.he pour 1es chrom"‘_

- FETE

graad buree.u zoar le :thot.necuare - un I:mrea.u pour le .

_.'... o At

_,...v--.- -

. pecrétariat. -
_.,“}- .‘.:.‘ R . . . ‘.,'.-‘.::"‘.'._ .
12 bureaunz ctenderds pour le personnel,

s SCOLAILTS

10 anphithéltres e-b aalles de cours

6 Inboratoirés dé recherche mmis d'élénmts de remgeriert:eh
de lavaebose R
1 selle atienente & la cuisine de la gection de rechert’:h‘e"h‘—--'-
charbre freoide, salle de préperation, maghsins,, salle ce nettoyege.
6 laboretoires de cours mmnis de selles de prépé.réiﬁén, selles cie
tioyage elcCess
1 serre pilote avec sellies aticmantes
2 cteliors pour les départements de sciecnte alinenteire b de

technolegie elinentaire,
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o P

4 bureaur et salles. pour les directeurs + salie:

galies de cormisgion

7 salies’ dc professeurs
R v g -',“.]"-:Z':f.'{{ ,—_‘,'ié B

40 hureoux po.zr e reste du personnel

1 &niralerie

1 calie d'au&io—wisué; éguipée — charbres noiresy S&llea de tirage,
salle de projéction, presse zenuelle, projecteurs verticeuws ocimd
pctograpiie publicitaire.

1 selle de conférencasdeé 500 placep rmnie dlinstallations pour
projeection, cours, conférences

1 maison miversiteire — rcar 30C étudiants, conposde de chanbres
isdiviénelles indépendentes et Lunie de cuisings; dlame palle 3
venger, ce selien de jeuxy de paliés coliabion; de salles de
Beinc et de 10 chacbres & coucher pour 1o experts en visite ot

les profesgeurs de passege.

LOGEERY®?

1 roitcon pour le recteur — 4 chavbres & coucher et petite villa
é'hdétes ou cheaobres d'aoig
12 Bungelgows: de 8- chauhres. &:coucher + coebined; de travaeil pour iea
directeurs et le bibliothécaire.
2'0 Duplex ~ villas junelies de -3 cuacbres &'g:em_gi;(er pour ie persomnel

e e e b Rt e e

co ce 6 eppartenentc chacum. pour le zersomzels
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. 1 ~ CHMIRE LEDICAL . .. .~ -, ._ )
L T Ateliers pour ¢ oachine + pécanigue Ziectronicque +
oackiines ordinateurs électriguen
Ateliere pour voitures + Garages
Salle dun générateur
‘ fana R (=] . -, !
1 seile dlordinateur
e i} o Lol bt 'f,..." , . ) oA
3 r"..: ':_'. [ (-
DETLILS DES BATIMINTS
- ' ‘ : ]
1 B AR 3
. .BLOC ADLTHISTRATIF .o
. N 2
- . :Dureau du recteur e T i . 40 n
3 Bureaux des vice=recteurs et du . .
s dircebeur eduinistratif L 10
30 burcauz standerds deg finances ed de
. . 5 v o a
ladninistration ‘ v 600 n
1 salle de conseil ' ' 80 12
2 selies ds corwissions (40 off chacune) 80
1 bibliothdgue - IR : 400 f
1 bures: de biklicthécsire -~ - - - - 40
12 burcaux sténderds pour trevews du personnel -
de la bibliothésue - - 240
- - el - ¥ $ 4. . o 2
1 mmsde/salie dlexposition - - 100 o _
1680 f
Couloirs, toilettes etcoss 170 2
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BLOC (0U DLUCS)SSCILLIi® (8)

10 ampf:.;@;:é&'t.ras/ﬁ&.lles de cours (69:::2 d;o.ctm)_ 800 .
8 lepratoircs de rachercie (85}:32 ‘chocun) 480 o
5 lalpratoirec de cours (1:‘:0212’ éhacun) 729 ma
i.cuizine de recoorechke + ozile attecente 140‘:?

2vetelicrs appariecent su Dépertement (34D 2

- 21
checutt) 480 o
— 2

i-gerre pilote 20¢ o

s e o - . 2
4 Turesam deatiznég wux Jiresueurs (40 o

- g
chacun) ) - 1680 o

¥

T buresuy dectinds aux —wofesseurs (30 n cna.'gum) 20 m

a - -2

2 -salles cormanee (G0 m checumnes) 120 o

4] hureauw C.esﬁi%és aus sudtres uewbires dua . s

zersornel (20 o chacun 300 o
1" gnceile andi-vizuel 200

. ol = 2

ieapitzierie 400

5 ; 2

1 gelle @ cours, de roYescauro 200 n

5.,11C o

couloirs ¢t $9i12470C8 @5Cee. 5i0 A

S.820 n2

DisTLXIS DY BLC-LOGIk. 81T

2 2

= : a4 = . a
350 cheutres (15 © checune) 4500 o,
10 che.bres cleis (G0 =2 chacune) 300 o
- g - R 2
cvicine, chamdre lraide, sollap de servica 200 o
711 A coen - = 2
CLal@ @ anjger 136 u

0

. % 2
gello de jeux + selcn {220 . checun) 240 o

5320 132

coulosirs, toiletlLcs etCeas 540 o

5830 532
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imon o dee B
welier Geg vechines. O T o I = B
Electronjirue +-Dieciricité . ) 1o

B

Atelier pour voitures + réparations 200 o

no

Ordineteurs + auires . B0 o

0o

s, L \ 7 .
Selle du générabeur RPN S 100' o

e parotr—
|

IR ‘ é4ﬁ‘c?

Coulcirs, toiletice elCe.s. _ 0.

T

740 mg

LOGE.IIIEE

‘s ' ' 2
Centre médicel ’ 800 o
Szile deg ordin&lenrs 4 complexe 400 m

- Begicdence du recheur | ‘ B 31 S =
12mmngaiows Je 3 charbrea ot calinet de
- ' fa) .
e , 2 2
trevei) (850 o chacan) _ » - - 8090 n.
PR O

[ A

T

villae w.ciles (8¢0 o chacunc) 7500 o

bloes Ce & snertemenss (150 m Dour chasum
des axvarterends) G300 2 -
T

17100 n2
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ETUDIANTS BT CONDITIONS DVADUISSION

CAT:GORIES DY :s..:]'ﬁl’iH“S

On envigege tladmdsslion de ‘trois catégories princiveles ¢'étudienis

cens lestits centres @

e Jz:ice:b

2outissiat =ur vlug heats titres du

o
)

o0 .
L]

(e}

cours de piuz lvazue dar

\ - - & := ; . s = = :‘ Ik =% - -
b) Des shercheurs tfeviilisnt cur cos Frodevs” ¢ recizerche particuniier
B v - -\‘

ou forzép zour wn projet spicifinue daiae lés Ttels nsubrea,

©): Des camdidets des Iheats ned res gui = Ziznm oue xom dipldis

v

s\ - : i } i & Y r -
Fosgddcat mae expirience a__:'j_;‘rofosz:..le dexg iz Ceowsines dpo io
&L

oscleace alinentcire, la Technologie alimenteaire 24 la rutrition et

gui sont perroinds paa leurs Bfats pour suivee des.courd de

EOUDTANTS

_'Pf.:-z.: ensduz-deg ceatres, i: um's sréve um Ezimn ce 300 dtudiaate

Troyenant. c.\.a cc,w'-ome.,," ci=cdenoug L:e:".“nozm\,es.
dig morhre ¢ rétadients <8
h

Ebate meridred.

che: e satdgorie &fendra de le donande ces

COUT 2Y F.olid

Cofit, ca cayital @

&) Terrain : Lz cofd terreing odccooaires verie d'un I=y0
& llautre. 11 siters aum choix dn

kilordires carrée de

sujeriiciey y coupria le Terae expfirinondole;
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h) Bétivents ¢ Les déteils comeernent 1¢s GAGidents ont-déjn £uf

forinlss Lo risend Conné ciw&irds feit état Clun espiee roiuls
. . . o
dlume superdisie Ce SB1D00 mdireén car :em
‘Domnées rinm L“"S CopCerRaa Y *Ovadt”“eru;”;“:' .
veoondlni -‘“““"‘“hﬁm A - Yool pom *
- Iocaux a'cusc&gneuenu A 1 ¥ 15 Rires cerrée
= Locaux <e Rcstauraiion‘ ' E8iD0 métres carrés
~ Abeliers " ' E2gD M n
e Locamx Alministreitids ' Sﬁlb " "
~ mariisr récidentiel . 5810 M "
- Lutres : . S 5gip M "
- Céntres vdilcam: et dlorcinadlonr 5310 " n

- L3
[

54100 m3tres carrias

Le cofit moyen ¢ 'uz DALinent per dtre carsé pour ua neys donné pewt mevih
eu caleul du cofit de chague centre, Aisci, le coflt des Fé@i
dlune part pour les adeliergs et les l&QOV&uWI‘LS construity cur SO0 SoubSosLEnts

golides avec une inpord .1Le plocberie eb d'outse part des DEtinents résidentiels

>

et une aniweleriee On o alonié wm coild moyern (e 400 coilers TU por mtre cirrd

ce tui Jozne pour les DELiests et les aciegseires um colt e 12.840,000,00 doller:

..y '
BaUe
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;DIVISION DE LA NUQRITIGN,.SANTE-PUBLIQUE ET NUTHITION CLINIQUE

Sciences de la Nutrition

NO-- Quentité . Décignation Prix aprroxime
= oMol S e o mg el

v Mnallars RB.©

— L T

A. HATERIEL DE LABURATOIRE

:i', 1 Centrifugeuse. ‘pér réirigération-
2 1 Compteur & 1liguide)
3 1 Chromatogr@@h%,Eéhziiqu;ge
4 1 Appareil d'auto-aiialyss. des armino~acides
5 1 Spectrophotomdtre enregistreur
6 i Spectrophoméire & abscrpiion atowigue
T 1 I_Iltrace:-l-trifug'eluse
8 1 Collecteur de fraction
‘9" ACentrifugeuses- de Laboratoire.
16 6 Centrifugeuses:. . de- Teble
H 7 Caidrf‘%:sa:é-tr'es photoblectriques
12 1 Ultrathermostat
73 2 Cuves de depressurisation
i‘f‘i 1 Appare‘;L:-n;eaa;osag_e_ enregistreur automatigue
3%5: 1 Incubaééur;oégillant\
{6 2 Tiicibateurs
&4 2 Etuves
18 1 Appareil de disvillation
1 “ Ph.‘.'-mé tres
20 i phromatographunfin
21 é Micrckjeldahl, 12 mnités
22 4 Thermost & régulation
23 2 Poumpes a huilc
24 4 Plagues chaufanves
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Numéro Quahtitd. Article Priide
o RU-
25 Uni té électrophordtique &
rmicrozone munie dfacecessoires
ascptisés 7000
26 1 Appareil de warburg 6000
27 1 Cornzélateur, 20 p. cubes 1000
28 2 Désionisateur .3 esu 2000
29 I ‘Gallenksmp, Calorimdtre
' Plastigque pour bombe 5500
30 1 Photométre & flamme . -5000
31 2 Unité mobile & rayons X 5000
32 1 Pluorimztre enregistreur 20000
33 1 Pese-beéné . 200
34 1 Pise~-personne 500
35 1 Appareil de medtre du BHR 2000
36 1 Ustensiles de service et de
cuisiné’ 2000
37 6 MacHhires & calculer 600
38 1 Séchoir par’ congélation 2000
39 1 Séchoir pur vaporation 6000

40 2 Réfrigérateurs 0,30 p« cubes. 1000



Numéro  Quantité

4 2

B;‘;AEEMAEERIE

. i
2. 100
3 2001
4 24
5 2
6 >
7
8 - 2
9 4

10 >

11 1

12 4

13 1

14

i

2
2
2
4

CM/981 (XxrTiu)
Page 4°b
frticle Prix approximati

- en $ EU--

Compresseur & air

Compresseur a air

JLages;métavoligues’ ‘

Cages a ozt

Accumﬁlabaurs pour rets, pour
60 ‘chacune

Acéumulaﬁguéé pyur p-ules,
prur 60 chacune

Accunnilateurs pour couveuses &

poussin, chague actumulateud

pouf & .cédges, cﬁéqﬁe cage pour

10 poussins. .

Unités de climatisstion

Congélateur, capacité 20 p.-
cuoes

mélangeurs

1oulin hinnér:

mthiqé.éxléver & rotation
Enéemﬁleé de scives stendars,
6 chacun .

moulin nniveréei

Mixers & a2liments, capzeité i

50 kg
10 kg
5 kg

kg
kg

G
“
.
i

1000

1000
~=0000
4000

24C00

4000

3300
4C00

2000

600

3000.
5000

4 000"
4000

1 0000



NumeT v Quantité

15

L =
Ce

;j'

Ay o

m -3 oy \n

10,

ik

12~
e

14
15
16
17

—‘--‘..

- Article

Incinérateur électrigue

CLINIQUE DE NUTRITION

1

N = =

o}

k .‘
. Mo _ o
v "1

LW

St (VI

Cefs g

.y 5 - Al 7
Jeu C'zppaireils de mesure

anthropdmétriqge'

. Salle é&’examen métaboliyue,

10 lits

'Apparcil EGGE, portgtlf

Appur511 BGG, portatif

CEy/981 (X02IT)
Page 4°¢

Prix spp sximats
en § EU

1 0000

100
2000
6010
3@0

NECCSSdlreu de prrnﬂer secours 200

machines & &erire portatives 200

’machlne é pnotovraphler
*‘V01Jurec de isborsioire
"mobile '

~Land Rcver

Minibus de 9 pass;gers
Voiture cde toﬁrisne
ﬂlOlOSCODuS blnocula1r°s
Progecae*r _

Apparell phota

Canera .
Centrlfugeusos' manqellw:
I:-asemoles Q‘irlstm,lerrbq le

dissectlon

Total

- 3000
50000
10000
25000
5000
800
500
400
800
200

800

487 OOO
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¥rix approx inetif

B

2¢00

1000

160

i200

50620

1500

15C0

7000

500

E LIALLANTATION = TECHNOLOGIE ET SCIENCE
ALTRITATRES
Quant it Désignetion

1 Appereil pour le remverseazent dlosnose,
type de ishoretoire avec neubrenes et
‘ponpe &.pression apyropriée

12 Colonnes chrometographiques: pour lg fil-
trage du gol, 1l'échaage Alions et 1&
chrbr::atogr?ph:l.e de haute pg‘esplon -~
tailies:diffs Srontes’ ob uctessclres
stesdardd

200n  Tuyauz de Teflos, cdierdire intdrisur de

1,2 et 3o

2 PompegFerivialtigue

2 Réceptenrs-fractionnel poun:les cupacités
de “teups; de perte: ebide volure

1 Flot ccn'omel"d'a.bsorptzcﬁ—nfe‘b“e a'UV au
280 o'

1 Eagnétorhone avec EG roulecux peur
graphigues

! aprereil électropherétijue & microzone
pour la séporetion des wrotéines de .
Ilgeétate de cellmloge = Cerplet ::::nu
de tous les acc essalres

Deioniseur, cap 60 L/h

1 Electiophore de heut voltege pour papier;.

copplet mmi des accessoires

1500
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/ ¢
f
1 yltracenvrifugeuse de préparaticﬁ, A i
L 4t dpsqutd 106,000 g t8tes différenten '
e emnies de tubes d¢ 10 — - 50 rl 8000
1 kaslyseur d'acide auind, "'6-12‘ échmi-f?iﬂ-j
1ona/ jour camni &tus’ intégratenr et du - ok St
metériely@terhallege. corplet, nmby:.rme, | '
" ﬂeis tamfcnn\.s el ale.graumes , : 066 )

- LR

Bala."mc. elecor ique, cap.200: g, 0,000] g 100

. Hesursur de PEF., bejlamce digitale units
.de 0,01 rmnie ce différentes §lectrodes 500
' R . N LD
15 B  Spectrophotometres AUV visibles portéoe/ R o
200 - 100 ciz, moddle 1B digital 25000. T
N . f !r
16 - 1 Anclygseur de lait Technicon pour .la >
_ ‘déterminatiom des gradsses, protéines -
g etdu laut.o.,c S e . 4000 -
L o 1 Agr'areﬂ carouatogrépilgue pom- le 2y _
L cpni dtun détectour d‘:.onma.t.mn dela " ;
. _ flame, d'unc pregrerzation de 1d tenpée-
WELS . retureset-de colopnes eumm.eteen -cu&ngcc.- _
. bles, mmi Clua généraveur de gaz Jydm— §
.., e, @me et dlm mmtgraten 10000
18 s 1" -'kkp;ﬂ.rej,l e --'fermenta't.ion “_en:_ labomtoiré
£, cy, . omd un réplage pour e Py "a::ygene- .
_ ; ed. L«s. te.a érature, capacité 1 L . 3000
{;;\(.’,1,9__.‘ . 2.. Fouxg e séchage électriqut_a, - .-*,: ; . .. 2000
L a e wE et o . o .I i 5
20 2’ Fours & moufle électrique 3000
21 .17 " hprareil de digestion sams émail . 1000
Do . o 'L\.m g e by o ‘ .
28 1 Glucoudtre S0 oy O 500G
3 1  Farinogrephe ' 2000 ©
l\_ R
e A
. .
\ 3
\\
l‘\ ) S
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35

36

87

B
39
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Alveogrephe 2000
Arrosoir pour TIC ‘ 1630
Calculatrices acientifiques " -"1000
Systaoe d:cople intégrale Al 17060
Seringue{-d;lﬂauilﬁbn, 10,50 u.l C .. 100 8
Hicrop:;.p;ttersz ul - 50 o
/
Iﬁi?ropipett@ 5 el 50 4
Iﬁfl;ropipetteslﬁ_ wl . 50' .
Hicroripettes2s ul -~ 50
I-:‘Iicxlopipef_.tegﬁ(} _ul ‘ 350
Diq.'lisc;ursde fibr,e: & dodbie. cloi..c:.c;n 100
_P:,'oclu'its cI?i;':iqtles pour }Eaﬁora;toife 10000
Un‘i'té, de séchage pa.r congéleticn. 16060
Elect;-};;?’ixéée ;éi'in:i:ﬁité et anits de _
diffusion ¢'irmuniié - 1¢¢0
,‘: Deniu-t:.;rl_;é;‘;re‘:‘vﬂanﬁ (TLD !.({')0) ‘
S : .
Cen'tfrif ééuse ‘réfrigérante 10000
) . .
Secoucur 131:!.ctionné par le poigned 100¢
'

tioulin Diélgens 1500
tioulin na.r.mes 1500
Lizeur & grcrde vitessey, & l'épreuve

dec explosiong 760
ilechine pour.le pecoucnent des tubeg 800
Appereil TLC - 800

Toteal 137550




" Division des Sciences Fondamenteles :
rirE -

Ll

., Blochinie

[y

" Physiologie

Gestion ot Miudes de faisabiliteé

«

G1/ 681 (KR ITT)
pace 408

et . * L

-
ol

I

&

Prix approximotif en

Ihunéro Quaniité , . Dési mation .
! 1 Ultracentrifugeuse analybique

A

[#)]

11

12
i3
14
15

—

-

—t e et

Beclknau-3pinco ,mod.élel B
Bauipenent d'électrophoresis
verticel E.C.

inalyseur aubonoiicne i{éelmil;
Lechnicicn Instrumonis Corp., - :
Chauncey, H.y.

Gentrifrizecse de laboraioire
(Fame'd 9000g) inmie de t8les
reaplageblers |

Centrifugeuse 3 panier (ow ol pour

1terticle 4) '

Lnelyseur d'ueide nind,nodéle X
< o . e

Beclman~Spinco | - - - S

Classewr & air de laboraiocire
Spe c'kro'pll.o"ao;.a dire (i Deskman ou’
Specirophotongire SP400 Unican . -
Infrecord Perlzin Hlmer

Onninisevr Serval

Sypaon povr ligeides ey-solides

(50nn et 10 wa)

Spéo‘brophotdmétro. dtabdorpiion atomigue
duboclave d'hidrozéaation

Jquipement poiwr couclics. fines{Desage)
uréparation

Collecteur pour l@ phasc de

15 000

- 5 000

30 000
6 000

& 000
& 000
1 00C

6 000
5 ¢CO
800
2 000
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Fuméz entive . Désizmation Prix @pvroximabif en
16 1 Appereil de- dintillation fractiornée

en laboraioire 1 50
A 1 Apnareil de distillation moléculzire 2 500
2 1 Hefractomé&tre Abe 2 00C
S 1 Polarim&bre 6lecironigue 2 000
20 1 Viscomévre,&ppereil - d tenregisitrement 2 000
é'] 1 Ulire~Thormostat- 2 000
2? 1 Vérificatewr mubtometicue de 1thumidité - 1 200
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Page- BO
Wuméro - Quantité - Désismation Prix approximatif
23 A Apnamen.l de dépressurisation L e 180,
24I 1 P mdtre di lu.&l’. N i 500
25 - 1 © Agitsteur Ultraturrax s . 2 000
26 - i . &woma?cwx@hé & Colome de rLi::;x:;id.e.

Beckpan Universal, Anpareil d'onalyse
dtacide ; osminé D. Huld :Lchrome, ,
Appereil d'enalyne de pepbide, ef de

ucleotide munis d'accessoires. - 50 000
: 'u e e . .

27 5 Sphygmomanomei:'res : - _ 340
28 6 Hemosybom&tres 350
29 8 féncadire, Sehlix ‘ 0
30 3 Appareils de sédimentation sanguine 300
31 12 fhbes Hematoorites pour Vamn Alln 84
32 - 92 P:.pe ttes de diluiion sanguine poux

r,b.08 el accessoirey expérimentés et

i certifiéa conformes anx normes Lhomas

13106, longueur 105 & 120 mm. 12

33 12 Pipsites de dilubion sanguine pour w.d.cs.
' teotées et certifides conformes aux

normes Thomes 1210 72
34 6 Tubes & allumine, Verre Jena conforme

awx nermes . KATS - 36
35 1 Tibro—agitatorr de pipette sanguine 55
36 6 Pipeties & sucre ponr Fllinm-Wn

diametre i%-1Sm, Longueur 220mm avec

greduation & 4/42,5/25m, Verre Jena 18
37 -6 Pipetics & svere, officieliement eXPuI"”}L.ﬂL(‘CS’36

caps 0,1 i1l, grodudes en 0,001
38 6 Uréométres, Doremus 36
29 & Mvmencindires, Bsbuch . 12
40 2 Seringnes a Tnbercaline

zvac couvercle a robattement cov.10 ml. 12



Paméro  Quantité

41 1.

' Pression maximele 2.2 adg = 134c,
’ i Bobolement Cuotonmviloe o 1 5%
427 9 Stérilisaieury Clectrigue et ver%ica;
s a parois doublegp(alvme 210 litres,
.. . pression nmesx h}'L;10.2g2 b =134c,
Tt Gimensions juforieres 50 x0am T4 000
A3 1 . Compleur de colonic bactériennc zvec RN T
mlcf6§501)énp0'.?i‘ capstLe pe:rl, cran 10ma .. Soo
n . Sl oot
e : I . Lo ;\.
e dl 2 0_0;;1;,:[;91,;';1-. I:IL-_E;;_}_;}. dally avec C"'J.“;e?'!. Zs.z tovches
hewtenr 4, 5r1mm _ e . 22
45 2 Aynoﬂreamns A" tanbours, nodele @, recierche
- avec Hfo;}e ce conbscy 1nco¢por" et
. .noter simchronisd - puni c't'ur-e boide & 20 -
'»v::.‘a’;c ses avee cylindre en alum.Lnlmn i
' s:m joint, 160 mm do dismdire “‘c"a 2 Cmn
de Lieut £ 000
B 1 Appareil d'infus j:éh *Bontinue Tnito II
bR 12 vitesses : 1250
| | wlhoLELmn s 5
47 .., chuxilieires visuels . T 000
a8 12~ +ldchines & calcouler portotives 300
4o 6 Jeox @'insbruments de dessin -1 -+ i%0
Y i "1fhhing photocopicnse o 3 00C
51 G oo "jiacaines & dorire. lectricues 2 '000

G001 (ZXXITIT)
Page 51

Désirmnation o e eoppix approximedif

et e

Stériliscteur, €leciricue;hiorizontal,

dimensions intdricures :200x420um ,

qyYapaAT 198 &
. \-'Il-‘-“l-l-' fooo0neon #doD i7U “2'95

e i e e e v e T e e
smesmTmoonimET s
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Colt total Ces bAtidents et du mhtériel
_ uss
2) Terrain : B méant”
1) -&+4her*. L ' 12.840,000
¢} batériel - - - 853,245
Totel 13,853,245

Dénense courant te pour cowplet .fonctionnerent

‘Broluments

a) Personnel de haut piveau USS

1 Decteur j'30.000
. ) 4 Directeurs (25 000 chzcunl) - 100.00C
3 Prof GBSeUrs (25.000 chacun) 1&G.000

' 0 sutres recevan: en royenie
10,00C chacvun - 330,006

aiiteées et caisse de . ' )
retraite 39% . o 357.06C

1 547.000

1.

Ly Aut e Herconiel
" 100 recevant en moyenue
3.000 ¢us B . 300.000
ndemnité. et cetseaisse da '
retraite 30% . . 790,000
390,000

Total des émoluments 1,937,000
Uss

lehoratoire - . . 100,000
ie : o 10,000



iPrangport et frais de voyage (congéiet
: -_onbronleu de noteur o 4 ¢0,000

Ehitretion Ces DAtinonts et Jdu matériel  20.G0C

Se¥vices nédicauxn - 20.000°

fervices publlics et réapprevisionnenent

de cepital g HE 106.006 - -

2 Cables, tinbres ot affrancuissement - £.0CO

r
o
P
o
i..u.
L"‘ O

~4Wy8“éme u"ssurance : ' 100,000

28 et Hjournaux 50, 000
n dlordinatevyrs : 160,000
ences  10% 5¢,000

B : CL _ £21.500

~ . 7% Total arnuel 'dd dépenség couranbes iy v o

1.537.000°4° 621,500 = 2,558,500 4Us
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3 Deouxildme phasc - Lteliers i 710

| . . = Robitatlions ’ - _1.5G0
\ ‘ - : L N . .. - . \,.2#0

Coftt : 3.204.C00 Gq;iars EU

galows pour ora;na-

m&tres

TN
dfour et services wmédicaux 3.000
N ) R

- - R 3,800

ouatriéne pliase - Mdrinistration 1.650 mdires

Coti : 740,000 dellar

M
g
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5. AIDE BW PRG:}‘?EE?} ICE DESCEUVERNERELTS HO I-AFRICAINS

I1 est ﬁor celaent probeile gue certains gouvernenents non
africains nais amis e lriirigue prétent leur concours en. ature et
plus sfirexent gous forme de matéricl. Par ailleuxs, du PerSOLnel
envoyé war ces pays pourralit cde méme‘rééuire,les;charggﬁ COoLTen:To™

do 1'0Un.,

o

il ezt ecpérer gue les sexrvices 4Gz la restahratvou et Gu

logement pourront &tre ¢Lto-s"“f1uants finay c1érement JOLI us a8
avoit LoSoih de subventions. Le Comseil Gu Centre fixera le womisv .
anproprié des droits d'inscrincion ot desvfraig_ue'pensipna Les

ALrais Je consultants pour des servicesrenfus au

~Berpit conati sudes par le cofit réel des servzces._ {Lasdgraﬁtemezuu

~gtiles indenmitds versés aux consultants et v Tersopnel-drap

éant la période réelle  de service au"quelé s'ajouterent les

F
de vovaye et 4'acguisiticn de patériel eic...}
Les fonds provenant de cetie source vont alléjer,daus wne
cartaine i uro Jes charges ¢e 1'0QUR é férentet em colt courant.
Toutefois Ll ntest:pas possi ble,LoL? le momeﬁ%’-igvuluai A SR

tance? m Cﬁt alldgement,



czu;:,-zg el TeaRRIzy)
'é 562
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=,

4

~ (&) rDangues - Les 3 principales langues du continent:

m
]
n

Ui
W

ainglais t francais doivent &tre couvertes,

(7) Contiilbutions du pays hdte - Il cdevrait y aveir une
1 e

r-!'

5 nave 6,vu gue ces pays doivent:

et i) dGonner un terrain gratuvitement dans des lieun convo-
1

. nables et accessibles:
il) accorGer des comtrilutions substantielles tant &
s Al lg constitution gu'an Fouds de dotidkion;
- ;i;)”\accoraer uie lmwunité diplowatigue, Ay Centre et au .
_ Personnel. . - . S e
ST S : :
S _ ~ T N
BT T En ut‘li sant toug ces critdres, il n'existerait pas Q'Btc

Henbre qu_ ““tlgLnusc tous les critéres. La i GFLJlLULO krabe
d'Egypte re résente vy cas spéecial. Co pays peut dlgpenser un

caseignenent en arabe et en angjlaiz,et le cas échéant en frangais.

'.l

- . . > L4 s -
Z1 dispose €e 13 universités réparties dans teut le nays et de

. - . N . . L) : d bt
nombreuses écoles' tecimiques, Il dispose dgalement d'ua Cenire

X .
-netional de recherche, un institut nultidisciplinaire de rechevci.c

avant 14 ¢grandes divisious. Il existe egalesment un ingtitut Cde
i

nutrition, Ltindustsie et 1a technologie a%imentaire sont tréc

dévelobpdes. 'Eu Rgvpie on trouve un peksonnel trds ¢qualifid

1'enselinonent, la formation ot la recherche.

)

AL,leLS*”lC alimentaire qui v est bien développée coriwribuo

beavcolp & 1a-format10n et A la recherche sur le continent. De
nombreux étudiants venant d'autres pays africains et arabes sont
en traip dtétre

Ltéequine a pensé gue localiser le centre en Egypte ne serzit
pas cdans 1'intérdt du reste de 1'Afrigue qui a encore beaucouys »
faire eu faveur au développenent. L'Egypte se trouve a la porte
nord dv continent, mais ntest pas d'un actds difficile, Néaws oini
l'on'pense ue L'Edypie comme. un grand f£rdre, devralt Gonner lei..
chance auwt avires pays. ’ o
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pour le Word et le Hord-oOuest de 1° aAfrique et pour couvrir les
L]
besoins des pays araaophoﬁes et Irancopihones on recoimande

CthQLAFCn AU LHATrOoC.-

Pour le reste de l'Afriguc et les pays ang;ophones, lt'éqguipe

recommande IBLDAN au Hicgéria.

Les deuw 1idux sont facilement accessibles aux régions gu'ils

r

¢.esservent. ol ces pavs ae pouvent justifier les cr1xbres du
parac*am’c (7) ci-Gessus conme vn refus & l'offre de l'OUa,.l équiz
reconmance ce qgui suice”

1) EKuartour (Soudan)

2} Le Caire ou Rlexaundric (Egyste)
2} Locaka (T amole)

4} Dakar (Sénécal)

Khartoun peut dispenser vl enscignerent en arabe et en

F.I

wwlaig: le Ceirc peut dispenser un enseignencnt ‘en arabe, anglais

‘@t ;fanga1s- fusaka peut Aisnenser des cours en'anglais seulement

et Dana: veut en dispenser en frangais seulemerft.
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2

Le vagport et ins. recomuandations meritionndes plu

haut ont

l'.]
i~

été faits lors de visites et degl fomnées onkt été recueillies cn
1573/7& L CC 3 intervenus sur

'« Depuils lors eaucoup de changement son
o}

all-.ke**"‘ ER ol

iicpc_“

L glﬁa”imp' rtante GedlS"Oﬂ est cellﬂ a

!‘D
f_l
w
@
1|
LR
2
(0]
f—l
)
¢

ct des avires corgarnisations interrationbkies

Gfétudes supéricures en naiidre de Lecano1og?e" ST zfriqufo e
Centre doit élahorer, modafier ot @ ¢cner. toutes sertes do
[ .- .. L RSN

z ivent comprendre

Ce ntre a é:té prise cf

e ’rDC.l"f-'O"nE.l recruté

La rocherche du financenéhe “a’avsai éﬁé Tranac, Comme 1'CUE
mavticipe également av financoment ¢t 2 la recherche de ce fil.aunce

<
ment pour e Centre ¢'édivdes. svnérieures,  peut-2tre serait-il

nréferalkle Soit ée retarder la QEClSlOBHN Centie des Hoiconcod

de techn olcﬁle a¢1mc taire soit de les inclurc

cans le émtre ﬂ'e*"thu' sUBEricures en matléro de technigues en
inzist

tant sur coet aspect.

Eﬁ.ggtgére de natrilion, la. nécessité jtr Centre dlexcellonw -

mour la zo:mation, la recherche et le GeVOl cment s'avere toujouy

urgentc.
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2eize P%RTIE- )
- .o ) GAFSORE GUR 35S VISIT'S TEVACTUSES DAL LUEDYRS DELTIRS
... DEIS CERTAING VS AFRICLING :
2. ) A * . ) . !
w * (Popilotion = 24,000,000 a.l;igb;itaﬁtg)

[ BTN at
we -

iMquipe & rencontrd les fomctionmeires suivents et & eu des

T

entretiens avec eux 3

Directeur du DLp&rtqn9nﬁ du Perfectloqneuenu ’
e.la ma1n—d'oeuvrt, -

K

Kinistére d= llagriculture
2. Dr. Abdel Tawad Bl Lichendea, ' -

Technolo¢ae allmeutalre oo e alpﬁl,

Centres ¢'Etudes Industrieiles ed du Dévelop@emént
D (1A1EDG)

e Frofe KI‘GYBIGI',
Chercheuar ?rincipal, : ‘

Ministére de 1'Agriculture

Lo ila L’udoga.,
Coordinateur du Centre de Nulritiorn Tanmzanien

gee 1'on se propose de weltre en places

5. Dre Heietulene,
Expert en Mutrition
Hinictére de 1o Santeé
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Be M. Awenda,
Corriscaire aux Finences,
Linistere des Finances.

7¢ Llidjoint du Doyen de la Faculid de liédecine,

Voiei. le, compte rendu des discussionc et entredicns .. . ) -

A ~ TROPUCTION ALEGWTPAIND K INDUSTRIES ALIFNTAIRES

Jx
(1)‘L!A1iment ce base; le millet gers progressivement remplecé par

19 13&:23. N

(d) Les prises de puiscon sont de 100,G0C tonnes/an, 20% §tant des

poisgons de ner et 80% des poissonsg d'eau douce, -

{8) I1 existe 4 wouling' & farine ot & mols dotés d'une capacité globsle
e “de productionf&ehaoﬁaﬂﬂﬁ'tcnmes/am,

£ 4 e . .- e . i ree o

{£) Procuetion ge sucre et sapacité de raifinage = 116,000 iomnes de

gucre extrait.de la czane & suere (irincipale culiure cormerciale)a

\5) C&paclte des huileries = 25,000 wnnes/a.n - o1ea.g1muse = coton

gralne - arach1de = toarnesol et bLlle de coprah,‘ Ie pays exporie

. '.w .... .
l'iulleu
R NP SRR N A S

(6) Ritail = nombre total de t8tes = environ 10 millions chague emmée.,
‘Eh’butre'il“éxiate des imdustries = mise en hoite et mise en comserve
‘de” 1o viende. Le gurplus de viende oot exporté (120.000 tdtes de

© BEEIL).
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i .
(7) Poreins et vcluilles = ils exigtent prebablement, neis

sucune estitetion n'est Fourniec,

K 1

(8) I1 eyiste une industrie dez fruits = confection de confiture

; \

. de.mengues eb d’agrumess . .

(9) Il eyaste une industrie v1t1cole, pais 1& proauctlon “de

K

\ ‘raiging eat 1nuuffnsuntea "Dodomﬂ" est un vnn loc&I,

'
v

. . 3 [ -~

e -
[ - -

'110) Ratlon b”oﬁe1que (24‘40 gre. de prouelne de’ referezce per

- peracone el par jour}, rohion energet1qua (7-10 JOHIEB) ,

Lec produits d'origine végétale sont les: prodults essentnels

i entrent dens la compcoition de le ration protéigue..

(11) Le rythue de la ﬁfeduction'alimentaire‘ne snit pas le teux

_de croissance e, le pépulation wi est de 2 & ?% par an.

:

B = ‘f'-“OuIﬁEu..a LUTRITICINIELS

(1) ﬁbéemti{m de veladies dues é« une ce-h-ence--pr;té‘ino;
c&lcrigue chez les enfonta on Las &ge et des mutres enﬁ&nts
- (7% des cas). . Ic taux de morta.n‘be est eleve, 11 éat de
C 4T pghr wille chez 1leéa enfente (eufants en has ﬁge et enfants

G'Bge sccluire de 1 & 8 ana),

L -

(&.) Gréce aux lég-::.:.ies. et ey fruits freis seisomniers, il y a

ua apport en wvitemines 4 et Cy  In production de fruils e

—ae

légumes dépehd. des précipitations let parfois ilunéﬁpdmuﬁaruaﬁ
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(3) ia ditwaiion est relativenent sebisfeisaste en ce cui

ip e . : ) » pwha.s o i
concerne 1€ vitanine B, On reacontre occasibnnellenent

deg cao de pellegre, de rachitispe et de go’iﬁre.

(4) .0n décdle des ces dlendmie eggravés par la présénce de
‘sarasites intestiraux,. Bepport quotidien 'en‘sfék' eat de 12rg,
ia fluorcse sévit en reison-du feit cie 1'€80. contient

éncermépent de Tlvor.
{5) Les paresites que l'on irbuve en Tenzanie.sont entre autres :
'le paresite vecteur du plusdisie, la bilharzia et les vers

intentinaus,

ACTIVITES D5 WNIVERSITES ET Di¥ INZPITUTS DR APCHERCHES

(1) Iz n'éxiste de dépertemedi mutritionnel ni dens la Faculté

de iédecine, ni:dens 1'Zeole.d'Agriculiure. L'Enseignement de le nutrition

‘oot intdgré"a 17étude de le physiclogie, de 1a biockinmie, de le fédécine, de

16" péaintrie “et"dela pathologie,

(2) Il n'exziste pas-& proprement perler de recherche nutritionnelle,
ueis certeina traveux sont mends aun sein de le section de pédiatrie, L'analyse
‘des preduits alinenteires est effectuée dans le Département de Biochisie et
dans 1o Sectién dgricole de Tlongi. Ie Dépértement de Fhysiologie enregistre
la taille et le poids des Ecoliers. Ce Département procéde égalezent &

1'étude des besoins nmutritionnela,

(3) Il existe un Centre de mutritioh rattacké eu Ministére de 1&
Santé., Ce CTentre &, avec l'assistance ¢el!UNICEF, coumencé & effectuer

der études sur les rigimes alimentaires dans leo Centres de SHI (Santé Naturelile
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&t Infentile), Il agcueifle en.stage S & 30 infirnidres per am qui
geront essocides aux diudes niajtrj_.i.iahnellgs et alimentaires. I existe
un leboratoire dlanclyce des produits rzlidenteires. Meis il n'y & quhwm

nutritionnistestraitant;1es woladies dlerigine nutritionnelle,

iR B e a @ik - 4 - ’, . .
(4)1es linist¥fes de 1a Senté et de l'Agriculture, agissant
vl collaborsticn avee le iinistdre du fravail, cont les autoriiés respomsa—
bles de L'acdlioration de la ‘veleur nutritisonelle de le nourriture de la

porulations

(5) 11 existe wn Ceatre Alivertaire ob Hutritionnel gui a pour

voca 1arz ‘principale l'e..aezgxemmt et le formaticm,

(6) X1 ezzst.e, r.-a-m:. lea co:.utes cu Ccnse:.l JIet:ma._,l dele

P =1

_Recherche S ciertifique de Taaz&mm, un comité pour la mitritiona

) ies spécialistes de le nuirition somt veo notDbreux. déhs le
peyse Six putritionnistes dipibcés de l'Upiversité cnt.re¢n lewr formation
4 Ibedan. Il Y. a-.A_deuz spécialistes“éh‘ Scientes :%.limentaires dony Mun o
qqﬁerm cme llcgme en econoz:ue faziliale &ux uue.%s-&us. 3'3.12 tecmo’_l_ogues
‘Qiiﬁentalres Strangers travaillent dens des uames. Ii'n'y & ¢culun nuisr"i-:
tigmicte’ traitant les mla@;eg,_,@.— ‘origine nutritionnelle, 220 svxiliaires
tédicaux (y compris ies infirmiérer) Eiuives:;.t des cours de ..nntritrionf._:gians

i de Mutrition du linistére de la Sanié,

17aBe . Réponse aux questicnneires non pervenue ou rnon disponible.
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MLDAGASCLR (Fopuliation = 7,000,000 d'hebitents - Teux de crcissamce = 3%)

Didgquipe & eu des entrevicns svec les fonciicmneires suivants 3

(g

o Le Dirscteur de la Mutrition

2, Le Tirecteur des Fopulations Hurcles
3. Le Chef du Dépertenent de ia Population et des Zones- Rurales,

Lo

[
[}

aistére de le Sapté (Br. Tientresze)

4, ie Directeur du Bépertement des Stetistigues, Ministdre du Dévo~
Toppeient Glural (li. Zazafindrakota)

& Le Président de 1L'Université de iliadagagcer

fi Le Doyen de lo Peenlic dligroncnic, Univercité de lizdegescar.

Froducticn alinenbaire et industries elimenteires

-

1) 25% de le population se comsacre eosenticllepment 3 llagrieniturc.
2) Les i'elgaches culiivent le riz, le cafd, ia vapille, le tabac, len
' clous de girofle, le cotem ¢t le cenue & sucres L& production
; fraitidére commraend l& plugart des fiuwite y compris ilananss,

N

' 3} Bienm que le riz, gui est lw nowrriture primcipele, soit culiive,
la prodaction est incuffisante. Ie population mange du ris
trois fuia par jour. 500,000 & 700.000 tommes de;rizlsogt
iaportées chague année,

Le riz lcecel est de trée bonne gualité ot ect exporté.

1a producvicn de riz est de 1.600,000 de tonnes par am et ia
¢ongorudbion an;uellé de riz par téte est de li4 kp. Commic bemu
2 fait gu'il y asure & Ilsvenir une pénurie deo riz deng le monde
entier, les lalgaches somt en train dlesseyer de reaplacer celui-ci

pei- ces hericots om de tepine.

4) Iz culture du b1é 2 débuté . Le bilé et la farine de DI gont im-

zortéds. On ne coraotrie les macaronis cue dzns les villes,

It existe £ usines de traitenent de la canne & sucre.
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5) Les Helgeches se consacrent a’l'élevage. Ie bétail conprend

6.200.00C t8tes y coupric les porecins., Les ewportations sont ¢

bétail, poisson, crcveties et homerds congelés,

6) 11 existe une petite indusirie de conserves alinentaires pour
les fruits, les légumes ei la viande. Les produits aliuentaires

en conserve sont soil exportés soii comsoizéds localeneént,

. . - P - , . . ” 3 . - s o
7) Les sources de proteines sont : la viende, le poisson, le lzit

et lé, frooage.

3) 0n cultive les iégumes puivenis s choux, courges, pomues de
terre, petetes; poigy haricots, laitues, tomates, mamiocc et

e muwes & feuilles,.

8) L'Ile eat cous-peuplée, Sa supén;fici.a est de 600,000 =2,
Ie 80l est cl'or:lgzlne volcenique, la .culture en edtb eisée s'il y =
. de la-pluies les Halgaches ne ge livrent & 1l culture cme pour.
saticfaire leurs besoins. L& min-d'oeuvre ntest pes abon-
dante, et 1% de le populetion est 8go de moins de 20 ex-
10) Deno des solinres tatioonent dens les rmes, om vend du ris
ot des haricots (Fhaseaius sp.) de mfie gue de 1a viande h@ﬂée
grillég-

11) Dens ias boutigues au bcrd des rues, on vend du thé noir fue

1'on boit eccompagné de pain irempé dens le thé,.

Prohlémes nutritionnels ¢

1) Les llalgeches ont certaines habitudes alimentaires Cealcue pen
rigcurevses conme faire boire sux enfants de 1lleau e riz

lorsque les r@res nlont pas agsez de lait,
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2) 25% des enfa.nta qui vont dens les”criches sont atteints de

mrasuze ou de msh:wrkor.

:8) Les-enfants en fge ci'.pller & 1'¢cole ne sont pas atieifits de
nelsodies ‘d’origine‘nutriﬂcnnelle,hmia ont des ceries

‘Gentaired,
4)'Lorsqzie des guestions sont posées sur ies apports- protéigue
et "'crye-].'orig_ue,' aucune réponae n'es’ donndes

]

“f = » - 5 R BT i -
contexte socio=econcnique ou du ceractére inadéquat de votre

.5) & la cuestion t les probldues nutritiondels résultent.ils cu

régine alinentairc, les Eﬂ-lg@t_:@;ggg"ré{ibndent cu'ils cont afis

au Styie."de vie ualga.che.

Univercitéget Inatituts de R.echerche__

1, Il exicte une Ihnvermte qz..;. a &t éteblis 1.1 v a i ensy
Tous les rrojets de I'Unzversﬁ.é visent au. developpement de I'Ile. les
é’.iac:aplg.nes suiventes sont e:a}sel@eea dens les fecultés = droit, sciencen,
10tt.res; egrononie, médecime‘ ét il exiote une Zccle Polytechnigue, Il
r.'exute pas c."ecole ve-t.erma.n.re, ._.a.m l'ennelgnement de 1=a r:edecme vetéri--
naire est Qx.,pezise &.u sein de. l’ecole d'eleva.ge Iz feculté de paa.rmc:.e
et i'écale dentaire sent en veie de _com:ttxuctlcn.

7«000 &tndiants-sont inscrits & 1'Université. Ia pénurie.cu
persoanel enseigrantiest le pn:éblé-me' privcipal auquel 1'Université ect con-

f}ontée;
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'2. L'“‘cole'd‘&grénomie est tarposde. de-4 départenentsd =
Agrlcul‘isure, Botanigue, Economie agricole ev hsdnnbzm animaid I école
d'e.gronom:e nlest pas dotee ces departementa de technolog:.e almenf.e.we et
de productmn iaitidre, Le..-, etad;ants ont & 1eu.r programe l'ewde de la
biockiizie et du métabolis Srig, ‘ Bes travaux de recherche sont. effectués sur
lea'plantes et aniceux des zomes troplcales. Fa 1973, 27 &tudiants
diplé=és sont’ sortz.s c.‘.e 1'3cole d'a.gronomze‘ Iig sero'nt: en noobre de 29
en 1974 et de 40 en 1975. ‘Criague smmde, 8 & 4 étudiants.font leurs Studes

d‘v.&_s le domame a.gmcole et 1 &'2 étudiants vont étudier la médecine vété~

ringire & 1l'extérienr du peys,

Ie formation des auxilieires midiceux est izportente a
Ealagascer. Des micsions sont envoyées en France, et 5 dlentre elles auromt

cocme progracme d'Studes la nutrition.
En 1978, seuls une vingteine d'étudients: étaieni au stade

finel de la préparation do- leur Dipléme de Médecine et de leur licence

en Science depuis la création de 1'école en 1968.

HeBe ¢ Réponse aux guestionnaires non parvenu of-non disponible .



Cii/981 (XXIIi)
Puge 69

ZAEKEBIE = 44300,000 ha.bit«s.nt.é;z Teuz de. crcissence = 2,9%)

L'équipc a rencontré les fomcticnnaires siivents et @ eu des

entretiens avegreuy 4.

L. DrysBeélley
_ Direéteur des Services Be.ed*c&ux
:iiﬁistere de iz Santd"

2. 'Dr. DesH, Iuzongo
Directeurde"1'Agriculture

Be s Xoveni
_ Directeur;:de la‘Planification Rurele

4. Dr. A.P. Vadoer:
" Becrétaire Bxéoatif )
Commission Hetioneledlimentaire et Nutritionnelle

5. 16" RectBir Ad36int de-ilUniversité de Imsaka.
2 i Zambie

8. Secréteire Géndérel &4 joint’
Conseil National Scientifique pour la Récherche.

Productién:@limenteire et indmstriegielinenteires :

1, Ile surface des terres est de 10. 101;630 lma, dont 757; ‘aont

cultivebles weis seulement 8000 ha, cultivés,

2. Le mals ccnatitue la nourriture de base, les réserves de mals
sont toujours de 24 mois. Les zachiens construisent des magasing pour stocken

le ma¥s pour pouvoir & tout woment nme sfen remettre qula eux—tiémes.

8e 1 cultare du blé n'est pas bien développde, le récolte mwj—r:

eat de 2 ‘onmnes par hectare. Le bl eot ioporté.
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. 4o Le riz éot cultivé d&ns le hord du peys, DeB projets
corbinds de culbure de yiz somb en cours dens les. rprOﬁs du nord du paye

ol xes resseurees’ en emu -dont- ahondentes, - +1a- coﬁsomuatioh JOyenne de ris

e

est de 12;3@0 tomnes par any, riz inportd de Tenz anle'et a Melawis -

By Ie millet est cultivé meis est ut111se umliuement mapr Ltin -
austrle louaxe de brasserie et sert egaledemt & la confectlo ¢lune sorie
ae boulllle dpaisses -

8¢ Le Gouvermerent est contralnt '&cheter tou tes Ies céréales
"

! .
i

aue ‘leg agriculteurs produluent. “Ce sont Ie m&is,.le mlliet et le riz

., -

eis en mlne temps, Le Go vernement aide les agrlculteurs en lewr fournig--

sant des engrais et del 1rstruments agrlcoles. .

7¢ Ia production.fruitidre qst tres yeu developuee, elie com3““ﬂ~ .

. " gy '.'_ .
oranges, bananegy anenag et peches. Des experlences ont ete.mevees pour ”&*re
pougser du raigsin. Les zambiens produisent des ncix de cagop a1n81.que ces
citrons et des avocotis, '

8. Ies iégumea sulvants sont cu1t1ves e Zachie @ tometes,
pormes de terre, o;gnons, choux, plqent doux - et pzuent fort, carottes et
choux—fleLrs. [F: eulture de tous ies légunes est possible, pais elle dépend

de. lm demmnde sur le warohe Toca1s™ bl ' ' .

e

. . £y B e

ML P B n H . . I <

“ ; - N e
* - 3

Os Il e31ate une pet1te usine. de conserves de tomates et dfanmnnsa

) [E . s

o

- "
gt

10. 1s cu lture de e rachlde et posgible n&1s onereuse, aussi
les zauﬁiené préférent—ils 1tinporter. Les arachides inportées servent & le
production d'huile, = “Usk" projet de culture de tournesol est & l'étade. Les

zzzhiens me cultivent pas le soje.  Lcs élépents: les lus 1mporuaut ns i

L

e g
vie des zacbiens se retrouvent dens le c11vage iuterets des consomnateurs/

v

intéréts des producuears et le Gouverneuend est entre ces 2 groupes d'1ntnr 4.

i
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ll. Sherd’ 5 eotibertuiis Yo TEn | des bcsom du warché local per

le sucre de canne. *IE“GC IOTEREIGE ahnhells © oyerme “¢8% e 76,000 torme.;:;o
ia Zaulrie produit 50,000 tonnes de cucre r.:ais ne Iépend pes, actueliement
de li'extérieur pour le satiafaetion de beb babsina- ensutres - Le-problere
r‘“‘.uaclp&l ouquel le Zerbie est comfrontée est i'absorption ge i excédent

IR . e
d,e‘*pré&u‘c‘t‘féﬁ“’en c&s'd’wgﬂén{aﬁlon de iz Sroduetion de sucke.

12, Ie bétail comnrend 1.250,000 t8tes. Les Tones atélevege

sont 18° ceﬁ&.re,‘l'ouesﬁ % 1¢°5ha 2e 12 Zachie. Le probIeme anque]. le

(7“

Zax‘_:hi "ol ednry rontee e Da.uere ‘dtélevege est celul de rl.u fsﬁ‘uche t,Ge—tsep
L'é¢levage de porcins est relétivement mporteut :ba.ndm f:llie;' P anuténs s
les ch@vres sont peu noubreux, 70 & 80% de la demande en viende somb couvs:’
per-id "Jroc‘{ucho"a locelic. 1e reste de la demende est couvert par 1es in-

pertations en provenance ¢ peys divers (Zenye, Tenzanie, Botsvene el Lml-

18. 1a Zeobie ¢st duto—suffisante en patidre de produits avien!

(y coupris les ogufs)e

e e spoisson est-ahondent en . Zambic, -

155 % industrie. laitidre eot peu. développde.-et:la produetion do
1zit est peu importante. I1a consomraticn e lait est & 75% satisfsite pav

- 2idid ireconstitadd-

16s Llalimentetion étent considérée coume.nn volet importent.

‘politiguéiegricéle’ estrossenticklenent aiée sur:les- cultufes vivridres et los

ev:lvures corerciasles et 1a.cantd et la‘nmutrition somt égrlecent i'objet 4

a.t.tefz tion perticulisdre,
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19, Le Gouverneuent °’emp101e & meﬁure ax poant une législe~

tion sur les prodalus allmep alren et lea u@dlcaments..
b . . L

»
L

"

“

Peledics rasult&nt de la eorence al1ment&1re _ ‘ Cead

.3 LY
RN T L RTAPR VIV

& . I
P . YT 3 -
. B . AT e b

1. Dans tous 1es v111ages on decele des cas de malnutrxtlon,

la kwasﬂzorkor eb" Ie man&sue sev1ssent egaleqent,‘ﬂ .

s L LAt s

- . coRES T nos . T IR S TE LTV
A 25, L'amgort calorlque est de 1.3C0 - 1800 Caley 1'&Pport PTO@“¢1

Ner

de 456" gr (“rotelne de referency),ce GHI veLt dire gume la careace:en calories
i_, ‘nt AR

ect plua isportante gque la barencs nrotélque. : .

.
I

LB U ;
3% On ¢ st&te une carencc en v1tad1ne A et B et un pengue. de ..

vitewine Cy wais emcune étude n'est dioponible.

4e L'apport en celciun ect setisfaisant,

i e Beilacuortelité infentile o8t ‘de 165 Podr Bille,

. . S
. s R :“ .. PR S S o e
K . . P

- ‘:’)k:- - _{"‘ l'u e \1\_ LTS

6. Un laborgtoire alment.,:me est on vo1e de cree.t.mzz, aous: 1Emide
da Ministére de le Senté, Des études alimentaires ont é4é menfes et.un_esrie

nonbre de produits alinentaires ont é4é recueillis pour’ éire.analysés,

e e -

7. L'elimentotion des éleves a'esd pes assurée.dans les &colen,

i is certains instituteurs invitent insgtemment les parents d*ér
& payer des fupplénments de frais pour -ue leurs enfants puicse . .
&tre nourris.i 1%'écoles Un progranme.dlelimentation scoin’::

.uis er place 1'année prochaine,
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8., Il n'existe pas de spécielistes de la mutirition av sems propre
du terme, mais des nédecins ot des infimmidres tvaillent
deng deg ceatrdasidessenté infentilésv Tous sloceapent des

probiéoes wde mutrition de 1'enfentbar.
O :ia -fopmation nlest pas assurée en Gietitre-demwbriticn..

10, e nombre dl'individus engegés dans le profegrion médicale

est de 500,

Univergités. et Instituta ¢ recherche

1y -1e.:Congeil Nationel de le Recherche Scientdfisue

Le Compeil- Netional & 638 créé. confomement. su ‘D@cre:t. N° 55 da
1967 Gontconfinmation présidentielle e 618 donndo.le 8 Aot 1967, Dans..ce
Décret, scnt définies.-les. fonct:.ons -assignées eu consel,l 1 ecardonmer. et. o
lpro...ouvoxr la recherche scxmhflque en Zaczhie en vue d'aisurer la s&tzlsf&.cu-
-tion adéguate,:ser la recherche scieatifique, des; besoinr énencéa dans les
.._pla.ns de developpement el llut.llmat}on. mxinele des resﬂ.'be.t.a de le recher

lors de la nusé en applicetiocn des plens de ci!éwrre1uoppeaal:uan:m'i

'lﬁ-vcoﬁﬁeil'-ﬂv—.Eli&_-m’.—p].ﬂ.ce 5 Conités de Rechgche permanents &
Ssaveirsde--Conité.. mdustrlel, 1e Couité du.Génie Civil gi de la Constmctlm,
e, CODltﬂ mdicol, le Comité de l‘Ang.culture et des r¢gsources na.turefllen
et le Comité des ressources huminéé. " 11 revient & cep Comités de se. pro--
acncer sur le caractére edéquat de 1&- recherche et de 1évolution sc:.ent-rr"w
et _technologicque dens leur sphére. respective et de servir de comsuitant au

Conseil dens ces ciou_amea, ,ﬁe sformmler dea ‘recoucapdetions sur. les priorités
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u etahlar dans les programnes de rechercae aequ1s et A'Gvaluer les besoins

et de aurvexller 1es rusult&ts, wite fois Ies Prograiiies mis em ocuvre,

ies activités dv Comseil me ze limitent pas eux traveux effectuds

an sein des unités de recherche du Conseil, elles comprernent également les

.Jrecherchea effectuées dang d'autres leboratoires sur des projeta ayaat regu

une asslst&nce dd Congeil. sous forme de mlse a la d1spos1t10n de personnel,

: d'eapipemept e@ de fournitures de laboratoire, : |

- et autres, =

. En 1971, le Conseil copprenait 7 wmités de, recherche dont une

'Unlte de Recherche sur la Productivité A“1ma1e, une sur le Houche Teé-Tpéy -~ -

une -sur les Reasources en Feu, et tne sur les Sciences’ Allmentalres.
T

ST |

ey

'l’.

.

. Cutre les promets de reeherche nenés eu gein ‘ds ces 7 unités,

] ,é-p
o
le Coauell & fourni une essistance dens les nrogets Su1vants 't recherche
2 ;‘5 "

sur la Thyroide et le g01tre, recherche Neurop&thologlaue, reckerche cur ‘les

planﬁes meaec:nales, recherche sur la résction de 1'insuline apréa injection

r

de gldCOSe ster11e et recherche sur les gra1n3 d'ar&ch1de Sechee. q

’ '

r,'

”ve 8D natidre de rechercbe de product1v1te enimale: Vi @it

Le pro

-1"‘; '\;'.

i accumuler des 1nform&tloms sur le cycle normal de reproduction dea recen

i"‘ - ! [

de bétalil localea. ‘_ T,

=

"“"&; Leg trav&ux de 1'Uh1te de Recnerche Allmenta1re etalent principc-—

lehnmt axéa pur 1o recnereae concernﬂnt ‘188 hulles vegetales extraxtes de 5

uuwuturces vegetales d1ver~es§ telles 1'arach1de, le tounnesol, le cotop b‘&Lue

. : . .t o

Dea etudes aur Iea Dosalb111toa de wise en comgerve des nangLs

ot Ce anfaratlda de Jus Ze £engue, de pengue presseajet.dawpulpe de mangge

sowd egalement eR,; Course

[
b

e

5

e .
o, e

.

ot

s

1 “'-m TRt
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Le Conseil, I¢ Hinistére de la Senté et la FAC coopirent enserble
4 llinsteuration du Iaboratoire ce contr8le des produits glimentaires et des

nédicariéntss

Parmi le persomnel, le nombre de percomnes gui possédaient um

Doctoret d'Etet en 1973 €18it de 12, |

2, L'Tniveraitd de Zaohie

Elle conprend 3 facultés : L'Ecole d‘Agﬁ-icuisgaxx:e, le Fecultsd
de ildecine et la Feculté do Sciences Naturelles. L'Universitd n'est dotée
zi d'ume école de zédecine wWeiérineire ni d'une école Zd:-!_é_.ggnfgmi?:fmea
I1 existe égalquent wne Faeulid de Letires.et une Faculté: de'Sciciess:

Burainesn,

L'Beole d'Agriculiare ne dispése pes c;i;"leigpfbitdf‘i‘on‘:’Eél;f‘.i‘c'é-l‘éa"
reis eile projette d'en cvolr“udé“pour pouvoir essurer la fdtiataok dea *
Studients., ‘Jusqufen 1973, seulement 14 étudients étaient sertis dipldmés
de 1'Ecole dagrigulture, ' Pordi-le persomnél engeignant figire un Programie

dz nutriticon animale.

T e v . LA v s »
Papog le prémier ‘groupe des’ étudiants dnploma}’s dé la Faculié de

‘TédesTAd-én 1078 fipurnicnt 1§ 'étudients,
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ZAIRE ( iOyulatlon 2?9090 000 oThebitants)

L'écuipe e gu des eptrevues et des: entretiens avec les

fonecticonnaires suivanis

.
Lo LI

1s Dr, Tshilmalpe va.Ilunge, Ka.bengeTe

1,

Directeur Générel du Dep&rtemenm oy lé;"' S&h'ts Fublique,

Kms}:.a..,a. B Rk A A £ et L,
: : ' T R et
Se Dr‘. Ngo Wete‘" lomr 1 "
Tirecteur Général de 110ffice Hational de 1&
.. -- decherche ev du Développement e At

roduction 'ahmentm.re e'b Inc.un I‘JLEu Al‘l&@:zt&ll"éﬁ

Bl - ., - ok
I R L S T

v . - LI .
1 PR, L] PR
. f

1, iIa nourriture cde base varié.nélom les régions; weis est orin -

cipalenenty constitude palr le maniocce Te anige est consomd avee de la

viende, du poisson et des femilies de memioGe

v, N T,

; 2. Les iégumes cultivées somt 3  lég: touates; les poumes e terry,

les aubergires et les . chanpignonste ab o g

8, Lo plat le plus répandu est compoesé de afo et de memioe (1 @ 1
en v ajoube dui scja’et on fait cuire ie tout pendsat un guert ¢theure., On
ajoute égalenent une seuce cooposée de 1égunes et de pépins de melon accor-

penée de poisson ou de viende, selon le situstion financidre des individms.

4, On sccompegne dgalenent lec légunes de poisscn frais, sécke

ou Tunie

5. Leo Zeiroic m ldivent des légunes et des fruits.
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' 6e Il existe une indusirie de conserves de touates, .de mangues et
dlenanase. Les produits alimenteires mis en ccaserve sont destinés &:1'expor

tadion.

7o L'apport protéique eot de 45 et llapport calorigue de 2.0G0 cal.

8. Los Zairois utilisent indifféremuent 1'huile dlarachide et

1'huile de —alue.

8. 1a plupert des boissons consorées sont embouteilifes’dams
je ceyo.
10, 1s plus grende partie de la population se comseerc i 1llegri--

culiure,

11. -I:a- ‘Jernidie W@‘Elﬁ;ﬁ@t&lre &g wy‘:mné _en_JQBﬁLM et

on & en J..me em 11971 une etnde* .»ur““l:en teﬁé’ﬁueﬂ dre 1& \.onsommb:wn &lmen—

teire deec habitents de K_ma&a.sa.-...,

B

'61 cn

Situdtior sur le pléa- dc“éla, Fiw 3

l.Le’b&hxde Boralité‘ebt dlevé chez les exfantst (ducune statis-
bicugonted etéb foumae).———catte situation est aue dea fagteurs multiples

5,

“onbrles Simladies g

-e.at.ro—mtestm.&les et le brenck Lté'._'
S, Onidécdle peu de cas de Kweshiorkor etide'r:ara-sme.

3. Te taux de morialité est ¢levd neais 11 n'est pec &8 & des
" probittes dlcrigine nutritionnelld ‘car ‘1cs hebiter ts sm.vent des nesures

proprlecticues.
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Universités ot Institutions

i, Cenitre pllote d'exper1mentat1on pour la Santéd

EES

' Pﬁhlique comprenant une sect101 de nutrition
A i

*

Certalns nanbres de la profeaalon pédicale tr&va:llent actuoT’"

2

“nent da 18" 6 centre, " Uing dtentre etx traveillent dems le coaalne de Is

A

_anutritnon. Ils font partie du personneﬂ des Instltutlons deg N&tloms Uniaw

ou sont des ressortissents du Zelre, Ils appra - tat eux aares za2r01seq &
préparer la nourriture en utiliseént les disponibilités localess '
: " Lot

[

S

I1 existe un laboretoire gui effectme 1'analyrs.de- la - vi&nu, o

2z laite

s et T N . .
»t ML PR EI
o - .o L e

2. Bénarﬁement cale EecLerche dea10w1e/0*£nce-N&u1ona1 de -

- la Recherche et du DevelopPeUEﬁt

1
o

e Ce Dep&rta“e,t conprend une sectics denutFi €ion ok traveille-=

un d1étetr1clen et un nutritionniste tous dewx éirangers. Deux médecing

zeYrois qyant su1v1 un cycle d'ctudes courtes gur la nhtrltlon sant mﬂlntehah”

o

responsablea de la senté publigue et de la nutr rition, 1& sectlon de nubtriti..

4

ect reaponsahle des thches suivantes :

(ij formmtion du personnel médicel et non rédical.dens le doreine

de la outrition, Tormetion des infirmidres. Tout ce pere . -

regoit se formaticn nutritionmelle & 1'Université.

(ii) le section de nutrition est responseble des prograzmes d-eniil
‘meuent de le nutrition, enseignenent dispensé dans les LI3ni -
et dams ceirtaine Centres de Sanié ou Cenires Socigume IF -~ -

i
15 Centres Socisuxe
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Unc formation nutritiomnelle cot égelcuient dommée eu Bein des

églisec, mais elle est irrigulitre et cst princim ierent axée sur la comse. .

‘

netion alinenitsire.

3. Centre de Rechorche Llinenteire et Nutritionnelle

v e aime 1 EE R 7

Ce Centre est retvtaché. au Conseil lintionel de a Decherche.
+ - *ele
Centre travaille sur les projets guivenis 3

1, Hicrobiologie“slirentoire et effets ¢z Ie raciation sur le:

ol
4

boissons non-aleoolisded,
2,. Fréparation de pein en utilisent urmanioe.

3. Préparation d'alinents de sevrage pour les enfants en bes

Une étude & 46 menée sur les e..rai:::nt,s jr:squ'"}a. 1t8ge de 3
Dans cetbe dtude est aboirdd le prohléne de le période ol
alinents T §oviege Pauvent 8tre donnds aux enfants et des
conseils spéeifijues sont dornés sux mamens sur lec méthe ~

SeVIagt.

4. Ttude sur les Lycotoxines = les aflatexines dans 1'arachide.

Yo ma¥s ot 1o rize

iHeZe 2 Réponae an guestionnaire mom pervenue ot acn disponibles
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.oy

EMPTRE CENTRAFRICAIN - -(Population = 34000;000 d'hebitents - Teux de

Lo croiosence 2,5 & 3%)

W

- 'Blécu 1pe s'eat. rémis au Uinistére des Affaares utra.ngeres.
. o
e P.iinistreid!nta.t.;a la...Samte gzt&zt--‘-a e tete c;u"groupe'"qentrafrlcﬂ.m.

Les ferictionnaires :.u:wa.nts ont Ua,rinmpe la réunion 2

-

- -

ls Ie Directeur Ze i?qr.”Sante

2, le Dlrecteur Jde lf-fs.grlcul‘bure

g

3e e Bn‘ec‘beur ciu Ba'veloppemenﬁ T&zral :
Tiraga

4e Le Direccteur du I)épaﬂememt s Btatistigues

8, M. FoRe Batoiralhonena, _Dlrecbeur du Centre .de Documenwtlo"n,

Sl OtA (Bangul) »

- .. .
- Lelles &,ont les deandop recensées: reaultant dep dincussions i

 Freductior Aliventedire et Industries Alinenieires

- i . - , . -,
i
i

i1 le 8%% de le pdpulc.uloh o¢ consacre & lfagriculture. Ilagricui-

S e

.-E"

saley,

AN
g

-

2.‘ lLesqcultar e da.ns I'ECA son'b : wle ca.fe, le cacacy le pinent,
ia moix de cola, le wals, I'arachide, le séaéie et le tournesole Les Centrafri-

ceing cultivent également le thé.

3. Ie riz est cultivé 3 fois per an, lo récolte moyenne est de

ot
)
2 tonnes/ha. DAY @lle

4. Lo production de iégumen esi trés ¢iversifiéec mais.un effort

est entrepris pour eugmenter le production de tomates.
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1.
AR VI

5. Le ncurriturs de hase est le manioc.” Les Centrafricaing

. -
B

- M '__i‘:u . Lt
consomzent-egalement 1'ignewe et le plantein, el .

6. 1e r}it:r" fvr'mmpa}. e:b COMuOue du ;Janmc a.cccmpa,gne de sauce

%‘

auguel sont E.Joutea de la vm*adn., at poisson et des Iégunes.

Y ‘:‘_‘u,;‘ - STET L .5.? =, .- _,':'-'¢ B il -

¢es excédento de produits &lmentalres. Certamea denrees almentaarea sont

PERIE | - o K
y . -q.u__

-
A bt
s

et lcur vin de palie, :

- LI o
CEE e o

9. 12 enltarc du-doten.est une calture comidrcieles Ib produc

tion ioyemme. de coton et de 60.000 tonnmes par en.

_‘1.::‘;_1 ) N - . -
100 Les Centra.frica.ﬁ se hv”e'zt. & l‘elevage, le béteil comprend

4004600 tetes (bovm) et. se.ooo tetes (capr:ma)

2 P L T
PR VTS O - «--ﬁ‘kr\d'- '
1}._,__} ul exlste uetm explo;ta.tlons -:w:ltcculq:e‘s:o .ﬂutour de la capitale.

.-des hehivants elevent,.cics poules (pour em rcongorrier -la viande et les ocufs

5498 1'on trouve pertout).:

Lo , . .
&t Foaa e oaed 4 - oL P it e r

12, I} n'existe pas d'nnc.ustra.es elirzentaires. L'industrie laitvizre

.‘.‘.n.s.'..._u"-f\-‘i-

‘diun pea de froma.ge).,

est quesi incuistente (ocug production

Sl’ma.tr. 5 sur le zlen de le nutrs tiﬂ’éﬁ‘

1. L'Empire Centrafricain ne cormait pas de problémes de mutrition,
= . S C . r
T P - ‘ . R P T R .
meis on dded le ce*‘t&in" ct.s Co poladies résultant de carence alimentaire y

compr:r.s 1e knauhlorkor. _> .
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- 8s Lo.toux de mortalité est de 20 pour rilie, la ceuse principsle

cn estv le poludispe.. % . '

B Lec enfents t8tent leur mire pendant 10ngtémps,

A ‘A - . ey

v " A
DU R A

4, LYECA m’a ni spéc1&11ste de 1la nutrltzon, i dxetetrlcxen,

nonis a dgnandé a 11018 de lui en Lournlr umu

AL . ot V.

1
} - . o pa
- e, P RPN RO I A .

i, u L o \-t'-., a T . L. iy

Université et Inctitutions

ey
[N+

1. L’Uhlvcr51ﬁe Bokaasar :

w ol

A - .-.‘.

Ctest une Thiversité de création récente, Elle comprend ume

Feoulté de Lewires, de Droit et de Sciemces. RS

2. Beoles ﬂ'Agriculture
#

. Il en existe trois catégories 3+ - . .

L) Cycle a'études de 4 ona aprés la fin de 1l!'école primeire.

B) Cycle d'études de 4 eng au nivean secondaire.

/ Les 1eves prema*ent leur Bacc&¢aureat et poursuivent leurq
o, 9:5-.

études dans un ingtitut rattackéd & 1'VWUniversité., Le . nochre

) de dipldpés de cette école éteit de 47 en. 1073,

‘A

o Il existe égalenent une Tcole Technique & Bangui.

3¢ Etablissenent d!Fnsecignement lédical .

e

11 n'exigie 2os de Faculte de Meaeclne,ua1a il existe mme Souio
dtinfirnidres. Lé nombre des memnres cde lia pro?esslow mbdlcalu
ant de B0C & 880 ¥ comrr1s les &ux111a1rea medlcauY. 80 Studiants

gsont inserits dons les f&cultesfde riddecine er Fr&ncee
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4, Départenent dels Santé Publigue

Ce Départenent est rasfaché eu Hinistere de la Santé. I1

-

¢ispose dl'ua Inbofetoire pour 1llanalyse des produits elimentairan.
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BENIN

(Population: 2.000.000)

Malbheurensement 1'éguipe n'a pan rencontrer anesun fonctionnaire
3 cause dh-Samedi et du Dimanche:qui-sont ehdmés. Meéme le professeur
EdodéfdﬁAdjaﬁdhph@ de 1'Université dmn Dahomey et membre-de l'équipe

n'a pu se joindre & ééile-qi des le débmt.:

PROJUCHLOF ALILFNTATRE ET INDUSTRIES
Auéuﬁé'donnée ntétait dispenible.

Lors de notre visite au marché de Cetenou (eapitale dn pays) s
les produits alimentaires suivants étaisnt exposés: poulets, pintades,
pigeons, oies fumées, viande de beeuf, poisson en grande gnantité, et

toutes sortes de légumes et de frwits,

UHIVIRSITES ET INSTITUTIONS

Etant & la recherche du professeur Adjenohcung 1l'équnipe s'est

rendue & 1'Université de Cotonou et & san anbexe de Port=-Novo, mais

e -
sans rencontrer grelque fonctionnaire gqmne se;soit.

N.B, Il n'y avait soit pas d& réponse amx aquestionnaires soit ils

étsient indisponibles.
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NIGERTIA
(Population: 75,000,000 d'apres le recenscment de 19£3)

Taux d'ascroigsement de la populations 2, 7% par an.
L'équipe a visité le Nigéria et a également regu des riponsecs
a2u questionnaire provenant des ninist®res, des universitéms el des inn

- tituis de.rééherche.

4 Lagos, -Ibadan et I1fe, l'équipe a rencontré et s'ess eniriieoi-
. s

avec les persennalités suivantes :

E‘in AOAI Razek
Seerétaire Adjoint, Commission Secientifique, Technigue et pour

la Bbéhefbhe, Lagos

Dr, kme Silwa

Ministere Fédéral de la Santé, bages

Dr. Okezie

Comﬁiséaire, Ministere Fédéral de 1'Agriculture, lagos

Dr, Bukar Sahib

Seérétairg Permanent, Ministere de 1ltAgrisulture, Dag=s

lie Odelola S .
Secrétaire Bxésutif, Commission Seientifique, Teshniqre v

pour la”%eﬁﬁerche, Lagos

Fe Adetmla

Divisien .de la main-d!oeuvre, Developpement économigune, Lagces

Professeur A, Omolulu et le persemnel du Dérartement de la

Nutrition, Université d'Ibadan

Professenr G.R. Hawat
Professeur en Science et Teshnologie Alimentaire et son perscan-.;

Université d'Ife, Ife

Dr. Ewart Brundett,
Directeur, Institut des Sciences et Technologles

Apsliqrées, Ibadan

¥Frofesseur V.A. Oyenugal
Professeur do Nutrition Animale et Pro-Vice Chancellor

Université 4'Ibadan, Lbadan
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SCTENCE BT TRECHNOLOGIE ATLIMENTATRES

A1 Nig erla, il existe beaucoup d'indugtries alirentaires
et dtinstitutions spéecialisdes dans ce domaine. Ia nlupars
d'entre elles sont & une échelle noyenne y compris la production
d'huile de palme et d'arachide, produits de la péche ~ cssentiel-
lement du poigson congelé sans mise con boite ; dindustric de la
viande - congélation et mise eh bolte de méme que production de
saucisses et de 1ardé I1 v a également plusieurs maniceres tradi-
tionnelles de traiter la viande et le poisson - gdéchage, fumigation,
salaison etbc.

Leg jus de fruit sont wis en houteille-dans la plupart dos
régions - surtout les jus d'orange et dlananas - et dans certaines
”» - - - - kg r b . - -, :
régions, ile sont mis en boite, de meme que lesg nangues et citrons.

I1 ¥ o la méthode traditionmnelle de tromsformer le mals -

en OGL - mn aliment de base congomé dans tout le pays et utilind -
pour le sevrage. L'Institut £4déral pour la Necherche Induet-—
A'OSHODI produit du Soy-Ogl, une nourriture transformée et dont le

- contenu en protéines est modifié A l'umage des bébés et des adulteos.
" L'aviculiturc est extensivement mende dans tout le pays. La trans-—

- formation “raditionnelle dw manioc en Gari - un des aliments de

base - se Tait dans tout le pays:‘ Le Départenent de Technologic

Alimenteire et d'antres instituts de recherche s'offorcent de

réaliser la nécanisation de la production du Gari. .

A 1'heurs actuelle (1978) il existe des Départonents de
Beience Alirentaire et/ou de Technologie alimentaire dans lci
Universités d'Ibadan, &'Ifé et de Ne sukka, Il cxiste égalenent
beaucoup d'tinstituts de recherche dont 1'Ingtitut Tédéral pour
la Recherche Industrielle qui posséde une section de Science
at Technologie alinentaires ou l.'c;n effecvue . deg recherches sur
le Soy-Ogi corme complérent 'ou Gari ;3 des prograqmes de recherciho
gimilaires sleffectuent également & 1'Institute de Recherche
Agrono doue d'Ibadan, & l'Unlver91ue “Ahmadou Bello de Zaria,
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3 1'Institat de.Recherche Vétérihaire de Voru qui travaille

sur les produits 1a:l.1:ie.rs. On’ 'E;:-ouve aussi dans différentes
paries du pays des Instituts suf la vecherche céréalidre, sur
les culturas viwi&rea (tubercules et légumes). A 1'Institut
Intornational d'Agricul Tropicale d!Ibadan- de’é" travaux sont
en cours pour adoroitre!la qualfté ot la quantité des produits
alisentalres de méme gue 1'on dssaie d'améliorer la qualité

gér itique des aemenooé,idea Pyoauits a.l:i.zhentair'ea et des. cultures
viv ~idres africainiés tout en faocroissant la _p;-oduo+ion en

‘millew tx'op" cal.

Lt'on frouve des départements d' Agrj_cultum et de Sciences
‘Vetérinaires ~ans la plupart des Univers:i.téa od. .l.' on fait de la
1echercha rdans . le doma:i.ne du. oont:role des fléaux, de”i’élevage
“de t'agronomie et de 1a’ science vétérinaixe.’ Pour' 1'ensemble
du paye on oompte a.nnuallenent plus de 2000. diplamén -en

Agrioulture et en ‘Scienoes Al:l.mentaireao

. NU1 RTPION

LiUnivexsité d'Ibadan poaséde un Jépartement de - a’?cief‘céb
nui ritionnelles qui a fait fonci.xon at inst:.tut régional de
foimation. en sciences mutritionnelles pour le coni:j.nent. Au .
coi.rs des 15 dernidres années, plus de 300 étudiants en jprovenancs
‘de la plypart des pays dtAfrique ont été formés dans cet -institut.
Let-c6ur diapensés ‘vont des certificats de licence & lamnmaitrise
et an doctorat, I1 existe égaloment dans eo-département ‘lun servi.c
la coneammation, aYimombedme e& un service nasional de bif'chimis a1
qu'un servioce médical qui travaille en chpémia.aq cussiy bien ava:
Certres Universitaires hospitaliers qu'avec les autres, centreu A
Ce -départoment a sffectusd des études sur. Lo uonsomf,ﬁon elifonied. |
dax & -la plupart des régions da pays. - Les nesharches en cours .o
aé partement englobent des études i .‘!.’alla*t I g les al;!mer'r'
de sevrage, ltanalyse des prodﬁ:it? aa.:l.mnta s ail'i'lc&iuﬂ tels
qua le- i,oton-graines et des grtudes svr 1! énergie /fowe » Box

ies Pmtéim_et la malnuf:,ition.
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On trouve également au Ministére Fédéral de la Santé &
Lagos, un Service de Mutrition gqui coordonne l'enseiwble du tra¥oll )
natritiomnel qui s'effectue dans les Etats du pays. Certains do
ces &tats ont des scrvices de mutrition ratitachdés soit au IMinistére
de la Santé soit au Ministére de 1l'Agriculture.

PPODUCTIOH AT TITENTATRE

Y

-t i

Le Wigdéria est un grand nays ; on ¥y trouve des Zones Forcs~
tiéres ausei bien gue la savane. Dans toutes ces zones, on trouve
une production ali~entaire., Dans la savane on trouve du sorgho, &u
mil, des arachides, des haricots, du soya, de la Juzcrne, des
bagsies, des pommes de terre, de mome que des légﬁm@s comme les
tomates ot legc chouz. On éldve des bocufs, des chiévres et des
moutons - élevage traditionnellenent cxercé par les bergers’

Mulani ; ais actuellement quelques ranchs et des stations de

recherche font leur apparition.

En zone forestiere, on cultive de 1l'igname, du meniocy
du malse, des patates, du plantain, deg bananes, du riz ainsi
que dcs citrons, des ananas, des mangues et tous les genres dco
légunes feulllus, tor_atos9 oignong, piment doux et fort, gingombro;
café, cqcao, palmier & hullo.

Le gouverncment Tédéral a déeclenché unc opération "Feed
the Nation” (de la nourriture pour la Nation) ecn vue de sensibi-
liger la poquBtlon sur la nece%81to de produire de la nourriturc
et d'augnenter les cultures vivridres Une sorme de 518 millions
de Naira (environ 700 millions $BU) a été allouée & cc fondsé
Des centres agronomiques disgposant d'engrais, de btracteurs, de
semences gélectionndes, ete. sont en train d'8tre mis en place
sur toute 1'étendue du pays afin de fournir cce déiéments & des 4
prix- subventionnés : dee stations de recherche et de meilleurs ™.
services de vulgarigation sont égalenent en voie de développemont;
'L'irrigation a partir des barrages sc répand dzalenent dans plusicurs
régione de la savane et de la forct., On a cormiencdé & cultiver. du
blé et 3 usines de fabrication de sucre de camue sont déjd en

explodltation,



CH/981. { XXXTTII)
Page. 09

ADUCATION, ET UNIVTRSITES

Al ngeriay,mlAexlste un enselgnement “rlmalre gratult et plus
de 8 millions d!enfants frequentsu% l'école. Il y a 11 Unmver31tes‘f

dans dliferentesppartles‘du pays. -Quatre de ces.Unlversltea (Lagos,
Ibadan,”Ifé ?Nsukka)-forment des diplBmés du 3t-cycle en médecine, ..
Agrlculture, Science Allnentalee-ﬂTecﬁnU%sgz%“-Genle-cxvzl-“Geologle

‘5t autres domalnesq

. I1 exiaste également 105€¢L13Ges tachniqueszet écoles PFoliytach-
‘niques: paupnsla. formation en génievnivily..en goiondes,i off ‘“ommSLoey - en

_gostion et en technolegies”

Qe-ltaqis;de'1'é@uiﬁég‘lg:H%gémignﬁﬁmh;quisibbéé;dﬁtne main--
' GetvriE abordante. et avoir beawdoip dérpotentialifésili® Behucoup de
réalisations..se,font déns tous'Iéghﬂbmaiﬁ¢3@§tr1éfgpuﬁ§fﬁémbnﬁﬁéu§si
bien que la popula;ion%sont-cbnsdiéﬂﬁsaggsla_nécessité'd'éugmeﬁ%@m
1a?1roﬂuction'alimentaire et pour cela dttachent. beaucour d'+mportance
4 la science alimentaire; a la ié@ﬁﬁuk&@iﬁga;imgntairé'éf & Td-wtri-

tion. -Dans tous ces trois dbmaiﬁbs;ﬁﬂésfnepheroheS'Sbnﬁ en’ icourss-

SCIINC% ALIKFNTAIRE ET SERVICE DE NUTRITLON AFTLIGUEE (UNTVERSITE
D'IBADAN)

L. DOMAINES DE RECHSRCHE'AU SEIN DU DEPARTEIENT

l. Utilisation des minéramx i _partir.des -sources. végétales
2. Utilisation-de l'azote &' partir deé:régimes giimentairesA
locanx éwiluation chimighe et biologique de la valeur

nutritive des aliments ot Tds -régimes alimentaires.
3. Engadtes sur la consommation alimentaire
4. Wutrition et san® publigme

5e Nodifications s'opérant dans l'éeologile rurale et urbaine et
leurs influence: sur les modes d'alimentation des enfants, sur

la vie familiale et 1l¢ plamming familial.
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G .E@ucétionrnutritionnelie

o ST -Métabolisme des vitamines et-ieur relations

métaboliques avec d'autres éléments nutritifs
8. Principes blochlmlques et nutrltlonnels sous»tendant
‘les causes: et le traltement des maladi=s.,

9. Nutr1t1on dans le dOmaine de 1a,ganté

ngéria et son réle en médécine preventlve

10, - Gestion dletethue des’ maladles

T

ets de Rechercha en cours

*1, Méthode p0351b1e de dlagnostlc du retard mental ;des

< (en collaboration avee OSIFO)

12; Usilimation de l‘azote A partmr ded proteines issues

" des plantes locales _
iB. Ut:llsatlon du calcium et du. magnesaum A partlr des
. sources végétales loeales ‘ .
1&;?évalpation chimique de la vz’ -u~ nubritive des
diverses variétéﬁkge'ﬁananggl{ﬁd%é;FSapigptﬁh;L.)
:Droduites au~Nigé;E;:

15. I-27snce de- 1a période de., fﬁﬂmcntialon sur la
carusition chlnﬂque du v vin de plantaln (en collaboration
‘avec Scottéﬂmuakpor)

_16; Modlflcatlon de la valeur nutritive- des patates

Lpomea batates) u ‘cours. de la pérlode d’emmaga51nage.

wif:?Effets de’ 1‘a11a;tement prolongé. Lga m01s) sur 1es

-tméres et les anfants a Osebere (en collﬁﬁbratlon-avec
Olusanya, Omeiulo et Scott=~Emuakpor)

1“. Etudes sur Ada. composi%lon alim- wiremdgnsgpy; foyers
. Hiet les 1nst1tutions.

=‘19. Besoins nﬁtrltlonnels d‘un ngérlan moyen tels qu‘lndlques

par les données d'enquetes précédqptes sSur les
_reggmes ai woniuires
20. Diverses m:ctho7 .5 de préparztion des aliments a1

Nigéria et isurs ~“fets sur la nutrition.



21,

Py | X

'22 .' "

23,

24

25,

26
27:

28,

25,

30.

"y
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Etude sur les procééés d'alimenter-et.de sevrer les
enfants au.Nigéria
Collecte. des prlx des pr@dults allmentalres locaux

et confectlon de 1la 1isce des eléments nutritifs les
moxns thers’

Effets de l'allaitement proléngé (22 mois)  sur. les
méres et les enfarts A Osegere en collaboratisn
avéc Ketiku, Omolulo et. ScottJEmuakpor}

Eorbldite et mortalité infantlles au village d'Osegere -

fcollatlon des données recuelllles
Etude des habitudes nutrltionnelles des mbres et

des enfants a Osegore et leurs effets sur 1es tabous

-ct restrlctlons cu~,nrelles

Etude sur la: nutrltlﬂn 1nfantlle (1-5 ans) a Osegere
17‘:E‘:E‘e4:-.':-1 de llallaltement prolonge (22 m01s) _sur les .
mérés ;et’ les' enfants A:Osegers {en: collaboratlon .avec

-Ketiku, OTusanya et scott-.,muakpor)

Etude sur une méthode: rapide de diagnosticg-des

rﬁlhdlés du fole qui accompagnent la MPC dans ‘11 enfances
Acide folique des, bébes A, te“me et Prématurdés: et

son rapport avéc le niveau d'ac:de ‘foligue- des m&res

{en collaboration avee’ le Département de gynéoologie

et d'obstetrlque)

"Mcthode p0531ble de dlagnostlo du retard mental des

MPC (en collaboratlon, avec Agayi)

'Etudes des causes et de la prévention de l'anémle qui

accompagne les maladles fébriles dans 1'enfanae (en

collaboration avec le departement-de pedaiatrie)
Effets de 1!'éducation nutrltlonnelle sur l'alimentation

et les habitudes alimentaires de la populatgon urbaine

33.

34,

35.

et rurale

Croyances alimzu:saires et tatac = facteurs culturels

qul affectent iz bHonmne nutrition

Influence de la péri~-“: de fermentation sur la
composition chimique du vin de plantainn(gn collaboration
avec'Ketiku)

Bffets de l'allaitement prolongs (22 mois) sur les

méres et les enfants A Osegere (em:callaboration avec

Ketiku, Olusanya et Omololu)
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UNLVERSITE DTFD, TFi NIGERL. (FLCULES UE 21CHNOLOGIL)
LT PUCHWOLOCTE ALIINTTRS

DEPRTEAENT BE SCIMNCL

..... =

Tt
—

. Chef. du Départemont : Professour Geite  HORLTI:

INTRODUCTICN

Le . départeient de wWTiIBRE 8t tevhidlosic .alimentaire o 646, officicl~
lunent.créé en Décembre 1970%-Firdant waeianadg gu dewx avant cetic dete, il
&G m‘m ;Eci"us";-clép_ait'émen{;* gt d'{f)‘di“bmw de ks scienece yétérinair.,

" L4 scicnce alimentaire est une matidre'relativement nouvelld bien
que péndant plusieursiarnées:1%n én ait ‘éhudié idtonsiveucnt aifférintes
partios. ¢t que: 1'on: ait ‘2oquis Léaucoup de connaissanoé, FPar coxemple le
rafinage de 1'huile dé-cuisite,” la jadds Cint conserve -6e la \fiéz{de%,' JC traiiament

dui'peisson et.1'industric laitidreé sout ~uiant A°exciiples d¥s Udmaines de la
:41: r.

L3 - - s m . - 2 9o . - : ;_ L o ) ‘._u;_'.‘_..;.
scicnce aliucntaire guisont- cié-€tudiés pendant au moins wkA“sitcle,
Ies cours dispoensés, ¢ans_ce déparbcment visent. & Fonner mne formaticn
adéquate. au personncl qualifié .devant traveiller dans; 1*industric alimentai.s,
legystations de -necherche,sur: 1¢s produits alimentaires et dans les départemenus

agministratifs. s’ counpart dd.cos activités.

Los deux prepidrcs eandesiduroours digiinsent dcs connaisscnces
solidés sur les matitres Sciontificués.fondementales sur lescuclies rupose
1'étude de la sciemce &% de la technologic alipentaircs, Les deux dernidres
années do cours 'consti'i;t;ont'i:'zie'ézmlicatic:n. do ces connailssances 2 la nature,
2 la compcsition’.et aux proprittés deés matériaux alimentdircs aiasi que de

leur compcrtemesnt durent “leve traitament.
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J1 est a noter que le cours est organisé da manlere 4 donner au techno-
logue a11nenbazre‘uﬁe'vonne compréhension des prlnc1pe= mécaniques et chimiques
qui :intenriment lors . dv traitement .des aliments, si bien qu'au besoin, il scit
capable de modifier les processus existants cu en développer de nouveaux. Il
devrait lui permettre aussi de comprendre les principes qdiféuidedi les ingénicurs
de congeption.et de.réalisation dans la fabrication-et l'utilisation des équipe-
ments de transformation. quprpgrammefdu coursg accorde une attention spéci=l-

cet aspegt de,da.formation,

‘PRCERANIE DES ETUDES

Lés” guatre znnées du cours conduisent & la licence. On délibre des grades

‘du premie¥ tycle, du secdond cycle (Divisions Supérieures et inférieures) ou du

‘troisidid” cyCle. ‘Un "Pass degree" peut &tre décerné le cas échéant.
LeszparfigsiIyiIITII et IV du cours durent chacune une session. Loz poo™
~Fret~EF dispensent “desifconnaissancés =olides en chimie, en sciences physigues,

en mathémati@u@sﬁﬁénﬂﬁiélpgiéiheﬁﬁﬁicfobiOIOKie et en biochimie.
PERSONNEL

Le nc-oonnel suivant est disponible pour 1'enseignement et la recherche
au s¢€in du Départeément -

Professeur : G.R, Howat, "Bathelier" en Sciences, Docteur (Glasgow)
¥.R.I.c., F.I.F.8,T.
Maitre de Conférence : Vaocant
Assistants : P.0. Ngoddy, MBacheligr! en sciengeg'(lngénieqy Agronome)
Lalifornia; Techn, M.Si . |
.Doctorat (Ingénieur- Agronome) Etat:du Michigan,
MeA.5.A:Byq: A.1.F.S. Ty MiI.F,T:
s B Fashakln, "Bachelier' en;Sciences (McGill), M.Se.
(Etan du Michigan), k.Sg.s(Massachusset Inst, of Techn. )
.D.Sc.: (Hapvard).
{Betser Baloghy HMiSc.y Doctorat Eotvos)
CEI07VABE vBadnélier" én Sciences, Doctorat (Ibadan)
“yi6y Ogunsua, ‘"Bachelier" en Sciences, M.Sc. (McGill)

¥ En congé d'étudew
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~Spécialiste externe en- - . m -

Tecanolevie Boulangére : M, James Hall, M,{.R<B., F.R.S.H.

iExpérimentateur 3 M. J.C. Ogundiwin; H.N.D., M.Sq; (Reading™

"Technicien .: . Vacant

P

EFFECTIF DES ETUDIANTS: - A 1'heure-actuelle, il'y w 48 étudiants dan~

s ~

- ) o 3 le département - - 7 LT o - i

4 =
™

LOCAUX ¢ Un grand batim&nt modérne (devant abrite-
aussi le Département des iﬁgénieurs chis

est en vole de construction et sera inccall

.
LT

ment terminé. Il ¥ aura toutes 1es ‘facilid
pour dlspenser les cours, pour leb travaux
prathues et 1es prodets‘éé recherche y
P eomprds- les operatlong pilotes.
Les détails complets dn programme des conr*
" MAE .. sont- dlapOnlbles a la demande.
II*‘STITUrn FEDERAL DE RECHERCHE INDUSTRIELLE OCHODI ~ '

PuMeB. 1023 IKEJA - LAGOS - NIGERIA -

wF

PUBLICACLOYS SUR LES PRODUITS ALINENTAIRLS ET LA ”ECHNOLOGIE ALIHWF“ -

NUMEROS - . TITRES

o g8 La conssrvation et m1se en boutellle du v1n dé palme’ (4957) i

I Quelques zmélicrations peu cofiteuses dans 1a’ fabr1catlon locale
du gari (1956)

K.+ - Fermentataon ‘de la pr“ 2 de café (1959)

10. anuetn nr611m1na1re concernant 1l'utilisation des pommes dlacas-

11. Fabrication et utilisation des proteInes vggetales (1962)

12. : Fabricatica du gari & partir du-mqgioc-(1962) b
13. " Usine pilote de fabrication duféari {%'tbnhe'pér jour)s résulitats d-

3 mois d'exploitation experlmentale (1962)

15. - Etude de alsablllte sur une méthode: en deux étapes de decort1ﬂ“_
" des noix d'acajou et l'extraction du jus d’amande d'acajou.
20. Etudeg approfondies sur la fermentation du’ manicc (1¢63)
27. Iroduction piléte desbbisson sec a Aba,_Nigeria priental {(1964)
29. Aménapgcuent de l'usine de production d'unetonne/ dé gari ..
33. Relations hydrauligues de quelques produits alimentaires Nigérians:
FugBaités (7965). - A . o L
38. i Conusrvation et mise en bouteille du vin de palme (1968)
41, Taisabilité de la transformation mécanisée de "L'OGI instantandt

& partir de céréales du Nigéria {1968) —

-

L2, Production dy Soy-0GI (un,allment basé sur le mais at semton=:.l T .
camme ccmpléte de proteines) (1970) B o Se s
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HEMOIRLS TECHNIQQEQ -

NUMEROS  .»% Due i?waib TER e T IITRES
. st " "‘
¥ . .
20. Btude de falsablllte pour la creaulon d unu?undustrle n01x de coco
, » deSSecnees au Nigéria (1964) EEE - j KTy L T
22, - 'Inxertalre des. huiles de i:; Zumes les moins connues et des ¥raineo

leaglneuses dlsponlbles ay ngerla, Partie I (1964) i

e

Feuce: deifaasablllte pour la création 4! une 1ndu5tr1e de fabrlcatlon
de; glucose, an Nigéria (1970) v :

,,,,,

Jpécifications Industrlel;ea pour la transforﬁation mécanique du
.manioc en garl (1971) ‘
- vy

(F
S S RN O A A S

ART:CLES PARUS DANS 155 JOURNAUX !

.:1
[l
4
-
T

4
b

“
I'd

TITRE TR T 7 . JOURMAL s

I P e
Developpment &é notre 1ndustr1e : Nigerian Opinion, Vol;ﬂ,Novembre 1965
allmenta‘rpe Pt . e . C }

o L e pem Rt L e )
i i . P T Jid e Lt

Fermentsion du manioc IR : Journal of the Science of Food and Agricul-

. ) turs Vol.15,K°9,P.589,1964
Etudeséur_la fermentation du Journal of-the Science of Food and Agriculture,
mails 3. cours de la préparation Vol, 21, N° 12, p.619, Décembre 1970

d'un 4dteau Africain traditionnel

Compsition d'un aliment fermenté

British Patent N°1,193%,135,2Mai 1970
World Crops, Vol.15,N° 12,Dec. 1963

.-

Prof:ines végétales

prquction mécanisée du gart )

a JI.F.R.I. _ t The Nigerian Grower and Producer,
Vol;ﬂ,N° 5, p.100, Oct./Nov.1962 _

prichissesient nutritionnel du gari:West African Journal of Biologieal and
Applled chemistry, Vol.10,N°.1, p.19,1967

Voleur nutritive de "l'ogi', une Tropical Medecine and Hygiede,
nourriture Nigérianne pour enfants: Vol.?70Q,N°11, P-279,1967

. Evaluation de 1la valeur nutritive British Journal of Nutritien Vol.26,H°.2,
d'un mélange nals-soja,''soy -ogl" Sept. 1967
corme aliment de sevrage au Nigéria:

Effet de ia farine de soja sur la Applied Microbiology, Vol. 17 N° 1,9.186,
fermentation ¢ lactée du maIs moulu: Janvier 1969 ]

“ of AFRICY
OV LRCHIVES ‘WV
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TITRE JOURNAL
Vin tiré des pommes d'Acajou - f;mhe Nigerian Grower and Producer,

2 VOl s 24 N°1,p.4O,Fev/MarS¢1963 '
Possibilités Industpielles dans la  Investor's Digest,. Vol.2,N* 1,p.6,
productlon du vin de@palme Janvier 1 - 15, 1969

Fermentatlon en deux étapes du. C :
manige ¢ , A Nature, Vol.183,N°466,p.620 28 févri-.-
P 1959

e

Probleme des: procedes de 3 e
Mgtabilisa tlon" du vin: de palme : The Nigerian Grower and Producer Vol.

5 g §oog ; " N°.5, p.97, oct.1962

R8le de l'igﬁame dans l'Economie : i:orld Crcpé, vblﬁ1?,ﬂ92,paj; juin 1965
Alimentaire Ouest-Africaine . =g « .

3 iy T <
Pert?s occaslonneés-pax_l‘emmagas1nage The Nigerian Growér and Producer, )
de l J.gnaﬂe o TS : . H Vol. 2 N°3,P 43 1963

o 1"

Mecanlsatlon de la productlon duﬁ“ 3 ngerla Trad%fJournal, Vol. 19, N° 3
_garl , 8 Julllet/Septtg971




GHAWL

Nombre d'hebikanists B,608;000; . taux d'scoroissement 2,79
Superficie, :. 92,800 miles sarré s

SR groupe d'expsrts g < ﬁ,éntretegu-aq§§1195";e5ponsables sul. ..
W fe Dr. Idusogle . b - S R P S E TS

-y Prof. Len S Joerles9 UfDP, Aksamba

sy < B H -.,

3., wr. C. J. Vanderpuye. ‘ aulallste cn,blologle plsclcele, Aksamb;

¥ Dr.rraser (Head) ) )'m "'Z"' El-’ti" %’ N -
S ‘ u*sb‘*Dr. David Dok- ) ,Departement des Sc;ences AJ*t-m‘
) " 6, Dr. Andrew Yongo 1 ) _et dela- nutrlthn;' UnlverSLte

7. Dr.:marks Wbolfe . )
8. To. Vlcé~ChancelIér, Leghon

Sahara.

; . ".* i i

S SR : i
O qu@ustlon et indwstrie alimentaires
4 “J;Q’@J#S' 1. Le Ghana poapedeuﬂe qombreuses zones iaresﬁleres.- la plus étendv:e
!gouvz 2it 30 miles carre “elle est de 8,4 miles ‘arre a present. Le reste o«
;ete cultivé soit utlllse pcur la eoni uotldﬁ des rcutes ou de bAtiments. L.
?;l ﬁéJeLr artle des s6ls ﬁEf resouyert soit de’ feullles Mortes soit de matiére
 orgaigue. = ”'; tﬁ O *

2. 51ﬁ deg revenus du pays prov1enlent de l'agrlculture eont les fo—>

!

et les péches, TO% e la populatxon active ent. wiilisées dans 1'egriculture

L .
o~ o AV ."L P - .0 .
Iy DR ‘>

'4“5””'=532“0h%y5611¢ire~les‘plantes,vivriéres‘suivantes.;'1Jigname, le maic
‘e plamtain &t 'lew.. ... . .jue l'on cultive pour serwir de proteetion con.

St gdleilyt - Dans le nord, wn.cultive le:mil et le mais airsi gue le rizy 1s -

le manioc et divers fruits et Aégumes,
i

e . e A

4e Oﬁ-cﬁltive les ﬁiéntes'de Tappert ‘suivente® 3 - le Gacao, 1o

T

3 sucre. lg coton, le tabac, le Wois et le caoutchouc.

o 5. 10.000%onnes do viande prov1annent d'animaux sauvages dont. sc..
creTuel
exc%us le gibier ailé, les zscargots et une variété de rongeurs sauf 1l'-c- -

e .

:,v- les - degx cortes de porcs—€plcs et le rat palmlste.

ERF .../2 .
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. 6. Il ya enormement de poigson dent. la consommaflon avpgmente d'annéde

en année. En 1970, la productlon était” de 172 950 tonnes metrlques dont la

maﬂorlte était des harengs. bt

. W o
w u 1V s e
"~ L}

v Lla conservatlon du poisson se -fhit de manlére traditionnelle ou:

en le fumant. ILes pJps grosses prlses ‘se font a Tema.

ER Rt .

It

”';é 8. 1£'hufle de palme'et i huila ﬁevnﬁix.de'pﬁlme:préviennent Gr el

& huile gqui poussen1;bien dang la zone E‘pluviométrieaélevéebm

'S
g

e 9. Dans ie nord, les bassies dOnt ééﬁ'extralt le beurre de galam

poussent EY l'etat sauvage.

Univergités et instituts : " - e

A- Universitég
1. Legon créée en 1961 umazis elle = débuté en taht qu'écdle T>xtachée & 1'1T-

ver51te ‘de Lonares- ﬁlle somprend 35 departements “dont celui des Scien~na ~1-
: . ﬂ.‘-‘ e '.. .

meq+a1res et ds Ja nutrition.

"Le départementvueu sclences a¢1menta1res et de la nutrition se trouve
Ttdans un batieméntde 3 étages équipé d'1nstrqments modernes. ‘Le lex étage eu
ocoupe par la technonoLoble allmentaire,qul a de nombreux instruments €t un
apparelllage complet de transformatlon des prodults. Le departement dispsnge
un" enselenement et une formation banctlonnes par des dlplOﬂes de fin d'études
' du Zeme cycle du seccﬁﬂalre en sclencasral"mental es*et Butrltlon. Les cours
~ont débuté en 1963, On compie déja 75 etudlants guallfles. Le nombre actuel
d'gtudiants est de: 27 (1973) bons sont des reSsonm;ssants ghanaens.

Le perSOnuel compte T personnes : 2 ghaqaens et T axpatrles. Le ¢l

du département ast un expatrié. ILe pgrsonﬂpl du département se repartit de

lz manidre suivante : : . o
iRerébnnel;professionnel . - dffectifs-réels . qualific=tions
~Spécialistes en Sciencgs} e 3 '_ . 3 dqqtorats
. alimenteaires , e .
‘~Spécialistes en technologis ' 30l 3 " .
" alirmentaires o R L :
~iutritionistes . F 3 o b 2 dectherzts et -

maltrise en gci~

I1 est diffice.pour le departement de- pourv01r les postes vatants en recru- .

gsoit des ressortissants du Ghana, soit des Africains; goit des expatriés

'o--/3 B
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S '

w4l 'En Seilences zlimentaires, le problime essentiel qui se pose olae

“eekle msnque de productivité agricole. . ey

e

11 ex1ste une piéce consacrée aux expériences b10¢og10ues. Des

nuT1+1onnelles peuvent 8tre faites car il existe tous les 1nstruments né.-:

sires. Le departement s'oecupe de l'en5515nement et de la herche. Tes

H LT

'1¢ogets de rocherche nortent sur : 1. 1'amcllorat10n de la conservau.._ .
..“.J_

Toigson de mer 24 deve10ppement des allments pour nourrwssons a base

légumineux 5 3. effetis de 1la malnutxltlen sur les mnzymes du sang.

Le departement a regu une alde de: 40 OOO 3 U S du Canada pour un v
Jet de conservatien du p01sson. N
" Le departoment viidralt elar 1f Iéé programmes de maitrlse et de
‘ Doc%cféf. Lc courq alspsnse pdr.le departement figure en snnexe.

Ce’ Depar+ement dépcnd de la Enculté ﬁes Sciences.

Ta Faculte de medeclne a 666 orée en 1964. Oh‘ccﬁptéit 2600 &tud: -

Legon en 1973. Le pchOnﬂel gtait au nombre de 450. ‘Tous les étudiants

g

.ol =

ivent dans des I yers & l'1ntelleur au campus un1vers1ta1¢e, Ily a2 aun’

aﬂlVeTSlteS au Ghana, mais le groupe 4! experts ne s y ,at pas ren&uf

L 4‘ . Te o e ,_;"‘

-
L

2. L'Unzver51te aec Sclenccs et de technologz= qul conprend Tos déparier:
g 1
de 1'Agrlcultare, de la Dharmacle, deg Sciences et 801euces Sociales.

3. Il ya E Cape Ceast une 3dme Université.

-

A,

I Consell charge de la recherchb sc1c;t1f1que et indugtriel le.

Il comgrend des 1nqt1tuts charges des dcmalnas suivents

R L ENN PR '

(i)' Iccherche anlmale

- (11) recherche sur le cacao

o (111) recharche sur les plantes
SRV ( 1v) recherche.cur les pro&uits forestiers
(v} Iecherche_sur la b‘OlO&le ies fonds marins
L {vi) recherche sur les sols
- (vii) recherche sur ls construction de bitiments et ds routes
(viiiﬁ recherche hydrauligue
(ix) recherche ginérale et industrielle

(x) recherche sur l'alimentation,

-09/14
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L'institut de récherchewaliﬁentaire participe au développement de
14;ndustrié-de transformation des aliments au Ghana eg;effeétuant des rechem’r
dans les domaines du traitement, de la conservation, du stockage, du transpox .,
et do la distribution des principaux légumes et prmduits d'origine animals du

:pays en vue de produlre des nouveaux alﬂments et d'amellorer le régime alim .,

Vg, o by,

Jeire traditionnel, kes activites de 1'1nst1tut peuvent se regrouper en 4

+ o e -
- LI L EE - DI

livisions. o T fo
* 4 ' S T ‘i o
a)~ économie etﬁcommerciaiisatloﬂ des denrées .
“ -
b) consommatlon, etudes &t planlflcatlon en matitre dlalimenta:. ..
c) ohlmle alimentaire 7 R
o d)' trarsfornpation et usinage des aliments
Co— iinistdre de lg Santé T e v s ow
w“o Divigiog chargée de la nutrxilon. “Eile est responsable des études
e : .

et engudtes effectuées sur la nutrition iiﬂs le pays tout entier. D'antres
rengeigrements sont reeueillis sur la malnutlltlon Gue & la carence en prc i .
surtout danc les zones foresticres et oﬁﬁiébes.. Une"étude e été fairs sur lsc

cas de goitre dahs la région de savanue s’ "nord du pays.

- - N

- '

- L'enseignement sur la nutrition est dispensé par le personnel
apparteaant a divers categorles de lz sants publique et & part le fait qu'elle
partlolpe aux programmss, cette division est responsable de la formation du

personncl du Nln;stere de lz santé et des autres departements qui pargicincat
% ge programme. ‘ o

—Dea centres nutritionnsls de'réhabilifafién ont été mis en place
(5 ceantres). Les enfants y sont noufiiste soT te gue lesur état cliniqqe g'e -
méliore et en méme temps la mere regoit des conseils sur l'utilisation des aln -
ments dont elle dispose pour faire en'sorte que sa famille goit alihentée cor-
rectement. )

~ La divisior de la nutrition est responsaole de dovner des avis au
Ministdére de la santéd swr la pollthue nutritionnelie et les questlons insex
tes au programme ¢t gui concerne plusieurs minitéresg ou départements et qu”

traaomlses ‘au comlte consultatit sur lsz nutrition.

Des anquetesLsont faites sur les régimes alimentairee de diverses
g - r N i
sections de la population surtout dans les étzblissements corwme les jardina

d'gnfants et les pensionnats.
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~-Des recherches & 1i'échelon natiohal sout menées en matidre de biochi
mie nutrclogie sur la malnutrition en collaboration avec les services labora+:
du “inistére de la santé det dzns lss départements de pédiatrie de 1'hdpital
Des études gont également effeciudes sur la éroissance ét le déveleoppemen .
nourrisson ¢t de l'enfant. .
- Un cerviee ds eonsultatlon en matlere de Iestauratlon alde 1es hépie
et les instituits ainsi que: les autres'etabllssements ohnrges de la restaurauj
- Un' sesrefaglat est charge db faire la liaison entre le code alimenta:
internztional et la section du Ministere de la santé chargeéc de lg législatic.

en matidre d'alimentation.

Chague région du pays a une section chargée.de la nutritien et qui. ..
partie du service de la sanié publloue et travaille en cooperctlon avec les
programmes de proiestion matgrnelle Et infantilé: Toutes lés persoﬁnen -
lant dans lz santé publique particiﬁent¢§ 1'ense15nement sur la nutrition.

I1 existe une division de lawé;otection maternelle et infantile qui

dépend du Ministére de la Santé. Cette division est responsable des méres eu .

enfants qui constituent plus de 70% de la populatlon.

L B e
t »-JH

- .3, z) Le département des uClenGES allmentalres st de la nutrltlon a dresese

-
\‘ PR N

un ¢uestionnaire. - Legon L
£y
b) 1la liste des cours dlspenses fléure cl—aPIES H

b
.

Annexe

. Département des Selenges alimentaires et ée la Nutrition. Université du Ghar
. _ ‘ BF. Sc.6(2)/72-73

Yrogramme de trois (3) anndes 4'dtudes ' )

lére Année

Yo. Cours Eeures de cours  Travaux Unites Dipldmes &'ado
" Pratiques sion
€.111-121-191  Chimde ) se fiera aux " ; e |
Physigue et ) programmes "4 level

mathématicues ) des départeients .
- Biologie ) - [
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2éme _Annde |
Ho. " Cours - A Heures de .. Travaux Unités Diplémes ¢F
) ' Lours pratigues - misgion
FFS 201 Prinéipes de'la conser- Ce L :
vation alinentaire 30 3 9 le . année
NFS .02  Principes. de la nutrltlon 60 - LR Cege W s 18 n
WFS 203 mlcroblﬂiogle genérale . 'éﬁsJ”F« T w40 F 6 0
I R P T —
¥FS 204  Produits de base lc partle 30 5 .45 ! 9 "
’ \‘, 'T - R .
Tous le cours d01vent &tre su;vis par les euudlants désireux.de se spéoialig~
en sciences alimentaires &t nutrition. . !
. Leg étuciants desireux de s8¢ speolallser e Rutrltlon ou/ot en Sciences aL
taires doivent: suivre les cours de-biechimie suivants s . -
~BC210 (4 unltes; BC 211 (6 unlues), BC 213 (4 unltes)g BC214 (S .
BC 216 (8 wnités
 3éme innées .
FFS 301 - Nutrition appliquée . ee 4 NOEonD
KPS 302 Froduits de base 2¢ partie .50 . ; | 75 15 NFS201
¥F'S 303 Evaluation de l'état - G - {
. nutritionnel. - A g 180 16 ¥FS 202
7 EEFS 304 relatious & 1nterdepend shoe
. entre la nutrition &t la con- . .
i SOmmatloh,en calories” =~ 20 15 9. NFS 202
EFS 305 Reglme a¢1menta1re, mgladie
- et adaptation . 15 Wew 3 Hpg 262
NFS 3C6 besoing autritifs - 15 . 75 18 KFS 2C
LFS 307 Disciplines elimentaires -
et absorption d'sau - 15 3 NFs 202
IFS 308 Technique alimentaire 40 ’ 60 12 NFS 201
NFS 309 . Analyse alimentaire - 75 5 1% année
NFS 310 Microbivlogie zlimentaire 20 .30 6 TS 203
 NFS 311  Fermentations industrielles (10 = 15 3 WFS 203
HFS 312  Entopoliogie des prodults stockea lO - 15 3 Biologic
Y¥FS 313 aménagement végdtal - 1o S 2 KEFS 201
LPS 314 les inadiations et les ondes ) .
microscoiiques 15 3 NFS 201
»FS 315 conditicunement; couleurs, }
texture, organqigpfiguoﬂ 15 15 4 NFS 201
NFS 316 Biomdirie. ot statisticues , 30 2 1% année
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No. Cours —_— Hegréé de  Traveux - -Unités- -~ Dipidmes d'adp:’
. cours “atigues sicn
JEFS 3177 Chirie alimentaire - .15 . 15 4 ¢ . ¥FS 201 - -
NF3 318;h Tﬁiiﬁélalimentaire et - d
. A indieameur bacteriel 0w = . 1B ‘ 3 . TPg 203 ~ 57,
JFS 319 Journdes d'Studes et tra- 0 % |
i fauk‘frb%lques sur la nu- . . - - e .
tritiohn - ; : 30, . _ 6 . KFg 202
P8 320 Travavk pratiguss, projeis 25 | 5 :
KFS 321 Traveux-sur le terrain - R
(iutrition) 240 16
5FS 322, _P""OJeu d'ordre prathues(501ence%
‘ Aﬂlmﬁafalres)' . - T 135 .9

P T - =

fE?ARiEMENT”DES'SCIE&CES' ALIMENTLIIES BT. DE La NUTGITION

L] . - " -
n R . . A3,
2 dme innée T

b « [ A

: NF5 201 Principes de 1la conservetion alimentaire. s 30 cours, 45 hewuzs 3
travauz pratiques (9 unité

~ Principes g2néraux et méthaies de congervation permanente et provi
golre comprenant : la pasteurisation, les généralités du procéds

' thermique, les sirops et les zaumures, la producticn, dans le vide:
it ' déshydratation, confiturss et gelées. .

Principés de la nutriticn : 40 cours, 90 heures de travaux pratiques
S . (18 unités) .

i
H
n
e
L]

an

- Lus alimenis, moyehns de gubsistance, les groupes d'zliments; le ¢
w0 et 'enport d'aliments; léeurs production st leurs fonctions dans t
IR allmentatlon apyropriés et la malnutrition. - hspects du métabolis
' rodtles et courbes des hydrates de carbone et méthodes d'évaluati
-*  dincidence, étiolopie, traitement et prcventlon de la malnutrition
au mangUe & pretéines et ds calories. "Répurtition-et fonctions v~
minéraux dans le corps huiaaing sources et besoins en minérauxy »©
des olégo-éléments dans la nutrition. Principales/étepes de la .
verte des viteamines; forictions et relations d ‘interdépendance exu
sntre les vitamines solubles pzr les gralsses eb.pai; l'eag,_beSO'
. ¢t sources de ces vitamines, counséguencis. des carences en Vitam:
- L'alimentation, source &'érsrgie pour” 1és fonctisas’ du corps, e
calorigue des alimentsj facteurs influéngant lcz pertes d'énerg’
mesures de ces dépenses en cnergls,
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03 H Mlcroblologle égnerale 20 cours = 40 heures “e travaux pratigues
(6 Tnités)

-Histoire, et champs d'applicetior de la micrgbiclogie -‘clagsifigatioq
des miero—organismes — micro—organismes eucaryotiques,prbtozoaires, |
algues , champignon dont les lsvures — ;es_micré;préaniémes procaryo*
gues, les algues; les bactéries, PPLO;, les oxrgarismes en forme de E, :
rachitisme et les virus— Physiolosie des bactéries, médabolisme et

croissgnce = ‘Interaction des fcyers bactériologigues, sérologie

UPS 204 Produits de base (1ldre Partie) 30 cours, 45 heures de travaux pratic: -
(9 Tuités)

.
e Tbchnologie ée lz canns % sucre - récolte, préparation de la canne,
c13551tlcatlon, crlstalllsatlon,.eentrliugatlon 5 rafflnage—

— Plantes oléagineuses, nu‘le-vegetale, eompoaltlon Chlmlque des huiles
végétales, propriétés physicues et ehimiques, méthodes wtilisées dzans
les puileries, aspects technolegigues.

~ plantes iégumipehses; aépecws'agrieoles et botaniques, compoeiticn z1°
mique, technologie des proteines végétales 3 partir de séiences légu-

mineuses. - ’ o,

i

- Gompm51tlon cnlmlque et technologie des eeréales, productlon, composi-
tion, usinage ( y» compris le traltament PIcllmlnalIe) Utlllsatlon en
Afrigue de 1'Oucst du blé, du malsk du Il;, dv. sorgho ei du mil.

“Mhéorie et technologie de la fabrication du pain.

- Boissons 3 historioué du cacao et du chocolat, composition du eacao
non fermente, fermeatetion et seohage du cacao, fabricaticn du checo-
lat séchage, moalilcatloﬁ int ervenues dans les composés phénoligu

au cours de la fermentatd ion du the, composltlon ¢t fermentation du cz:

3 3me innde

NOTE - Les cours .WFS 312 et 316 peuvent &tre dispensés dans un autre dépn .

ment.  Les &tudiants entrant en 2&me annés sont obligé" de passer ea
1le ; : R
3¢me année étant donneé gu'a ls fin de la 2¥ma- annee ils r'auront

1'instruction requise pour passer en 3 3me annee de Piochimie.

sxwf
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& 5. = ' ~ - s s
Les‘étudlants passant en 3 3me aunée rewvent choisir de présenter un certificat

e qu?rltlon, en. uclences alimentalres ou ils pesuvent: comhxner.lés;cours.ufin
d'avolr upe option en Nufr;tlon et en Sciesngés alimentaives:i

'Cours exi és. 3

e Ty .")r

1. WUtaiﬁlga ¥ N“S Jols 3035 304, 305, 306 307 110;“3T9;“ét 321

*2§-Bn Sciences alimentzires ¢ yF§-301,»302, 308,-3093 31g’312,;3i7’
' ' ' f~3203et;10 2 ;IF-dptions, pas moins
de 6 cours qui seront choisis parmi
les vours : NFS': 311, 313,314,315,
316,318, o
%f Cours mﬁ%ﬁe er nutrltlon et sc1ences allme;talres. NFS 301, 302,
-309, 310° e pas mﬁ&nu de-18 unités du groupe 4
‘et 156 unltes au’ groupe B %.chn;s;r APPYS corl -
consulté un comitét respansable due Département
' GROUPE "AM TS '+ 303, 304, 305, 306, 307, 319
GROUPE "BY NES : 308, 211, 312, 33, 314; 315, 316, 317, 318 320

NPSC 301 Natrition appllquee 20 cours (4 unlteq)

Progrmmmea de nutrltloq appliguée, 1e1r mise 21 pretique et leur éva-

luation, les +apports avec la production aliaéﬁ%alre, 1'timportation

de denrées et leur prix, le revenu et la gualité du régime alimentairc

conséquences de l'urbanisation sur l'achat de denrées et sur la nutr:
_:tion, population eﬁ ressources alimenteaires Enseignement sur la nu-—
:.trltlon et muthoues de vulgarlsatlon dus 1dformatlons sur la nutrition
.Ie¢& dss oréanlsatlons ;atlona¢e§ et 1nternat:onales dans la lutte

contre la faim et la ma ¢nutr1t10n dans le monde. ‘Protection dw con~

sommateur, r3glemcatztion sur les denrees.
o

Predwits de wage.(Z3me. partie) 50:eours, 75 heures.de. travaux prati-
s B 15 unités)

- Producticn de jus de fruit; évaluation de la gualité des fruits,

"
2
wl
U

n

1
|

aspectis physislogiques et enzymolégiques, filtrage, méthodes physi-
cues et enzymologiques de classification, contaminaticn par les mé—
taux; ingrédients ohlnlcuou. /

=Vianae et poisson oomn031tlon et s%zucture des muscles, gpntractlon

des muscles, modifications intervenant aprés laz mort dans la viande
et le poisson.
—l



.

L " 3 i
i o .

L (4/981 (XALTIT)
Kl Page 106

s

Longitionnement de la viande, facteurs affecfént la gualitg-de la viande, cuis~

son de_la, viande,-salage et fumaison de la;viande.st -du roigson, refrigération

et congélation de la’ viande et du polsson, manutentlon du pOlESi et causss .

de leur detexloratlon, conservatlon dau pomsson; a ' __— +

ot . B - . P - '. [
LN

Lo+t = oeufs et volaliles . quallte, refrlgeratlun ét congélationy traiteme:

-

= Tait ¢ fabrloatlon de lait en b01te et entler.

ﬂ P o

JFS 3 }. hxamen de l'etat nutritionnel des denrdes : 20 gours, 180 heures de
“ . Tl :
o o travaux prathues (16 unités).

- he 3
¢

- hllan allmentalre,‘etudes et teshnlques du régime, 2limentaire. Valeur
_-d?E,?%?EFHtS nutritifs, évaluaticn cllnlques de 1'étet nutritionnel.
. symptdme et stignate de la malnutrition et des carehtes nutritives; ind:-
. cas bloehlmlques d'une bonne ou d une mauvalse nutritic , mesures anthr0w
pomé triques, statlsthues trés 1mportantes. Bvg luatlon d'un statut nu-
tritionnel d'une collectivité, '
. \'
HFS 304 s Energie, relations entre éléments nu?ritifsﬂe?wles groupes . vulnérablc .

] ‘ PR
- - 20 cours, 75 heures de travaux pratiques
' (9 unltes)

-

L1

' Capaelte de travall du corps hu$a1n, le’ reglme allmentalre et 17évolution

L e

»-

de l'obesité. Relatlbns entre les e;ements nutrﬂtlfs macroscopigues; rel-
"tlon entre les vmtamlnes et les mlneraur, leg artimétzbolites et les

_ant1—v1tam;nes. besnans nutritionnels des groupes vulnérables. Gualité

amélioré des denrées et aliments nouveéux. Recherches sur le métabolis—

me des proteines, des hydrates de carbone et des graines et expérience
¢ : . .

¢

aur les animauX.

#FS 305: Légime alimentdire, mal:die et adaptation 15 éours (3 unités)

: ! .
Conséguences -de maladies et des infectlons suwy la nutrition. Ie régime
alimentaire, moyen.de traiter les maladies., La nutritien et la santé
dentaire. Consept'de I1'adaptstion nﬁtritiOnﬁelle et énoncé des rations

recommandées.

Se o e s -eef11
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Besoins nutritifs. 15 cours, 75 heures de travaux pratigues (B Tu °

-

jFS 3Q1

méthodes pour déterminer les bescing nutritifs, proteines, acides

i antinés, vitamines, mineraux, les besoins de 1'homme et de la femme.

¢ Les.oligo—-éléments dans la.nutrition. hecherches gur 1'sétat des miné

Jatoux et .des vitamines, “bischinie de ’"'malnutrltlon causée par les

carences s protéines et en calories.

ullmrntgtlon et conqommatlon en sau 15 cours (3 unlteesf

ﬁ%lm, appetlt et satlete, ‘rile de l hypothalamus, theorle sur ls con-
trole Fit

“absorptlon des ailments. Teneur en eau de certaines part’

e

du corps animal, équilibre de l'eau et troubles du syztéme . La fami.-

a -

ne chez 1'8tre. humaln.l;

AT Y

NES_30& _.-Pgchnigue alimentzire : 40 cours 60:peures de_@ravaux'pratiques

(12 unltes)

. .
» . R S

;-7 ¥onctionnement de la tgehnicue alimentaire .- .-

.= éguilibrs matériel et calorique

LEVN

~—~ foncilonnement comprenant l@ltransfert de la chaleur, la théorie dr

transfert de la chaleur, la.vapeur et la production de la vapeur,
simrles opérations de trwansfert’ de chaleur; déshydratation, refri-
teration et évaporation’de la congélutium .

inslyse alimentaire 7% heures de travaux pratiques (5 unités)

‘ANAYYEE fdes ingrédients  comme per exemple leg produits pour la conser

Eey

vabion, les anti-oxydats, les produits colorets. Zxamen des denrees a”

microscope. Techniques non dtudides dans les autres cours.

NS Y ffcrobiokdsie alimentaire 20 cours; 30 heures de  traveux. pratiques

------

RALESE e (6 unlteS) ,
"Flaure :  fruits, légumes, etc... hygidne de ligau,; contamination pax

ﬁl*éau; le systéme d'égouts; manutenticn, conservation, poissiere etc,

) . " 1 d . . Ju e
maladies transmises-par les aliments et 1'eauy” intoxicaticns ev In

ticnms alimehtaires;5dénombrement des bactéries causes d'intoxiec=ati:

t

les toxines.

.. /12
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~AFS 311 s Fé:mentation industrielle : 10 cours9 15 heures de fravaux prati;,

o r Ly unltes)
Introduotlon generale, deflnltlon de 1a ;ermentatlon, fermentation de:
<L saocharo-nyoesﬂ 1ermentatlon par l'alcool dang des adides lactloues .
, les bquérle S5 productlon d'acldvs organ;ques erace aux moules d= .

fermentafionaﬂ

| WFS 312 ¢ Ent moloble des produits stockés ( 3 Lnités)

Ce cours ‘sera alspense par le Depertement de Zoologle et traitera ac
la preventlon et de la lutte contre les 1nfestat10ns par les 1nsecue'

des produits stockés.

NFS 213 @ Gestion d'Usine 10 cours (2 Unités)

~Rble et organisation d'une société, fonetion du.département du pe

nel : discussion sur l'évaluation des postes, gestions de 'a pr.
tion. -Hecherche et dévéleppement, objectifs, évolution du produii -
organlsatlon conprenant des discusgions sur l'analyse d'une conjoncture
difficile et étude sur le travail. Commer01allsat10n, ventes et dis-

tribution; planification,-comptabilité et achat — hy-gitne des locauxr

CNFS 314 ¢ Traitement par drradiation et ondeg microscopigues

‘= Emploi et limite de 1'emploi des.ondes. gamma ¢t autres moyens de
. stérilisation, : '
— Fmploi et limites de’ 1'emp101 at ondes micrescoplques dans le procs -
dé utilisant la chaleur par exemnle }‘de_coggglatlon chaleur; cu»
son et stériiisation. -

NFS 315 ¢ Couleur, texiure, organolepthue et embellage. 15 cours, 15 heu.

, . de travaux pratigues { 4 unités)
- Importance et mesure de la coulour et de la texture des. aliment:
. Evaluation de la quallte des allments en fonctlon de leurc Savelry
odeurs, couleur et texture. h
= méthodes et conception de systeme d’eﬂreglstrement 2t claseifd .
;d%apres le golit — conception et &valuation dlemballages ot autr: .77
matériaux. - L

s /13 .
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Biométrie et statistique : 30 heures de travaux pratiques

( 2 unités - il s'agit du méme cours que le BZ 210.

Chimie alimentaire s- 15 cours, 15 heures de travaux pratiques

( 4 unités — Détérioration des lipides, aunto oxydation des acide.

gras non -saturés, e¢tudes des réactions en termes de l'initiation
des propagations et &es terminaisons,-limi%es des réactions, oxy
dation des enzymes, hydrolyse des enzymes, stabilité des graisser
et des hulles stockees, pro—oxydants et anti~ exydants, conséquc- .
ces sur la stublllte du traitement des denrées. ‘Moyens chimiques

permettant de mener les modifications intervenues dans les lipide

réactions au brunissage des enzymes et autres réactions au bruni
sage dans le traitement des denrées et méthodes employées dans I
lutte contre les réactions. Réaction maillard, interactions dec
sucres et des acides arminés, formation des pigments et dégradati
Strecker, caramélisation des sucres, dégradation des acides -

alcalins, oxydation de l'acide ascorbique.

Chimie de l'ardme; théories sur le systdme olfactif, m-thodes
chimiques permetiant d'isoler et d'identifier les composés de
l'artme. Ardme des fruits, des légumes, d%% boissons et sutres

denrées,

Toxicité des aliments et bactéries révélatrices : .10 cours, 15

NFS 320

Lo

heures de travaux pratiques ( 3 unités) = !
1nt011catlon alimentaire et maladles transmlses par les climente
Wt

moyens utilisés pour 1soler at detecter les micro-organismes exi.

tant dans les allmentg. Bacterles reyelatrlces et indice d'hyg"

Séminaire de nutrologie et cours : 30 heures de cours par séminair.

— Etude de la littérature relative & la nutrologie, sujets rels®’

a la recheiche en matiére de nutrition

Séminaire sur les Sclences de l'allmentationa‘ 25 seanoes ( 5 uni+~

I v T "~.
y RN % e "

— Th®mes choisis ayant*un lnterat. Les étudiants sont priés de fai-

des exposes et a8 soumettre des manuscrits.
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NFS 321 : MNutritionm, enquéte ot reppert individuele 240 heures (16 unités)

-

NFS 322 &+ Projet de recherche en sciences ‘alimentaires

- Projet de rechexche portant sur 1 trimestrs. Le théme sera 135 aw.. _

( 4 Unltes) choisi pour enselgner 3 1'étudiant des méthodes de recherche

- et mettre a l'épreuve scn-ingénuité et sa faculté d'improvisation.

A
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SIERRA - LEONE

L'équipe a rencontré les personnalités 5u1van+es :
1. Mo Juma 1. Sei,
"~ Secrétaire Permanent
Ministére des Affaires Socilales

- s

2.3Dr. -Mercella Dav1es
Medecin en chef Ministére de’ la SanteL

. l'equlpe a regu des informations du Mlnlatere des Affaires Sociales

concernant la wroduct1cn de melanges d'aliments riches en proteines pour les

- {

nourr1ssonb Yot Tes” enfants.(vlle a par 2illeurs® visité uneé creche d'epfantc

dans le béulment ‘da” Mlnlstere.

A Freetown, on trouve la plus vieille Université d'Afrique’ 'de”1"0uest:

l‘Unlversmte LioY i NJALA" qu: possede un Départément 4! Agrlculture.

Lt'équipe n'a regu aucune donnée,
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L'équipe n'est restée qu'une nuit au Sénégal. Elle‘a,néaﬁﬁoins fait
les observations suivantes :
1) Il existe une Université & Dakar avec notamment- des  facultes &« r.fangr. |

de Medecine ét de Pharmacie.

2) -  Le Sénégal accorde 'beaucoup"#é"‘importancem a la prise et a 1*'exportation
de p01sson. Il posséde une flottille importante equipee de chambres froldes .'
pour la prise de poisson, généralement de grande taille, notamment du thon et

des crevettes, .

Le port est équipé de 10. chambres de 10 métfes sur 8§ et d'unéfhautELr
de 6 métres pour:ls. congélation & 40°C. Lors de notre v151fé, nous y avons trouvé
ﬁne grande quantité de viande congelee, de polsson, de creveftes et de

langoustes attendant d'8tre exportés.
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SR, ‘Mmoc

1 v * . N

(Populatlon “15;597 259 dlapres le recensement de 1971)
(taux d‘adcrolsSement 2,9%)

Superficie : 455,000 kn® . - |
Deux memb}es de l'éQuipe-Sﬁp-yepcpntfé;et ont eu des entretiens avec les
personnal?tés.suivantes e . .
Jmi:ﬁ#mhﬁ..s.bxc.ﬁAbdellatlf Imanl, ‘
HMinistre 4t Etat cnarge du Plan, Rabat
';Professeur Aaelmal ek Guesous,

Hembre du’;Conseil: S¢ientitijue de 110tk et Dlrectaur
~de 1! Fcole Normale Supérieure, Rabat. .. = w4l

" 5; He Abdel Karlm ﬁallm, : o

Sous- secretalre .a' Etat chargl de l'ense-@nemﬂnt superleur
;- Mlnlstere de. 1! Educatlon, Rabat. a

-

heoM. Driss Amar, > : ' R .
Directeur de 1'Eéole Mohammadia 4' Ingenleurs, Rabat. . 7
5. if. Abdellah Bekkaly, 4 H ’3’»

Directeur de 1l'Institut Agronomique Hassan II aRabat.'- g

. ‘L.g h‘.

6. 1‘.{. .1. B95b6:>|
Directeur Adjoint, Ministére des AffalresjEtrangeres, Rabat

-

Il ressort des entretlens menés avec -les personnalités ci-dessus. du
plan de dévcloppement écoromique et - gocial accéléré’ {1973 =-1977)., des

publlcauﬁons regues et des réponses au questlonnulre, ce qul sult :

ST L ot

Prodactlon Alimentaire et Industrie Allmentaer

1 Le secteur agr;cole est a. l heure ac+uelle~le p*us grand des trois

“11‘ L

sectéurs - dans: “lesquels le Gouwernement concen tre ses -activités economlques.

2. Lu pays est aride et la productlon verie éncrmément en fonctlon de’
la plu1r051te, Le gouvernement ge propose d'améliorer l'irrigation et

d'aménager , 1000 slolo d'acrﬁe de nouvelles terres. Il sé propose également
d'assuren-11aprvov1slonnement reguller en ceqﬁa}esr.en grailzes cléagineuses,
en lait et .en viande gréce d une mellleure_ﬁt;}lsétlon des terres arides.
Gela sSe fera par 1'intensification de 1¢"reé£erche agronomique et de lal

formation dans ce domaine.

e
&
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e Le gPuyernement s'efforce & 'rggmentpr la production des

différents prodults alimentaires; par exemple, la p“nFur*--~ L silwas

- e ane e m—

augmentera de g% Larpd Qhe sde B;ZAgEIGsEntall de 3;9%,r;eshgereales de
1,9% et la syloiculture de z%lﬂ_ VDL

3 ! ‘,.U%'-.:Lf
4, L'or attache également une: importance spe01a1e au developpemenu‘
Rl Y_J__ s 1:r._..
des ag:o 1ndustr1es dans les zones 1rr1guees.f ‘ _
SRR R ' S 1 - R
5, L'on se propose aussi d'augmenter les pfoduitgﬁde“léfpééhé'en“

amellorant les methodes de conserVatlon et en au¢mentant Ja consommation

'l-..~.

LT e

technologle avancee dans 1é. analne da 1a péche. La cohaommatmon locale

R 3,

de pdsson pour 1977 est de : e
- {8 ' T .

100.000 tonnes de pozséah f?als

.....

8 OOO tonneb d'a11ments pour p01sson

Pour la meme anneu, les exportatlons se sont élevées a 3
1.000 tomnes d'huile de poisson o
© 254000 tornes de poisson frais et congelé
3;25Q.OOO'Cartons de poisson en conserve

LO.000 tonnes d'aliments pour poisson

= Voici les industries alimentaires que 1'on trouve au Maroc :

1. Mise en conservé.

a) Conservaﬁion_industrielle 26)Conservation des fruits et -
“'b) Conservation manuelle 32§légumé8'
. &) Conservation du poisson et des 49{Conservation du poisson

;. orevettes: 53.

da) Gonservation manuelle-

-
o

2. Congzélation

a) congélation industrielle ”16) Enxreprlses de fabr1>a+ 10~
b).sec¥eur privé 13§_ de gl?ce'

. . 0 a0
c) secteur public . - 2(
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L. Boissons
a)--Alcoola ) 9 ) Bars, alcools, liqueurs
b) boissonisinon alcoolisées 20 Eaux gazeuses, Jjus de fruite
o et 51rops

5. Huilerdes

) Hwileries
as hulle d'ollve

)

(.

24 hulle d’oIlve
)

9
b) Batreprises manuelles- . 188
7 ‘ Ra fflnerlqs.et mise en bQutéille

‘g) huileries

i CEF
| . &, )
R e .e % 1 . L e s T 1
6. Industries laitiéres - T B SARE

a) ‘sociétés. lalitiéres lmQry la1t~et~proda1ts-laltlers

;@)”ééé?ﬁgq privé 31 § prodults 1a1t1ers o ‘WE’,fﬁ:

57.-Mou1ips g : Lol e ‘ L K
LTI : i » el !
oo ). Procuctlon industriélle " 64 ) PFarine et semoulé - a
B ol - . T
b) noullns prives"'“”’ ST+ 1564 § . RS RI R ARES
8.“10nture'du riz ' " R P : Decortlcatlon au’ PR .-
N LAt SR E o : .Q“, o
9. Industrle Avidole L mhe T C . S e
Av1cu1ture R . . “*fjﬁ'?v 5° ‘ Productionlde poulets & une
capa01te de 1500 OOO poussinsg
P Lo . par mois:
107" Kutres Industries ™ | o - ! ’
Anidon - . "*F?'jgvfﬁ‘ '3 "Amidon
“gantd etvNutrltzon} el et
ERR N TR, Il exlste uné commission 1n%er—m3nlst§rlelle pour l Allmentatlon
et-1a- Nutrltlon.. b T ‘ e '
e Le gouvernement se propose d'améliorer et d'augmenter-les soins *

médicaux et la planification des serv1ces a tous les niveaux d&e l'adminis-
tratlon' ¢t cela, par L'élaboration de programm s de santé publique st de
planning familial, assurant non seulement des soins réguliers, mais

égalemnent des interventions dlurgence efficaces.
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3. L'accent est mis sur la formation de decteurs et d'infirmiéres. .
b, . Il =28t prévu «de construire un Centre hospitalier-ﬁniversitaire et

une autre école de médecine d'une capacitd de 2130 lits suppiéméntaires. Pour

les hdpitaux régionaux, 1'ont prévoit 2359 lits et pour les hdpitaux

i o

provisoires 2305 lits, oL .
5. 11 est. prevu de/Creer 66 dispensaires supplemenualres )

6. Alent exlste pas d'lnutltut de Nutrition . \

7 e Les Mlnlsteres de 1'Agriculture et de la Santé sont les deux organes

administratlfs chargés de la politique alimentaire et Nutritionnelle.

Univérsités et Institutions

- - P

1. L{édﬁéétion et la formation sont adoptées aux besoins du pays et aux

exigences d'une vie active.

2. ' - Les organlsat1ons de recherche pour lg’ developpement des ressources

humaines sont en voie de credtlon.

3. Une campagne active d'alphabétisation a été engagéefaVec-pour objectif
dlalphabétiser 2500 000 personnes. L'on vise aussl a etendre 1’ enselgnenent

priinaire en admettant: 15 00 enfants par an avec un taux d'accr01ssement de ,

6.4%

by Dans l'enseignement secondaire, on mccorde davantage d'importance
aux sciences, aux mathématiques et a la technologie. L'effectif des écoles

secondaires augmentera de 12% par an.
5. Il existe un Institut d'Agricultura & Rabat ﬁl{institut_d'ggronomie ‘
Hassan IT) au sein duquel il y a un Département (Ecole..de Technologie Alimentaire;

et un Département (Ecole) de Nutrition. L'Institut possgéde une grande ferme

expériementalé._ .

B "' & 1'école d'Ingénieurs, il y a un.cehtre de saﬁté'publique.

7. " "I1 y a_une Ecole,de Médecine et une ¥codle Normale.

8. Toutes les écoles citées sont rattachées a4 1'Université

9. Les écoles et les Départements son} bien équipées avec du matériel

moderne mais le personnel n'est pas si nombreux, .
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ALGERIE

NEET

Populetioh : 15,000.000

L'?qg%?e a,rencentré et a eu des entreticns avec les persevnnalités
J\.

sulvantes :

1. Mg‘Ben'Aﬁora, Directeur du Department de la_Santé et de Ll'Institut Suvérieur
. de Medec1ne

2. M. Ben aegho, Directeur du. Department de la prodvﬂtlon des Plantes '
- : Ministére de 1! hortlculture‘ Sl Al

2. fla Ben Arabl, Directeur. du Departement de la productlbn Anifrale Minictdas
) de l'hortlculture BEw .

he' M. AbaelnSalam Dlrectaur de l‘Ecole Polytechnlqae, Université E1l Harash
o d'Alger - - -

_‘5. h._Wahas, -'7 Directeur du-Plan R ) . -

A T S DY

o

- Directeur des.Relaiions Extérieures

' = Ministére de llenseignement supérieur et de<la Recherche
anient'flque .

A ' . . v
- . :

S
.|J~r

M. hoarad Ben Shenhs, Darecteur de l'InSultut Iatidhai de Sciences
el TR FF oL Horticoles " o

Sl

. s ey S -
. } P

L ersonne es epar ements e‘ fochigie et de Teehno ogis Alimentaire
7 P l d D t t d B l t J T h 1 Ali t

8. Le*SecrLtalre General et:-le pérsonnel de la Section de Nutrition, Institut
Suptrleur de Medec1ne. .

g il T wlea e T

Il serrort des dlscu551ons et 1nterv1ews ce qul sult :

A. PRODUC”ION ALIhENTAldu “T INDU TR;ES ALIMENTAIRE°

,:r_;t}:;‘\-'-- E s TS - DEE B . A el

1. L'aliment de base est le Dle- il ex1stc de ontltes gntrepr:.ses de production
“de Koskosi & partir du blé

2« L'huile prgy;gnt essentlellement des glives

3. Dans la reglon du Sahara Ou les p;u;cg sont rares, il n'y a pas d'agriculture
a proPrp“ent parler, ¢ est un3’ zone de piturage pour 1es moutons, les chévres
et le bétail, La superflcle y est de 20 millions d'hectares dont 15 millions

servent de pAturage et le reste pour l'Agriculture.
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Le nombre total' de moutons dans cette zone s'dldve &
8-10 millione de t8tes, ce qui constltue la souree

principale de v1aﬂde et-de laine., , -

' tg
Le Gouvernement dans se révolption|ag;icole accorde
beaucoup d'attention aux patﬁraga?pour qu'ils soient
la propriété de 1'état ; une répartition égale des
moutons au profit.de tous ceux qui en dépendent pour
vivre, amélioration des ceutres de pa%ﬁ}age accordant

des azides diqéctes, le cas échéanﬁo )

Il existe des ceuntres de! proeuctlon d¢ béteil pour

inSémiwat*oh afﬁlflﬂlelle, il ex 1ste un ceittre vété-
ringire daug chaquc goavernornt ‘On trouve un hOpltgl

vétérinaire affilié & chaguc coopérative agricole.

En tout &tzt de cause leé pays accorde une grande

importance & l'amélioration de 1la production animale

- »

1 o N T,

‘et végdtale. e

On peut trouver toutes scrtau de frults et de lngumesa

tout u long de l°annee,

I1 existe des ceubres de fruits et léguiies.

. __.....--

- - e L

Il ex;ST= des usines de productlol vinicole.

BETAT DE LA NUIRITION

TLa consommiation en proiéines et en calories du plus
greaad nombre de la populetion est appropride.: ...
On signale gue perii les enfants et les nourrissons

il existe une walnutritio:n en calories.
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3. "Supramine® un aliment riche en protéines est. préparé
‘let empaquete a Alger. Daza 1le gecticn "nutrition® ge
“1'In~titut de Sgnté il exisie“tes 523i%s de réhabi-

1itqt10n pour les enfants souffrant de maladles dues
é des carences en prot61nes et c~uxquels on donne de

:;a Suprocnmine.

4, ‘Los dtudes CUncernaw+ 1la nutritiom & travers le payg,

soqt 11m1tees.

‘IVERSITLS LT INSTITUm AR REOHBRCHE

A Algérlii existe 3 Universi%és H

1 L'Un1vers1té a‘Alger

Ll

2. LiUniversit ¢ fe Wahran

.3., L*Université de Constantine.

"G'est s 1'éeole de medécine que 1l'on enseigne la nutrition
alors que les sciences glimentoires et la technologie alimentaire sont
enseigndes. & 1'école d'agriculture.

"L‘enéeignéméhﬁfdens les écolec primeires se feit en arabe
alors gue dans les muuiversités 1l'enseignement est dispensé en frangais

onr en arabe.

Le per501ne1 uulver91talrc prov “ent surtout d'Egypte et de

Syrle, 40 professeurs aohu‘rrr1Ve de Rowmanle en 1973 pour l'ensei-
I

gnement aﬂ lL medec1ne cﬁ da petrole.
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NOMBRL D”hABITAVTS ¥ mllllop ? n@éﬁrcehtage annzel de

CoemidT . e ) :’" 1,‘ CI‘Ol S
el ;-:‘u

- L'égquipe a rencontre et & e

sonn;llte sulvantes {Tfii:wg'

ii.fbe'?rofesseur Zoheir El Kalal

2, Le Docteur Abdel Rahman E1-Guezeri

3.i Dr. Gwgii Talha

4., Dr. lMohamed Bl-Koki

5, M, -Abdel-Aziz Ben Latif

6. Hr. lMonsef Zacfaran-

1.

1

nnce = 2 6

a des cntrétiens.avec les per-

- Dirccteur de 1°'Institut
National  de Recherche en
lMatitdre de Nutrition et de
Technolo gie ullmentalre

-Dirécteur'de-l’Ecole Supérieurec
de Nutrition

LY

= Ecole buperleure d'Enseigne-

ment Nutr1t10nnel et de Nutriw~ -
tion L

- Ecole Supériéure d'Alimentation

Comiunautaire et de Nutrition

~'Directeur "du Département des

relations extéricures au

Minigtére de¢ 1'Education

“ Ministdre du Plad,

PRUNUCTION T THDUSTRIES ALIMENTAIRES

Lm superflcle ueo terres cultlvables est de 9 mllllonq

d*hectares ; 4 500 000 hectarcs appartenant au secteur privé. et

2 10C 00C hectares sont des te: Tres appartengnt & la conmunaute.

900 000 ha sont constituds de foréts.

i

surtout dans 1l horticulture exn outre

300 000 hommes travaillent
250 000 hom:es y travaillent

temporairement et 250 000 femmes travaillewnt dans 1lagriculture, gui

dépend surtout de la mécanisation.

r
4
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2y 0 Le Gouvernement met 1'accent sur 1ig ccrolsﬂeMﬁrt de la
prodﬁction de 1égumes,-de l‘élevage des pécherieg et aes 071veralesg
- Deux barrages ont été récemnent censtruits, 1°un 4 Sidi Salem ¢t

1'autre & Sidi Saud.

3. La produétion céréaliere s'élevait a 1 1§$ 000 tonnes.

4, , -Les 1égumes cultivés comprennent des tomates,. des patates

douces, des p01vrons, des onlons, des‘pexljs p01s, des fralses et des

ES

e e L

melons° 44 OOO ha sont consacres chaqpe année &° 1a procuct1om de-

N " . ™ “
5 . On v, culttve les 011v1ers, les amandes les abricots, les
i
cra31a et la vw_f*-nee On trouve b mllllons d‘011v1ers produisant

180 000 “tonnes d"hdxle d’fllvan Les ralu*as “Sont remplaces par deg

amandlers et des abrmcatlers

L6 "- Le PaJS exporte 3 OOO“tonnes -de tomate en pureen Il exporte
egalement du p01sson Sml I . » ' T '
7; o Le productlon de vin est pa Ssee de. 950 000 hectolltres a

7;0 000. Une brasse s -8té comstruite, elle peut produlre de 100
200 000 hectolltres..Parml les nouveaux projets, on compte la producn

-¢1on*d'allments-de sevrageﬁﬁde foin et d'aliments pour animauvx.

ié;gé'f. - Le viarnde a*telnt une prodactlon de 82 OOO ftonnes =lors

I‘qu‘ll en faat seulemunt 65 VOO Tonnesu Le. Uroduct“on laitidre est de
212 000 tonnes alors qu’il el fa .dralt 264 000 tonnes. La viande

provient des viches, dag wbmuons et - deschevresq~£1 exigte une industrie

-d'elevage dec volailles! *la: prodictio d“oeufs est 1nferleure & lo

demande, il faudrait.}yo.m;lllgnséd'oeufSiﬁe-plus;”



Cli/981 (XXXIIT)

Page 100
9, . Ta pécherrapporte 53 000 ﬁonnes de poissons avee un accrois
sement annuel de 4,7%. " ' N
10. Le sucre est tirsd de la betterave La production sucriére
°:1eve 4 80 000 tounes. B ey Bon
11. Le tabac est produit on Tunisie, la production s'éléve & |
3 500 tonnes.
ETAT DE LA SANTE PUBLIQUE -
1, . Le Gouvernement améliore 1°'état de santé des habitants en

développant le médecine prophylactique. 3 hapitaux ont été reclassés
en grands hdpitaux naticnaux quii seront dés“céhtregade santé publigue
de nouveaux labvoratoires biolbgiqﬁes sont cantfuits, des bangues de
sang sont organisées. Le nombre (ss nedécins dipiﬁmés's‘éléve a 150
chaque année. I1 y a un nombre su*flsant d“lnflrmlers et dlacsiatans:

de santé. On est en train de créer des centres de cours nédiceux 2l -
que de médecine industrielle. Une $ecls de pharmacie est en train
d'étre créce, elle est une amnexe de la faculté de médecine, 10C nBpi--
taux doivent &tre construits dans les zones rurales d'apres le noﬁveal
plaﬁ guinguennal.

2. - -- Le Ministére de la santé ainsi que l°Iﬁstitut‘national.de
"nutritiog et de technclogie alimentsire sont chargés de la politigue
nutrifipnneliedde lféducation en matiére de recherche nutritionnelle

et d'éradication des maladiss nutritionnelles..

EDUCATICN

1. ' Le nombre des $l&ves inscrits .dans les. écoles est le suivan’
Ecoles-primaires T . 883 734 |
Ecoles secondgires 171 914

Etudiants (Universités) 10 646.
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2uzaklornidl nlyra qutunei-seule université:qui compérte- lesFaciltds
de pédagogie, des sciences, de génie civil, de medeclne, de droit et
de théologie. Le nombre des étudiants en nddecine gstrpassé de 1luvo
en 1972 a 2254 en 1976. Ia capacité de 1l'Université dé Tunis est de
15 000 étudiants alors gue l'on prevomt qu 11 ¥ en aura 30 000,

3 Tk ex1ste des Instituts pour la productlon agrlcole mais
le nombre des &tudiants:slinscrivant dans ces 1nst1tuts est faible
car les salzires des.ouvriers ‘agricoles bontk;pférleurs a4 céux guil

travaillent dans 1tindustrie.

"I NSTPITUTNATIONAL+DE “NUTRITION: £1: DE TECHNOTOGIE ALIMENTATRE

- L Instltut compol té“i’ééétiéﬁé”?
1) Vutrltlon de 1'Homne
ii) Technologie alimentaire

;ii) Formatlon et docunentation en matlere ae “matrition

AV Econ0m1e~allmenta¢reﬁet plgnlflcatlon‘alimenxa;xe.

2i ORIECDIFS :
Cet Institut est engagé surtout dans les études et la

recherche dans les dcomaines de la nutrition, du régime alimentaire

et de laz technologie alimentaire et surtout :

i) L'état nutritionnel de la popuiation, '‘études sur la
croissance et le développement de certains groupes,
surtout les groupes vulnérables : les enfants en &ge

préscolaire et les adolescents.

,iiﬁ:L@Svmaladies nuﬁriﬁionnelles.dﬁes aux- carences ali-.

mentaires.
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g

- - Ll

111) Les etudes experlmentales et metabollques condulsant

1a rechexche de, ces synaromes. - . R

" 1V) Traltemeht par-le reblme alimentsire et la réhabilix o
_ t&tlona s ‘ ,'\‘ - :h PRSI A

v) La mlse en plece ‘d'un réglme standard pour la populetloq

.
~ L )

Vl) Le developpement de lg technologle allmentalro l'anan '
[ 4 ) t
‘ 1yse des proaulus de base et lz prepuratlon des tablea

de comp031t10n ellmentalre H le controle allmentalre eu«

8

L ﬁlee supplements ellmentelres.

vii) Ia formation en matierehde‘putritiohfet de techhologie

R e Ce
O N '

L alimentaire : T )

viii) La planifica tlor en matlere de'prodqetion alimentaire.
:'L°iﬁstitut Netiorwn1 entre autres tuches partlclpe a la-
reallsatlon des nrogrammes en matlére de: recherche allmentalre affec-
tant les couches de-la population ayant dl@ﬁgremtge nprmes ‘Socio-

S = .
“économigues:.
économiy

s
i . : T . ;.I’..

. - -

Cay
o

,”W.i;-,‘“ L'Instltut natlonel est géreé par un dlrectear et 11 nemores

B T

de51gnes ‘par décret du Seer etalre d'Etat charge de l“Educatlon Wationale.
I1 ex1ete une Ecole superleure Gge Nutrltlon afIlllée 1'Inst1tut :

i1 dellvre un- dlplome ce nutrltlon eprés 4 ans d'etudes. .

. T Il ex1ste egalement une cllnlque uutrltlonnelle et des sallas
!

de “hutrition ol 1%on méne des études, une fOPMathH et des traitements

en matlere de malnutr1t1on, CECl fait partle de l'enselcnement nutr i~

Vel .

tlonnel 2 l“unlverelte mais il est dispeunsé sous la- superv131on de .

1°Institut de anutrition, ' ‘ ' .

Lt Un nouveau b8timent sbritant L'Institut de nubtrition a .été

-construit en 1974. 11 colmprend un département sur le métsbolisme, une



CH/981 (XXXTII)
Page 125

elinique nutritionnelle, un lieu réservé a l1l'élevage &'anlmaux, .des

laboratoires biochimigues; etc... et des services ;eneraux.

-beé projets rutritionnels ont été exécutés en.col]abcvﬁtlod
avec 1'“n1ver51té Parvard par le personnel lf l'Irstltut tel que
1t enrlchlssemenu de 1la. fafine de p1é ngc de . 1a 1ysmne.
.I&}y135unﬁfraE&;nQQbreﬁggatechnologues et. de nutrifionisﬁes

qui travaillent au gein de 1L°'Institut.
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. EEPUBLIQUE ARABE D°EGYPTE

(Nombre d'hebitants 38 millions)

(Tavx annuel d'accroissement de- lz popuiation = 2,8)
L'équipe a rencontré et a cu des entretiens-avec les personnalités suivantes:
1. Le Professeur El-Tohami lousa Abdel Raliman
Dlrecteur du Cenire Nationzl de Recherche, Dokki, Le Caire

2. Le Professeur S.R. Horcos (membre de 1'équipe)
Chef du Départeme..t de Science alimentaire et de Recherche
nutritionnelle )
" Centre National de Reclerche; Le Caire

3. Le Professeur A.li. Gad
- Chef Gu Département Ze Recherche des Graisses
Cenire Natiouzl &e Recherche, Le Caire

4. Le Professeur. I. Refaat :
Chef du Département de Recherche en matlére de Taiterie
et de Technologie alimentaire

5@1@3 persoinnel du Departemert de Rechkerche en matiéere de
‘ Scianees alimentazires et de Nutrition

6. Le Docteur TsmaBl Abdou
Directeur de 1'Institut de Nutrition
Ministére de la Ssnté publigue, Le Ceire

7. Le Professeur H. Ashmawi
" Président de liOrganisstion des Industries alimentaires,; Le Caire

8. M. Mohawed El-Falas
Président de le Scciédté vinicole
Gianskli Sy Egypte

9. Le Professeur k. Safwatb
Chef du Départewent de Technologie alimentzire
Faculté d'Agriculture, Université d'Alexandrie
Alexandrie, Egypte-

10. Le Professeur Y. Fods .
Directeur de la Société des Brasseries, Le Caire, Egypte

1. Le Directeur de la Société des Aromes et de 1l'exgraction
d'aromes, Le Caire, Egypie

12, Le professeur et le perscnnel de Pediatric
' H8pital des Enfants
Faculté de Médecinz, Kasr’ el Aini
Université Au Caire, Egypte

1%. Le Sous-Secrétzire d'Etat
Ministére de l'Agriculture
Egypte
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14. Le Erqfe gseur de Techiologie alimentaire
.. Faculté d*Agricul ture, Unlver51tes Egyptiermes o
T - Le Caire " , ' et

ek s

L Equlpe-a juisl consulter les publicgtions suivénteé_;;

- 1. Reyue sur 1'état hutritionnel‘en Egypte par 3.R..lorcos
- , 32, Problemes.et solutiozs par S.R. lorcos

Wri?;j} Vélumesml;.z,.3 et 4 du Bulletin de Nutrition,’
' TG T o ' Instltut du Caire

”“Aa-Allmeﬂgntlg® bt.Statlsthues, Plnlstere de 1°Agrlcu1ture
; “Egypte

5. .Te Centre‘matianal .de Recherche : Provramme de Hecherche

" 6. Le Departemenb de Rechierche en matidre de nutrltlon et de
' ' -Sclences zlimentzaires . ‘
wLoekt - Te Centre nat1ona1 de rgchcrche.programme de recherche et

publlcatlons pertlnentus.; SN T : co
A la suite des dlqcu551cns, des interviews et des v131teﬁ dan

“les différehves lndustrles allmentalres, la situation est la” suivante

"Productlon et 1ndustr1us allnentalreo’

I v -"
. 1) L'Egypte & une éuperficle de 1 000 OOO de km2 aont 3.3

est . cultivé. Le noulbre d'hﬂbltanxs est de 38 millions-dont 89,8 %

"hgbltent la vallde du ull Lz - olssance ds la population est de 2,8 %,
L superficie cultivée est d“envrrqn'6 millions de feddans. La croig-
sance moyenie de terres cultivéﬂs est de 20 00O ”eddans par an, gui

ne va pus au méme rythie gue 1a cr01ssance de lz population. Le sectewu

awrlcole represehte 40 jo du revenu national.

2) En matiére_de production alimentaire, 1'Egypte a plus de
chéﬁce glie e uombfeux autres pays de la région. Une étude des statis-~
'thues allm@ntalres indig ue‘ﬁue 1a valéur énergétiqug de liapprovi—‘
31onnement totgl pour 1'G“4°e T4~75 s*élave & 3122 .. calories par téte
1dﬂhab1tant par jour et 1a consammat:on e protélnes est de 77,8 -3 dont

10;7 proviemment d“orlglne cninele.,
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'

3) Les principaux proaults agrlcoles sont les cerealeus

.1,‘_.

les legumlneusea,les aiffé drentes sortes de legumes et de. frults.
Lesrcéréa%esﬁ surtout le blé, sont des produits de base. Le pain esi

" a base'de'ﬁlé dans les villes, e mafis danslles viliégés du nord, de
~miel-dans ‘la vallee “du Nll et d'orge dans certains cas et dans cer—
t8ines - regloﬂs 1solees du pays, 1iec riz’ est supﬁout‘consomme dans les
_zones urﬁalﬁeé; surtouf dans le nord. Les iégumineﬁses;‘gur¥dht-les
'harlcots et les lenuwlles sont le plus largemeuu repandus. Les légumnes
frais:se 3rouveht tout'le;lqng de l'amnnée 3 des prix ralspﬂnables,
Onrcultivé'ﬁiffééentes’variétés de fruits dont les orangeé; les man—
darines, les citrons, le raisin, les flgues, les croyaves, les mangues.

.-es -abricots; - les bananes, les dattes et les grenades. Leur pria oot

4 la portée de o, ; - ' L

_ 4) Les aliments d°origine animale compremnent : la viande,

' jes voleilles, les-oeufs, le poisson et les produits laitiers. Ia
viande est conscmmée par ceux qul peuver' se l°offr;r Dens les .zones
rurales, les .fermiers vendent leur propre pfoductlon de . lalt, de
beurre, de fromage, d%oeufs et de ‘volzilles afin d‘acheter ae plué
.grandes quantités d'aliments & meilleur marché comme le pein et les

haricoits pour nourrir leurs nombreux eufants.

Dans 1es zones rurales, lO“Squ on dﬂspose des ressources
'flnan01eres, 1a coasommatlor de prctelnec animales est 11m1tee a
1 jour par sensine; ceci lor5qu on en trouve sur le marché, parce

qu'on en:dispose pas parfols et qu'il n'y 2 pas de frigorifique.

LY

Les ppulets se trouveqt tout an long de l=a vallee du Mil,
168 ceufs sont plus facileme:'t vendus: que consommes par les fermiers
3 moins que la famllle soit plus aisée gue la moyemne. Durant ces 10

dernigres amnées, l'industrie des volailles s'est accrue parce gue ces
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fermes azppartiennent au secteur privé ou & 1‘or anisation énérale
PP 8

de la vente des volailles (sectevr prlve) 6U gl ellesrappartleﬂnepb

4 des- progets ‘de- sécurité alimentaires:

L AP, L5 .
3
ERY L - Fia]
T -~ R Y

i Le p01sson et 1es autres prodults nalleuthues constltuent

T -'-."' ; -~.'.;.‘.'= B

1°%une des.re sources les plus- 1mportautea-e% -des’ ressources natur311cw,

Le pays dlSpan dfune cote gul s eteﬁu sur 2 400 kllémetres° Iy a:

-n-;- -

egalemeat des- 1@08 daﬁs les leerses reglons au pays. Afin d'accroitrs

les richesses du rays en 901ssons dlverses varletes ont ete 1ﬁtro&a1te'

T

de 1%'étraunger pour les acclimater aux eaux de 1°Egypte.

De nombreux fermlers squt proprletalnes de beta i1 (v cres

Lot
- LR

o buffles) mais 1eur lalu‘est 501t vendu, 801t COﬂvertl én beu; .

Ve

en fromage. Des 3001etes laltleres appartzennent au secteur publlo

' ..*,\ s r

se trouvent au Caire, & ﬂlexgndrle, a Dam1etta et en basse Egypte,
Elles recuelllent le lzit, le pssieurisent; le mettent daps des sacs

de polyethylene~puls les VEldeﬂt daas 190 villes proches au marchea

7 -

On fabrique ‘aussirdu Frona e (hum1@e ou fromm'e "de -Pamistta) et du .,
fromage sec. On fabrlque au081 ou lalt en pouare pf pare dans le.pays
mais la plus graunde partic e°t 1mporte° de l‘etrgn er puis est utilic#

en partie comme &lément faisandipartie de, la f@brlCdﬁ%On dq;fromage,

S
)

Il y ~de nombrﬂuses bOCletes laltleres appartenant au secter

_publlc mais elles concentrent leurs activités é la fabrlcétlon du fro~

J‘-i-f RIES L
mage. i

e l Ty N e -,
2 ‘ . HR w ~ i

V ! Py a.-,." gr

'uf'~5) hUllb servaus a ca}51ner pTOVle“u de 1'hu11e de coton

‘

+ ,

mais la. productloﬁ est & présent 1nsufflsaﬂue au551 on ér 1mporte,-

L“huilé“&e ~coton represemte plis de 25”du total ae lu productlon

PRI R

d“hullesvegetales. Le reSue est compo*e de gralnes de gesame, d araoh1r

DY

et de graines de Tournesols. Q1 prépare aussi de: l'hulle de maisg Or

conscume également des graisses animales appelées"Samna“ .elle provien’

g0it des buiilas, sqit de vBches.’ : .
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(6) Industries alimentaires :

i) Le secteur public s LLOTganisation des Industries alimentaires :

11 a! aglt d'un des plus importants secteurs du pays, elle dlspose

de nombreuses socistés representant toutes les industries. allmenfalres. I1

ya des sociétés, de mise en bofte eﬁ de’ conbdives, de fruits ét . 1égumes,
“des socletes pour 1l'industrie sucrlere et l'alcool, des socletés pour la

fabrlcatlon de 1 huile et de Bavon, des socletes pour 1es conflsscr1os et

biscuits, des socletés v1nlcoles.

Il y a des sociétés de produits laitiérs, des socidtés d!ardme
de parfumerle et extirait d‘arome, des sociétés pour le sel et le soday
des socletes de manufacturc de tabac ‘et de ‘Cigarettes, des sociétés
pour les bo1ssons alcoollsees etlos boissons non alcoolisées comme le

coca cola et 1le pepsi cola.

ii) L' Organisation générzle pour. les aliments de fariné et
les boulangeries.’Elle fonctionne avec toutes sortes de farine: et

les boulangeries distribuent dens le pays tout entior.
3ii) L' (rganisation générale de pécheries.

iv)-L'erganisation générale pour l'industrie des volailles et

le secteur privé.

En dehors de ces organisations, le secteur privé jous un rlle
dans toutes les industfries alimentzires ci-degsus wentionndes. De petitesx
5001etés couvrent tout le pays. Dans chaque ville on peut trouver au
meins 2 mlnoterles et une ou davantage de boulangeries. Dans les villages.
le pain est prépard & la maison Le prix du pain’ est subventionné par
1le gouvernement. Dans tous les Oouvernorats et dans les grandes_villes.
il exigte des coopératives chargfes de vendre tout l‘approv151onnement

nécessaire a un prix fixe raisonnable.
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Sltuatlom ae,la nutr¢tlon en Egypte

oy L'Egypte enacenéral souffra d'un fort gaux de mortalit
1nfantllEslé ou il 3 F des deces de‘“ourrlssons, plus dg: 50 %" sont

dus a la dlarrhee et aux enterltes. Le taux de mortallte ‘inféntile

:

pour l“annee 1973 898t dvalud & 11,6 et 1e taux des enfants:gppax--

teﬂﬂnt au, nroupc -d%8ge. entre l.et-5 ans etalt de 25 7 pour n1¢_n

[ TR
Wiy

naissances. La' mortallté totale purml les Egyptiens: pour: la- meme ar:

dtait de 14, 5 pour mille de la p0pu1atlon totale.

»,.1‘
-

-y Duraﬁtiles 5~6 premiers mois,. le p01ds moyen..¢t. son taur

chez les enfanfg egypitiens diffire peu des normes adoptees pour les

nourrlssons amerlcalns et europeeno. A yertlr des 6-autres Preniers

" mbis ée 1& lere annee, 1e p01ds des nourrlssoza ogyn+iens est. pro-

i .

baﬁlemenﬁ dﬁ,é la malnutrltlon et 3 l‘lnfectlon sont beaucdup y*

3o - . S . s

e M J_ e L

o+

bas que ceux des normes flxees . en Europe..“ )

3) La teneur mojenne:-en hémoglobine. sinsi. que 1e nombre Ge

cellules rouges d'un Egypitien moyeh & des fges dlff rents sonb beaue

plus oas que ceux ¢’ un Europeeﬂ et d'un amerlcaln. Le valmlo est une

condltlou courante en Egypte, 14 vralde mago¢1te des cas appartlenne“

. }on
Thb

u type thochronlque mlcrocythue provenant ce 1°1nfectlon para31ta"

Pf‘
23 I
M v

et des desordres 1ntest1naux. La valeur noyenie , en sérum protpl_“

SUad i haod

“chez 1es nourrissons et les adultes males lorSQu on 1es compare avec

'.-J,

les Europenns 1nd1que un nlveuu de beaucoup 1n¢er1eur de serum albunlh

’niqﬁénéﬁ“unb!augmentatio Sz Ya globuline nammé gux dépens des autres.

Fes ‘¢ifférenides observées peuvent gtre dues a lu malnutrition et aux
. infectiods parssitaires. o R '

4) L'infestation la plus courante en Bgypte est la bilherzi
la sariose et 1l'amibiase. Des infectians parasitaires de ce ge:

jouent un grand rdle dans les déficiences du régime alimentaire.
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55~ Une curence v1tam;h1que arrive; 31gnale—t-on, Geno 2ema—
talqg -ces et dans certalnes Zones. rurales. Le’ rachltlsme occupe 12 a ..
ce pourcentage éleve se recontre chez les groupes éppartenant un bas
_“nlveau socio-économique. La névrite pérlpherlque due au manque ‘de thla-
mine est rare. Ceci est. dﬁ a la forte’ consommaﬁlon en céréales. La 2
Pellage., est moins frequente qu'elle’ne- l'étalt au’ cours des premidres

décennies deﬂce,51eclew

La fréguence est 1nférleure A 0,% @. Le scorbut est trés
_rarep .ceci est cﬁ é - forte cOnsammatlon‘da 1egumes vérts 4 feuillas

‘et de: ¢itron.

Pt ® 6) Un reglme allmentalre méditere ef les pertes de sang Lues
- I'infeqﬁlpn ‘para S1ta1re so“t les eventuels facteurs responsables de
16 ‘corens o fer’ des’ Eg&ptlens. Te goltre’ arrlve souvent Les carics
dentaires . ne posent pas un probleme sanitalre 1mportant Le pourcentage
des caries -par enfant vgrle en ure 26 7 % et.54, i %. L’approv1516?nement

en eau.se fait® é partir du: Nil qui: contlent une bonne ration’ de flac

7) Les’ maladles dues 2ux : carences ‘en protelne sont les ‘causes
les plus frequentes de l'etat de déflcience des nourrlssons. La cause
dachde de cette m;la&le est lq pauvreté. Le kwashlbrkor n'est pas
commun, i est causé per des réglmes contenalt surtout ou totelement

des amidons et manquant de l“lm ou de protélnes animales.,

B

Le taux eleVe de mortallte, la prevalence d’anemle, de-

'rachltlsme, de aarence en prouelnes parml les nourrlssons et les

1

enfants, tout indlque que c'est la nourriture qui a des carences.



Taee . e e
3 Lot

CN/981 (XAXTIT)
Page 133 -

MAgigq;pTQQJ;ghggmillé;-1“dliméntdtibnﬂdevréit 8tre ripa?tie

de fagon & ¢e que les groupes vulnérables: alent des aliments rlches N1

. protéines., La pauvreté, 1'1gnorance e% le ﬁradltlon sont bien sfr

AL v

responsables de ce malheureux &tat; de chosesg

BT

’ . ""‘.~

-~ o , ~

LES UNIVERSITES ET LES ACTIVITLS DES INSTITUTS DE RECHERCHE

i

4 LES UNIVERSITES R e

un Egypte,.ll vy 2 12_“ﬁ1ver31tes gl “sont repartles ainsi 3
) LE CAIRE : Unlver81ueuau Calre, Unlver51te d*ain Sham1s,
Université d’Helwan et U:;ver51te d“Al—Azhar (4)

ALEXANDRIE - : Université 4'Alexandrie ,gﬁf,,-;f* ; (1)
BASSE EGYPTE  : Université de Tanta Tk (1)

' ‘ Université de Zagazig et Ses assocides & ‘
nualiobia - + (1)

Université de hansoura (l) aveo les. Unlvers1tes associées
Université -@'Bl-Canal (1) '

Université U‘Assult et les Unlver31tes a55061ees de
Sauhag, Quemn et Assuran: (L) ri
DnlveESJte de Minia .1 ;(l)m

2
jon
=
=
e
9
=

(N
' ¢
|

Daﬂu la plupart de ces unlversluns3“11 ex1ste aes facultés .

li

de; medécine, dentisterie, pharmacie ; med901ae veterlnalre, sclence,

mécanique, agriculture, lettres, droit, commerce et économie, Les

&

act1v1tes de 1eurs ncpartements @ont classes de lg manigre suivante s

>J’
PENVRI . ‘,1-‘ r: e

iy* Departements EEECE DA : o . .

Ve

-~!;f””’ Qul tfavalllent da_h le aomalne de l‘allmentatlon et de

que partle Jde 1eurq ac+ﬂ”~*"ﬂ ﬁ{

|

Y .‘ Departement de Biochimie et de phy31olob1e, Facultés de me~

4901ne de medécine vétérinaire; do science et dfagriculture .

, ~ Département d'Economie domestique, Faculté d'Economie
Falir : ot .

-- 7 “domestigue - Université d'Heluran
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- Départenont d'Economie Gomestique rurald '~ Femilts-d'Agricul bure

’

- Unxuers:tte du Ca:.re

.

3 14 -

1‘-

al:l.monu.:l.res et de la teclmolo;_;l.e al:l.menu.wre :

"~ Départenents d.e Scn.cncc al:.nem.a.a.re ot de »echmln sie al;lmentan.re
- Faculte d'agriculture L '

- i
i : i ' R “ - . -
3 R -

"“- Dépc.rue.ucms des prod1 its 1 :L'f::.ers - I‘a.cul'n.-es d'agrlcml‘tu'e

~ Départements des oerca.les-— FacLl és d'agclculmre

’ - B v, L N . M P N
i1i) Départements qui “taveéillent dens le domaine de la santé publicue
et des.mcladies de la mnwirition 1. , | R " ’

R

- w L'institut supérienr de sanié publigue et d'Hygitne —~ Université
d'Alexandrie s ' ‘

- ' tae,

- Les d.eparuements de sonvd publlcp}.e “d r;:1.ene et de pro;ﬂxy'la.xle.--
Faculues de Mede.cme

t ¥ .~

- Depar‘l.ener-“os de peu:.e.Lne, de medecno - Faruliés de Hed.acme.

A\
.
- B - ‘;.--

Les ac‘bivi'?és des dé-:‘ari:onenus susmentiomnés sont @
~ 1tenseigenent par des uL‘ualarus d:;.plé‘mes ou ayant dlauvires
dipldmes -

- fpo V’éi-ll de recnercue

- formc,umn. . _ ' .

.

I1 y°o plus de 150 personnes qualifiées (ayans lemr d.oci:ora:!:) ¥ compris
des professeurs, des assistanis et des malires c;é conf erenaes dwls lﬁqs Universiids

éegrpule;ueo et qui bI‘O.Vulllen'b dorns le domaine des sciences alimep: "F’%I_‘-Q,&, de la

technologie lmen'ca.n_rc, et Go e .:':.‘f.rifi;ion.,' Il existe de grandes écolgs, dBns ane

domaines. o

id) Lee departetments qui ne travalllent que dans le domaine des Sclenees
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\

1) L'Institus de rutrition ¢ il est afj'f'j_lié an Ministére de la Soarté, -

Clest un graad b&timent de 5 éi,ig-a.gesisi'tué dang la rue Xasl Fl Aini au Caire. T1
traveille surtowi dans la reonercie, la formztion, les services générauvx et
1'éducciion en maitiére de mutrition, Il pré&te ses services auvx différenis

ministéres.

L'Insitut est divisé cn 4 grands départements @
- département @ Iudes sur 1e %errain
~ département de nuirition clinigue

~ déparienent de sciences climeniaires
- département -de chimie,

L'Ingtitut a sa propre clii.ue de mutrition, ses unités mobiles, sur
lien réservé f':a, 1'élevage d'animanx ot sa biblictheéque. Les activiids de ces
. départenents sont résumés einsi @

: ~ recueillir les données cur 1'&tet nuiriticunel de 1o consommation -
alimenteire e# sur les habiiudes climenicires des différents srouves de l= .
population et étudier les facieurs affect.nt ceos paramébres et les domnles qui
sont & évaluer.

- Sludes piloies sur les méthodes probtigues niilisées pour étudier les
problémes nu‘bri“ciomm_l_s dans le puys afin d'aider le [ouvernement & Troiter one
problémes ot & connaltre les r:zeillevrqé%éj:hii&bs;:éﬂ qtilj'._;ér,;-;lés octrois "donnés
par lés. différentes zapences des Nlatiorgs Unies

j"—‘aider 3 développer les cenfires ECH et les programmes ¢ 'slimentabion
%ooladr.s{s soit en domnant des coxscils sur le genre de repas, soit en formznt
le personnel -

.

- préparer des manuels sur l'enseigmement et la formation

s - [4 * . - - . : - - 3 P
. ~ formation du persoimcl (medecms, diftéticiensy- infirniers, travaiileu-s

~

I . 3 L.
sociaux, enseignants, dipl8més des facullbés dtagriculiure) deps le domedme de la

s

mitrition
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~ faire des rechérches dans les domaines des sc1ence° alimentaires,

de 1o tecimologie alimentuive et de la nutrition

1

~ recueillir et réviser les fevrillep de composition alimentaire
- donner des congeils sur 1'aliméniation dems diffdérents instituts.

T f . T

L'Institut de mnirition a wn direcisur et un recteur, énviron 18 des
membres du personnel oni levr doclorat dans le dbmaine de 1a Biochinie, de la

temmoloble alimentaire e% de lo nnirition; Iis !son.u d::.plomes des Universiiés

égypiiennes, amerlca.mes e europee*me.‘. o

* f
y . -

En plus de leur t8che principale, ils participent au progromme de
1tInstitut et la plupart suivent des &tudes 'post-tmi\'rersitairés dens les wniver-

sitég éGpyptiemnes. Cfervains cnt leur maiirise el préperent des doctorats,

N . - -

‘Le - niombre* deS‘i)eI:.?;01mesf" sravaillans 2 1'Institut est d'environ 250,
Elles soni soit dfipldmées dec focaltés de médecine, de sclence; de dentisterie,
de pharmacie, d'agriculivre, d'économie domestigua et de Sciences sncialés. Elles
sont aidées par un pergonnel auxiliaire d'lassistoats ‘I;eolmiques, ba.rg,o*ip de

L B r

laboratoire, ‘ : ‘ T

Lg cenire noticnal de rechercie (GFR) o '

T \

11 est sifué & Tb-El-Tchrir; Dokki, Gize ; il est affilié 2 1‘hcadémie

’

de recheréhe scientifigie- ei-de technologie.

i- LI

t

"Clest un Ingbibtui & b mulsipla pour la recherche appliqade et
fondamentale, Il 2 éié craé par le Gm}.vernemen’c én 1956 pour conduire des re—
chercied cn matidre de bien=8tre naturel en prriic:lier dans les domaines de

ltagriculiure, de l‘'indusirie ot de la santé,

Le GI\]R est situd & Dolki, Cﬂ.za {xin favoo*****: du Caire) ol il a son
propre coppus avec des lc,.borm,mrm, des btureaux:, vne usine pilote et cles ing=—
talla.tlons auxiliaires. L'waité de base est les laboratoires qui sont au nomore

de 4 ~ 7 son®t orzonisés avec de peiites excepiions ea 14 divisions :
! : N

t
i

{
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1l, indusgiries textiles

2. santé el environaement

3. métallurgie '

4. Futrivion ev tecimologie alimentaire

Ba %ndustrigs phannaceutiques 5

6. ressourceé animaleg .

- To, soiences fondamepiales . - - -

8. physique . - c ok

9. indusiries c¢himicues . : : . ;
10.. chimie orgenigue appligquée i
1l; chimie inorganigue - -
12. agriculiure et binlogie

13, sciences nédlcales fbndamen alen

3

714. génie ClVll

Le CER est adminisiré par un Direct.ur ¢l est responsable devent le
_fouvernemnent’ pﬂr le biais du Présideut de 1'Académie. La politique généraie dn
CNR est 1nut1 uee par 1es membzesudu Conscil d'administration.

.
ot

Ls CNR & un perscnnel de recnercae de 1l 000 personnes. Prescue tous
ont u moins une licence et prés e 46 % onu un doauora$. Nomibre dlentre eux ont

leur dipldme des wniversités curopdenies ou no.l.ri‘amerlca.lnesu

- * P—
b

¢ La gbructure hiérarchicue de promotion @&v scin du CNR est la m@ac e

celle des vniversités égypiicimes, Lléchelle des snlaires esy comparable,

P - . - -

Enﬁiron'S % du: yersomicl sent des grufcsauurs, chercheurs, 12 % son’

des profesgeurs assistanis de recherche et 231 55 sont des cherchevrs. Les 62 %

restunt sont des chercaeurs adjoimis. L T

Presque touL le @GTSOLnel“urqullle & pleln semps -au CNR. Le . personnel
est Srés’ sbaole. Les be501us . cours merme ae “"GJevS individuels .sonrt couverts

"par Qs collqboruteLrs externes aywt’ des capacl tés appropriées, . '

Ed
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Le CNR regoit lec gros de son finéﬁcement par un bﬁdget anhnuel
alloué par le gouvernement. Il couvre tois los salaires de baSe 4b--
personnel, le fonctionnement de l'usine- et los dépenses de fonctionnement
(y compris la plupart des fournitures et de l'achat de watériel) et les

nodestes améliorations’ en capital.

Une seconde source de revenu vient. des bourses de recherche B
la fois locales et étrangbres.
[T s : o

La 3dme source de revenu provient des contrats de recherches

ies clients commercizux.

Les revenus des boursés et des contrats peuvent 2tre utilisés

avec une plus grande souplesse que les fonds alloués par l¢ gouverneme: &.

Depuis 1975, le CNR a déployé des efforts pour préerlun program—

me.multidisciplinaire, chacun s'exergant sur un Jdomaine de haute priorité.

. TRANSFERT DBS (TCHNIQUES

R

S'occupe du déveloprement des industries locales telles que

w

le textile; le fer et l'acier, Jtalimentation ot les produits chimigues.

2) AGRICULTURE T NUTRITION

Retherche intégrée sur la rroduction animale et végétale - sous
produits alimentaires ¢t agricoles et méthodes non conventionnelles de

production alimentaire.
i

3) SANTE ET ENVIROHNELENT

Sloccupe de santé publique, des probltmes de pollution, de
1'environnement, d'épidemies (avec un accent particulier sur la schisto-
! it v -
somiase) les maladies ophtalmologiques et la fabrication de médicaments

bt partir de prodults locaux naturels.
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: 4) RESSQURCES NATURBLIES . N

i - iad
m—,—....,.r;n-, e e ke
B A -,,-"..‘

T e e

-

d'Egypte.
_ 3 PR D
5) ENERGIE-: .. . . , Sk,
Smli—ri G N o Tt :'I':" '- :
Ejndie 1*atilisation éveniuelle et la misec en valeur de sources d'énergie
non conversionnsiles surtout 1'énergic solaire; s
: ;.«:;:-1 W

: Le CWR-arrange des.cours de formuiion pour les ouvriers des uvsines.
I1 e"isﬁe'ﬂ“év'lo cle cés“ cours cha e annee et llS s’euenden‘t sur 1 a 3 senaines
avec, 20 pumulc';n.panbs env:.ron. s cﬁs.,,i.c d.es cours. de ;E‘orn...ulon en -mubrition et en
tecnnoloulo mllmenu:‘,"re el lc-«luere.

Lé CHR” fb".';.l.“i‘lif' wussi e foruation 3 de jeunes scientifiqﬁes 1 tantran,
pays arabes, " Ces progr'ammes gsont arraagés de manidre .,p:,cn.ale selon leg besoins

de 1'1nd1v1du. X : )

N . O
R N ‘.-l,-..t T

Divisions éu 'CIR : tecmolosdic alipeniaire el nubrition

I1 comprend 3 laboratoires':
= 1 loborcioire vorr les sraisses et wiles
- 1 laboratoire de 'béclmoiogié Lllmer‘_u:ll"e et laitidre
el deboratoire pour les sciences alimenicdires el la nutrivion.

teo wl M4 " . . -t a i

Le rmcl al uror‘mn me de recherche de cebte division est davantoge
P bt &

de ”IOLJ.‘I‘lqu‘e mc:.lle‘*.ro pour lec' Brzypilens. -

V.- Udns 1. division de rechercie sur la awirition et 1:1. technoloygie
alimenteire il y & plus de 100 chercheours & plein temps. 27 ont un doctoras
... en Scicncos alimentaires, en nwirision et en suires sujets communs, 24 ont wne
malirise e% le reste & une licencs, Ce sont’ des diplémes des écoles de médociue,

dfasriculiure, de pharmacie, d'économie domesiirme et deg “ravallleurs sociaux.
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Laboratoire pour les Scilences alimeniaires et la nutriition

Il y & w professeur, & assis‘i:amts, 2 chercheurs, 16 assicianls de

rechercile, 3 tecimicions et 4 @ssisionts de laboraioire,

Le programac de recherche de ce laboratoire est le suivant :
1. étude de 1@ tenevr cn ocides aminés cb de la valewr biologicue

en pro séines des veridéiés de céréales culiivées en Egypte
2. études des subsbonces toxigues préscates dans led légumineuses

i) ‘déternination de la nalire’ de wauQUI‘S l.rOJth_'LGﬂ dens les

ltoumineuses 1ucales et lr: rétralt de cés substances par de
mutaodes simprifiées
o '\' e - . 3 "l o~ Al . - A 1 L L 'J-S
ii; cJ...':.f..quences e Lo veleur proféique dn régime sur l& toxicliie

de cerédines subsl.nces conienves (fas les lépumineuses.

"

3. Développement 2% évaluation de mélanges riches en protéines pour

nourrir 1es Jeu1ef' deng les pays on développenenta

4o EBbtvdes de le velenr pelritive des piots Gempiions actuels et
zméliorés et 1'application des résuliais oblbonus de la solution

de certains sroblénes nuirionnels en g}"fo'i:e.

5. camoblissement biolosique ; études svr.le valeur mﬂmii:ive de

cerbains alimenis ferpentés d'o...1113a;10.1 coitthe e Bgmte,
i

6. études str l'mueruc:u:.on enire log Clelﬁeﬂup nmrrb:.fs et lowr

offot sur leur absorption et wiilisation.

7. conservaticn du poiuson nouvesu et wlolo‘l avec reference spéciale
& so weleur auw uI‘lvl"J"("
O. llelimensetlon cdes owwvrierg de 1'indusirvie : effel des repas enrichis

sur ld saa ue ev 1o productiviié, des srovuilleurs.,
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- * 9, études sur 1lanéuic en.tont que principel 'oro'bléme de sonté dons

le pays et ses I'Glo-ulo g dvec l’mmct:.on pda:-asa.ta:l.ro ol 1es

s

maladies’ nvur:.c"o n.elles )

- - . . +

20, _améliora.tign d_e "1"é't'a*i: mutritif des mires ma.lhourries enceintes

&

ot nourrissant’ en Egypie ob ses effets sur 1'= CI‘OJ.S ance et 1e

.+, développement de levrs oufents &
L

11. effet de 1d maliavirifion sur le systéme endochinien et enzymabis

1" des animaux d'expérimentuiion. Btudes mwr la relauion ent tro l Lbad

de nmutrition et 1'homme du coriex adréndl chesz los sargons ot loc'

filles & 1'0ge-te lo puborté ; )
12, utilisabion d'une aoproche éducative an lieuw de 1'appreehe curaitive

‘pour ra—dulre 1a e qu*»ri‘?ion"chez_ les nourrissons et les enfants

v e

~ g

,d.{e:“y,:e ‘i*é--scolah SRR S S S

. - - e N 2 T .. Lo
. . .o . ,

Le leboratoire a son priiws liew réservé & 1'élevage des. animauwx, 7
Dans le cempus du CHR il ¥y & une librairie centrale, un cenire d'mstrhm 4-me1011

pour ltentret ulea, 1u I'Onc.-l"l,.ulOﬂ. et lamise en plan dv matériel, I1 y a un ::au"i.cr

et vne usine pilotoe, T T e

En 1us de la. lel-alOﬂ de’ uecimoio ic .1:im<-3n'baire"e’u de rechercie sur
P & ) o1

[ R o
- -

la wutr i;lOl‘l :Ll ¥ a ‘J'L- 13 1.1v1s:.ons uravc,lllc..:u d"w' les dpr;l vines- de, 1'\

produc*uion vég -c,tale e'l. u.nlmule. Co sonL la division des res oa:cces .».,nlrm_lcs et

a . Lo

celle de l'ag.r‘iculfirure etv.de la 'blologle_.' P . ' Coe

- : L4 . v

o i i o -

N LI I

Centre de recherche asricole

I1 est appeléc aun Hinistére de 1t'sgriculiure. Glest wn cenbre mulbi-
disciplinaire de recherche apnligude. zls ménent dez rechercies dons les domaines

de la produciion animale et vézttole, de le technolosie climentaire et laitidre.
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Amélioraﬁlon dés plantes de rapport et développement de nouvelles

: var1étés ayan% de hauts reﬂdeﬂents eb b651stants aux maladiess

A ce Centre éont ainexds e nombreux instituts de “recherche pour -
le coton, les légumes, ies frults, “1a viande} les volaillas, 4
cesd Céﬂtﬂes ﬂoﬁt ‘hrexds’ des’ sﬂations de feeherche couvrant le

" pays toﬁt éﬂbier.fu R

[

La piupart de l'anclen personnel de ces. instituts nlavaiocr’
. pas de doetorat ‘mais ils ont une grande expérience en recherche

P

appliquée. : L T
* ‘Comiiés mationaux §

B ‘I1 sxiste un comi%é nétibpél poﬁr”ié@ weiences nutri-
ﬁiﬂﬂﬁallsa, is.Boniété égyn*ierné de n&ffi%ion, 15 éociété poux i

teohnolog1e alimentaire et ies sciences allmentaireg, la Sociéue

~ .

egyptienne pour les prodults laitlers. ’ ‘\

- e . A

La*nhttitidn est dgalement enseignée- dans l‘écbie gupé--

- rieure des infirmiers. _ SR

Le Minlsture de la Santé donne’ des cours de nutrition aux
inflrmiers, aux visiteurs de 'santé ‘¢t aux~asaistants technlques
étudiant dans ses instituts pendautndeux ans apréa avoir obtenu
leurs certificats d!études secondaires. -Les diplomés de ces
instituts {travaillent au Ministdre de 1a Santé.
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MINISTERE DE:A.SANTE
m—m

POINTS MORI_‘A.NT.: DE L POLIT‘IQUE DE SANTE DE LA REPUBLIQUE
' : o ARABE DrEGmw Tt

r

N

Ty !—-. o~

Sommalre du Professeur M N. MAHFOUZ, Minigtre de la Santé

Les buts de la santé ne Eoﬁﬁ"@urun é1ément ‘du développement
général et donc notre politique de santé est. giiidée par deux hypo-~
theses f;gdamgn%ﬁlégﬁf’;,_ EEPER

[l

- 12 santé est 1z droit de %tout Egyptien .
- la'santé des ¢irzyens est un investissement en capital
o . humain et €8t un noyen d'améliorer le statut socio-

économlque.

La poiithue ‘de. santé. vise é fournlr au moins un minipam
de servioe A tous. Le miﬁ;ﬁum accordée Hoit étre basé sur la
consczenoe de ce dont le. cltoyen a besoin,médicalement et sociale-
ment si 1es citoyens (et donc 19 pays) doivent atteandreLnn niveau

de vie supérieure. Nos'grlncipaua probldmes de santé sont:

-~ probldmes de santé de 1! environnement

~ lés maladies infectueuses, dndémiques et épidémiques

-~  taux élevé de mortalité infantile diie avant tout aux
maladies que lton peut prévenir

Donc notre politique de santé a les priorités sulvantes:

- programmes prophylactiques visant & éradiquer et 2
contrdler les maladies

~ services Iz santé pour la mdre et L'enfant dont le
plapning familial fait partie intégrante
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reclassement des sermices prévent1fs et curatifs
par le bidis du’ service ‘48 santé intégrée )
programmes.-.développés pour la mise en oeuvre de ces
priorités souliznent l'importance de fournir des seinicea
préventifs gb.curatifs i chaque stade du systéme d&!'ocitzoi
des soins; la dépendance semble 2 1'égard de 1'éduCat10n
sanitaire; :la nécessité deé: la participation des“auniics
ministires ot q%ﬂtgutgs les organisations nationales,
‘Pour :¢es programmes pour que l'on puisse- s'attaquer

au _probldme: il faut:

CONNAITRE les faits réels de chaque individﬁ,lsur son
dtat de =2 rté donc nous avons besoin de carte dAlider
st i2d muzistres:-

UTILISEH”lé_tec:aclcg-e appropriée et donec nous devons
“'feoléaééf'ifécaac, ia digfributipn et la prescription
de médicements e% de produits pour éfadiquer et contbtyrole:
la maladie. Former des: eadres de santé surtout des

- fafirmiers et autrs vérsoniel paramédicalol_

E'AVOIR un - systdme 'de technologie approprie au ‘moment
opportun et'a la place qu'll faut donc nous“évons'
besoin d'un systéme de santé qu1 soit *ntégré hor1~

zontalement ‘et Vertlcalement.'



Nombre de population : 18.:303, JUu

Taux dtaccer:issement

~
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: 2.8 SRR .

L'éguipe s'est entretenue aveciles responsables suivants

l'

2'

10.

11,

Mz, Wadic“sggbasky
Dr. Sémani, Yacoub
Le Prééident.‘
Le.P¥ééident‘.

Mr. Farouk -and the Ditsctors

0f. sugar, and 0il Organization

Mr, Joseph Zoki Bouiros

Profe=zsor Dr. Refaat Boutros

A

Dr. A bdel Raheem Smwmi*

Dr. Abdulla A. Abdullar

w3

.;'"ff__' .
Dr. A. Abdulia

'Mg;.Mbbastef

me Tt

12,0 Dr. Osman ,

-Agrieulture and Development,

Priésident _ . ..
National Research.Council, - thpto&m

Seérftaire C4nédral

National Research Coun011 _”

" 'Kgriculture Research Councll

Naztiomal Research Councll

Industry ReSearch Council

Eattemal Research Council

Iniastrial Producgtion Corporation,Khai .o
" Deputy Covernment analyst Chemical
Laboratories Ministry of HealfH;‘Khartoum

Professor of Pharmaceutical ‘Chemistyv

- University of Khartoum

Jirechsr apnd:the staff of Food Researc.
U?ﬁpre “t Snambat
B adtl j of Agriculture - Unlveralty of

uhartoum
: . I . . N ) .
Deputy Director Arab Organigzation ﬁsm

Khartotu
Director Sugar Factory, Gulzera

Director Agriculture Research Cezv~

Guizera
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LA “PRODUCTION VIVRT'.. . _LES TINDUSTRIES ALIMENTAIRES
1. Le Soudan est le plus vaste a3 pays d'Afrique, avec une superficie de gquel-

ques 2,627.000 -ilomdtres carrés. Le pays se distihgue par des différences régio—'

nales marqudes dans le cas du climat, des sols et des autres caractérist<iaies s~

graphiques. Les caractdristiques de la’'production alimentaire 3 travers le pays
accusent aussi des différences trds nettes. M8me si la proportion'des terres
Eultivées est?rés ;estreinte; la situation de la production vivridre sur le plan
national n'esf"pas désespérement faible. L'offre nationale de produits alimentai-
res par habitant ‘fest satisfaisante du point de vue des protéines et des autres
8léments nutritifg., O« abserve une certaine carence de calories, mais d'importanc :
mineure. Les bovins, ¢.: constituant I richesse du pays, sont en grand nombre e%,
naturellement, la cons afion Gy ePobatLes animales, par la viande principalement
est trds forte, une des pius forte de iu rgi.n. X

2. Les plantes cultivées alimentairzs du “oudan sont les cérfales, & savoix

blé, le mil le s&rgho et 1é riz, les légumes-racines, les légumineuses, les
plantes & sucre, les plantes oldagineuses, les légumes et les fruits. Te riz et

le mais sont cultivés,nais eb quantitss asser modestes,

" 3. Le manioc et l'1gnamﬂ s3-% cultivés dans une mesure tfg//llmltee dans.ie tud
du pays. La patate douce gt Gods %@rgement disseminpe; dans quelques réglons il

stagit d'une récolte de r-'svrvs inportante.

]
13

4. . Les légumineuses sont wde-source impertonte d2 protéines dans le rigime ali-
mertaires, particulidrement dans les zones ol les protéines animales sont rares. \

Les légumineuses cultivées lés plus importantes sont la ftve, le harioot. le pois |

. i ., a4 M '
chiches, le haricot de lima, ef 'dlautres espdoes.

5. Les plantes olfagineuses les plus importantes sont le s‘séme et i arachldei |
La production annuelle moyenne atteint 166.000 tonnes environ; 1'araoh1de est con- -
d4r4e comme une culture commerciale. Fa dehors de ces deux plantes olAagineuses.

les graines de cotin sont us+ souice d'huile vigétale importante servant & la cuis-

son des aliments, ' P .
‘ ~ . A
, RS
. ‘ s -
6. Plantes & sucre : la production de canmne & sucre s'est accrue rapidement c3s

dernidres anndes. A l'heure 2 ctuelle, il y a deux sucreries, l'une & Guneid =t

1'autre & Khashus F Girba. La production arimelle totale de ces deux usines
S'&lave A guelques 110.600 Tonnss de sucre; .i.rs gue le total des besoins est o5

estimé & 200.000 tonnes. La diffé-ence est importée.

‘ . ' -u/3
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Te Fn raison de la diversitd de 1'ewvironnement, une. trds large Bprle ds Truits
ot des légumes sont cultivds au Soudan, La production locale 2 l'heure actnells
ne permet pas de pourvoir aux -besoins. Les probldmes qui font obstacle-d 1'expan-
gion de l'horticulture sont de caractere nettemsnt saisonnier de la -production, 1is=
mangue de semencas de bonﬁe‘qualité, it. mddiocrité des transporis, 1!insuffisaac

des installations d'emmaga31nage et de' transformatlon et l'exlstence d'uuu gLy 4o

de para51tes et de maladles.

8. Seules les g“anaps vvllns conSOmment une proportion acceptable de poissony Lo

consommatlon annuelleu mhyﬂvne de po* 350¢n p ar habitant est de 1 3 kg.

fp .
9. Les Sﬁudunals en régle gnn4ra¢ congoiraont des quantltés considfrables’ de

viande de mauton ek de boeuf, et dans un: musurs woindre de la viande de caprin, d=
gibier et de volaille, ainsi que de nombreldes uaires petites bdtes; auxquelles

- slajoute ﬂéﬁucwﬁp'dé c!rfalns. La plﬁpart des scudanais, surtout des enfantsJCon

. somment aussi du lait. Les SOurc 5 de lait Swnz 1e lait en poudre 1mporte, le izit
frais en bouteille ou en Atuis de 061loph9ne fournl par les laiteries looales
anfin le lait quOuldlen livrd par le laitier, Nomb*ﬁ de Soudanais &livent. guelguas
vaches 4 proximité de leur 4¢3 :ile pour leur_propre constmation de lait.

»

10.  Une société de la productics industriells 2xis ‘2, & laguelle toutes les socié

by

tés d‘Emat et autrps sont affilides, foiles qu. .g
‘ i) “1a’ brancha de'l'industrie alimentaire
ii) ’ 1'1ndusfrle du suore !

iid ) les industries des matidres plastiqués, du cuir et des téxtiles;~~w

Parml les industries allmentalres, il y = 1l'indastrie du sucre et les‘l

trles des olpaglneux, de nombreuses brasseries et une .usine de productlon d'eau .

v1e et du v1n. '
11. Il existe ausei des entremrisass de consérve et de deshydratation des fruiits
et légumes, Les oignons sont séchés X Kaslay le lait 2n poudre, la gomme arabiu.

et le karkade sont aussi traités par quelaues petites usines.

12. I1 y a guatre minoterie appartenant au secteur public et trois au secieur

privé.

x o
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LA

SITUATION DI La NUYRIIION .

1, Protéines - la malnutrition est un des protlimes les plus importants pour =

santd des enfants. Son ampleur apparalt dans 1o forte morbidité et la forte mo- -

1it4 dans le groupe d%T8gs 12 plus vulnérable allant d‘un A trois ans.

L1l n'j a jamais eu d'dtude stztistique sure au ujet de ce problime mais ds:
observations cliniques dans les centres de sznté, ches les. malades extdrisurs of
dans les hdpitaux r!vélqﬁt que la malnutrit;op est le fatteur le plus importaant .
l'origine dns maladies de 1'enfance et la cause principaledu taux Alévd de we:
lité, L'am# lloratlon dw 1: nutrition dans les groupes vulnaaolen, la lutte oo
1'infection et la contagi n, la détection rapide et lg‘réadapﬁﬁlon des anfant~

nourris sont les trois mAthodes princaipal.s de Iutite contre la jzlnutei ticwn.

2. : Parmi les aliments de sevrage produits localement pour lgs Sefants Sl o, -
il y & % : ,
1) le NIAMA pr<paré avec de la farine de sorgho, du lait, des oeufs et v

"sucre: sa teneur en calories est ae 14 pour cent,

ii) 1'ISMA . .prépard avec le 1. farine de sorgho, de la v1ande séchée et d -
1'huile: 8 p. 100

. o :
Ces deuxX aliments ont égééexpérimentﬁs sur uss adyltes et des enfants sor--

nais d'@ges divers-et ils onttrouvds trds acceptables. Loquu 1ls sont cons er-

" bien couverts i la témpérature ambiante pendagt 24 heures, 11 n'y a aucun changs

pent de golt ou de consistence.

3. + L'Enfant est pourri au sein pendant les 6 premlefa wois, mais trés rapad 

.ensulte le lait maternel ne suffit plus A ses besoins. Selon les‘lnformutlonﬁ,

97,5 p.100 des nourrissons sont nourris au sein jusqu'® 1'8ge de 5 mois, 84 p.

jusgu'® un an et 35 p. 1GD.jusqu]a 2.ans,

4, La divisirn de~la nutrition du Ministdi2 de la santé n'ignore pas 1'importa
ce des centres l'amflioration de la nuirition & travsrs i pays; en Janvier 197 -
une petite chanbre de 8 lits de 1'hdpital Bulluk & Omdurman a &td transformde -
centre d'amélioration de la nutrition. Ce centre permeitra d'acquérir une exr
rience qui sera utilisée-pour la crfation d'autres cantres analogues au niveau ¢

«e/5

communantés dans différentes rigions du pays.
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5. Chez les enfants d'4gé prdéscolairs {3-5 ans), la fréquence de la malnuti-i-
diminue fortement. La raison en est probablemont & la variété'des alimand -

nés aux enfants sur le régine allmentalre normal de la famllle, aalors gue peic. .
la pfriode cruciale ‘d'un 2 trois anb, caractérisde par une grande fréquence de

wlnutrltlon 1'anfant ne reGoit qu'une petite guantité du régime familial.

6. Le goitre en prépoftions endfmigue a %t& observéd & Darfur et & un ddgrd m. .
dre dans la provrncn de Khartoum. On pense que le goftre end4migue existe pe&*-

etée dans d'autres réglons du pays.

Fe Les services de santd restent en contact avec les personnes gui éouffreni
maiﬁﬁﬁr;tiéﬁ.' Ils recugi}lent des rersaignements gui permettent d'&tablir d-
~programmes- de—luttecontre cette carente., Les administrateurs chargé = de 1
culture ef‘da la pf«ductioh-animale formulent en:fonction de ces reﬁﬁeignc;
pollthue parmettant de produire des aliments. suffisants en qualité et en qu.a
Dans. 1s Secteur de l'enselgnement le-Ministdre de 1l'éducation est chargf de
en .ceuvre des programmes d"duqatlon sur la nutrition & partir des renseig~ ..
recueiliis par les se¢ ¥vices de 1la santé.
“La division de la nutrition, sous la direction du Ministdre de la santé -
que, est chargde essentiellement de rester .ei contact éﬁec les bopulgtions 2y
vers le pays pour racueillir des renseignem;nts qui sé;yent ensuite & formu?

des recommandations en fonction desquelles les autres administrateurs traowraill

C. Les universitfs et les instituts de recherches

l.. Université de Khartoum

a) Les .principes'de la nutrition sont enseignéds aux étudiants en médecine »
casion  des ftudes  offertes : biochimie, physiologie; médecine, pfdiatrie, sa..
publigue et mé decine préventive., Les départements ds la pddiatrie gt de l=a

siologie paursuivent guelgues. recherches sur la nuftrition.

b) la nutrition chez les animaux, les siences et la technologie de 1l'alimc...
sont enssigndes & la facﬁlté d'agriculture et % 1'institut supérisur dlagronc.
de Shambat. Les facult4s mentionndes et 1'Institut agronomique se livrent & <.

recherches portant sur diverses disciplines.

veo/6
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2, Universitf musulmane d'Omdurman.

La faculté des sciences de c:lie pniversité possdde un département

Mig ménagbre. Les premlers Adtudiants en économie ménagdre, comprenant les &inli:

sur la malnutrltlon, recevront l=ur dlpIEme en 1979.

3, Ministire de 1'dducatioen

- 1o centre de formétion sur la nutrition du Mihistdre de 1'éducation offre .

! r . » ) . . . - .
programmes portant sur 1'économie ménagire, les jardins potagers scole!

lt'alimentation & 1'dcole.

- 1'#ducation des femr.:s en matidre de nutrition, gui tient compte spdecial -
de l'alimentati n des nourrisons et des Jjeunes enfants, est inculqude da
4coles par les professeurs d'door~mie.ménagdre, dans les centres de nutr:’ .

des villages et dans_ les centres de développement communautaire,

~ Des animateurs sont formés pour les institutions préscolaires afin d'amiliorsr

la sénﬁé des enfants‘dans 1as garderies.

P

P . - .
- Un personnel regoit #galement une formation pour diriger et conseiller.
cuisiniers des 4coles oll des repas sont prépards pour les &ldves = ... __._.. .
également d'enssigner 14 manidre de priparer les aliments dans des condiv.

hygidniques. o

4. Minis$dre de la santé

- Des inspeoteurs-de Iz santé sont . formés 3 1l'intention des centres de sz

tublique ol ils.enseignent aux mdres 1'avaniege qu'elles ont 2 cons;mr

aliments nutritifs pendant laz grossebse et la période d'allaitement. Ine

enséignemt Agalement & donner aux petits enfaﬁts les soins nécessaires du pe:
vue de l'allmenta+1on, du cevrage ot de 1z proprpte, ete...

-~

— Les laboratoires de chimie du Ministire de la santé £tablisssnt des tat’
d'analyse des aliments et de composition de 1l'alimentation et poursuivent
recherches sur la toxicologie alimentaire, ils préparent en outre un code-
alimgntaiiis ’

A | ,
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5.Centre de recherches sur l'*"mentatlon du Soudan - Shombat.
Khartoum Nord, ' B.P. 213- '

A

Introductlon ¢ Le Centre soudanaﬂs de recherches sur l'aTl "ntwtioh a 4td

an 1965 sous les auspices du Programme des Natlons UnleS pn"“ le DAvelopreme:
tant qu'entrerrise commune du Ministére de .l1'Agriculture et de la FAO. Ce uw
a pour objet de pourvoir & des services de recherche et d'enseignement;‘
gu'd des conseils 3 1l'appui de l'industrie alimentaire,

Le Centre est 4tabli dans la r‘gion de Shambat; au voisinage dec =

d'agrioculture de 1'Université de XKharitoum et de 1'Institut agronomique..

Le Centre comprend une installati~n pilote dotde de maquettes des m= -
de transformation commerciale, de chambres froides, d'une salle 46 lecture,
bibliotheque et d'un réfectoire. S

. Le Soudan gui est un vaste pays dont les possibilités sont grandeé
de vue dés ressources naturelles, se caractsrise par de multiples'diff{-
olimatiéues.' Ces conditions climatiques varides se %rédui§ent par une g
ftendue de culbures et de ressources animales. S

Un ‘projet est: en.cours d'exdeution dont les objectifs imibédiats son*

suivants, ¢
1. Etude des marchds actuels™ et des marchés possibles, dtrangers et int
pour les fruits- et legumes frals et transformns, ‘pour les cérdales, les olé

la V1ande,lleo proaults carnns et les mothodeS locales de oommer01allsat1

s [
B ot 4
R = "‘ -

2. ' ¢ - Ttude dés produite alimentaires traditionnels et des m4thodes dz .

des .aliments: anfliorations correspondantes, .

Bo::‘ ‘Chdix“et‘édéption des techriques modernes adaptées'adx conditions l«
"4, Directivés téchniques pour 1l'industrie alimentaire

5. Ewaﬁil sament ot codlfloatlon des normes de qualits,

6. Démonstr tlon des techniguess modernes de marutentlons des alirent

N .../8
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Te Formaulon d'un personnel natlonal A la oonservatlon et & la transformation

des prodults allmentalres, é l*ayzidne allmentalre et & la commercialisavic .

Les fonctnons ass;gn fes au Centre relévent de trols catdégories 1nterat
tes 't recherches, formatlon et vgifarlsatlon. Les services de formation =!

vulgarlsatlon se fondent sur le. proframme deé Techerches dppllqumes poufs"fw-'

Centre, Cette'harmonle est malntenue dans de bonnes conditiotis par dix secti

A L -

bien Aguipdes, =zu personnsl qualifids .

1. Conservation en boite :
2. Chimie - : L .o
3, Déshydratati n N s
4. G#nie a2limentaire o .
5. Technologie dss c4rfales : )
6. Commercialisation ' : . - .
T, Téchnologie:des viandes . ' . )
8 Mlcroblologle C . ' _ o : :
9. TPhysiologie aprés r4colte )
' lb. Huiles et graisses

Des projets de recherches sont entrepris pour tbtenir.des renseignements ~n
mattre au point des méthodes apﬁlicables pratiguement dans les usines, sur las

marchés et dans les.exploitations!agricoles du Soudain.

FORMATION ﬁT ASSISTANCﬁ TECHNIQUE

‘

Le Centre offre des programmes de formation complets ‘A l'lntent1on des
personnes qii travaillent dans l'industrie alimentiire. Les #tudes portent sur le¢
divers aspects 228 teschniques de laboratoire; le contrfle de la qualitéd, l'utilic
Tion et l'enﬁretlen dg@ machlnes*‘la’conse;qatlon et la manutention des produir:
siimentaires, lfhygiéne°h ﬁ l ”

Le personnel du centre, bien qualifid, 'est ardent et toujours ddsirsux (.
ner des conseils et dss directives sur les problimes technigues de 1'explr'™ .
-des usines 1'implantation des usines, les produits et les techniques de tranz« ~-

0 TR ' - - ]
mation, l'hygidne g*nfrale, 1l'amballage et la commercialisation.

oo/ 9
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D'autre part le Centre de recherohes sur l alimentation offre des 41
thporlques et des d#monstratlons de traviax pratiques de niveau unlvar51ta1re"
aux Atudiants de la faculte d'agrlculture dd 1'Université de Khartoum, de 1's
tut d'enseignement supdrieur, du Collége universitaire d!'Ahfad, du Colldge de
santé, du département de l'allmentatlon et de la nutrition du Ministire de l%
cation, du Laborateire cantral du Ministére de-layéanté et de l'institut agr
gue de Shambat. ~ ‘

Plus de 400 persohnes boneflclent des moyens de formation du Cenfre.

services du Centre ont pour bAndficiaires _E'
. Les forces armdes
. Le Ministére d= ' '!Aconomis nationale

., Le Mlnlstere de 1°' 1ndustrie o - . ) s
Mlnlstpre d=-la santé
Ta Banque industrielle dy Soudan

. Quelgues branchas du Ministdre de l'agrlcul‘rure9 telles que la =»

o R R T . I ]
|
11

de productlon a,z_:;:t':n.col'= mécanlsan et 1%entrae riss de Gezirah.
7. Un bon nombre de partlcullers et d'nntrcprlsesd/secteur privé out.

les activitds mentlonnpes c:edeSSus, le Centre poursuit les rechey

suivantes : e .

i

1. Etudes préliminzires “4conomiques ot tpchnlques pour les usmnes de déshyd.-
. tation et de mise en conserve de la’ rnglon ‘de Gezirah, Ces ntudes core--

r nt leurs domaines Qe compdtence respectives,

2. Une étude pour_l'usine de conserves ds la region de Shendi gqui aprartien

& un particulier,

3. Une importante participation aux Atudes préiliminaires dconomiques et te.' -
gues pour les usinss de Sinnar et de Shendi au titre du plan guinguennal.

-

£tudes ont &t4 communiqudes au Ministdre de 1l'industrie,

Y ATs)



Relatidns entre le Centre de redherches sur 1! allmentatlon, le secteuw

public et Le, secteur” prin

»
1

Tes relations entre le Centre de reuherches suf 1'alimentation et d'av
organlsmes publlcs et 1st qui relévent dlrectement de 1'industrie allmpntaJ
se sont révéldes etre_ua ;p}e importan: joud par le, Centre dans ce domaine,
dernidres années les travaux de redherche ren"quables pOUISHlVlS par le Cnnt; |
ocnt attlro nombre de gpécialistes Bclentlfquﬂs dane leurs domalnes de oz mnptep

particuliers. [ ‘ L

Dans le Secteur Qe 1 1ndastr1e allmen'balres le developpement futur réc.
certainds formes de cnordlnatlon entre lp Centre et certains autres organes gr
consacrent aux recherohes, s 1'enselgnement et EY 1'1ndustrle.

Wl
a) Socidts de recherbhes.agronomiques

Pour &tre en mesure dlatteindre certains de seg objectifé, le Centre d-
recherchns sur 1' allmenta+1on doit coordonner ses travaux futurs avec ceux de

talns services de la Société de recherchms agrﬂkomlqu tels que ‘production. -
tection des cultures, horticulture;, etc. Ces relatlcla wnt pour ébjet une col’

horation tendant r: 1'amp%iorat10n de la productlon en, qawntltp et en gualits en
gui concerne par exnmple Rns plantas olpaglneuses, les cerpales, les légumineuw
les plantes hortloolos ?e manlére a rnpondre a ld demande des marchéds diranges

et du marché intérisur eﬁ 3 fournir des matidres premidres & ltindustrie.

b) Dopartament Ses ressources animales

Le Soudan possdde deb ressources anlmalos abondantes, la CTQatlon ﬁ'ul\
seotlon de technologie des v1andes dans le cadre du Centre de rechﬂrches sur
1 allmentatlon a A4 accuelllle favorublem“nt per les technologues de l'alims
ticn et par toutes les personnes qui travaillent.dans le domaine de la product .
anizale; les travaux futggé sur la technologie des viandes pourraient orienter
Soudan vers un rfle impqrtant gur le maréhé mondial de la viande. -

¢} Université de Xhartoum . . C

Des relations Atroites existent entre le Centre et quelques facultéds o

1'Universitd de Khartoum, & savnir : agriculture, génie agricole, pharmecie
7301enoe gfnérales, Ces ralations se SOnt révéldes mutuelles et avantageuses.
Centre ehvigage d'éorgir ses activitéds dans l'avenir imndédiat de manidre & tre
ler dans des conditons plus 4troites avec d'auires facultss de l'université,
exzsmple sciences vétérinaires et médecine.

- “ ..L/11



d) Ministdre de 1l'industrie

1

Te Centre collabof;,depuis 1oﬁgtemps'avgc le Ministdre de 1'industric
vue de rdsoudre les problémes dé 1l'industrie alimentaire et d'améliorer la qu-
de la production de manidre & pourvoir aux besoins de l'industrie. L'agranc:
ment en cours des usines de produits alimentaifes et.ltimplaﬁtation future de'
nouvelles us;neslnxlge un programme,de travail commun entre le M1n1stére et |
Centre de recherches sur 1'allmentat10n. o . . -

Le secteur privé bdnf f1c1e dans une mesure notable’dgs anéultationa--

'

le pnrsonnel du Centre, comme de ses moyens de formation et de rechsrches. L -
T

fois, 1z Centrs tlent beaucoup 3 renforcer ses relations avec Te gecteur pri—:

qui est appeld & jouer uu rvéle 1mportant dans 1téconomie du pays.,-’

PROJETS DE RECHERCHIS

Dans le passd lé“majeure partie du programme de travail Atait limitcd.

~

aux fruits et légumes o leurs dérivés: cependant, en raison de l'flargissem

de la productlon et de 1'1mp0rtance reconnue & la erfation d‘autras sectlonq -

sant partie intégrale avec le Centre de recherchas g l'allment@tlon le pro;y

‘me de travail-actuel nnglobn les huiles et graisses, la techn010ﬁ1° des Cnl ales

la viande et leshprodultsfcarnes. Les travaux d? recherche en cours sont les

L .t

suivants, -

1

1. Ftude dos effets des conditisns de 1'environnement sur les proprié:

‘de transformatlon des dlffprentes varidtds de tomates.

R

w?i ,F%udeo Sur les dlffﬂrentes varletes de mangues et sur la possibilite

de 1es transformer sous forme de tranches, de Jjus ou de concentrrs,

!' -

.- -

3. Des “tudes sur les confitures et lss marmelades ‘ont 4t4 mendes 4 b.
avec des P4suliats concluantss les travaux actuels sont orientds v:

la recherche de matidres premidres locales pour la productior de cnr-

fitures,

4.,. Détermination de caracpdéristiques convenables pour les aliments T

rés comprenant 'de la viande 6% des 14gumes acceptables pour. les ggﬁ..

soudanais et oriertaux,

5. Recherche de la m3illeure.manidre de -produirs la purde de tomate

“picée (ketshup).

Y-

’l r



6.

.é.

10.

11.
12.
13.
14.
15,

16.

17.

18.

OO (H3DrELr)
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=

- 1° -

Etude des effets de 1'emmagasinage sous le soleil torride du Soud:
sur les proprletes de -conservation de la. purde de- tnmate, das zire.

d‘agrumes et des ‘mangues, -

[JFroduction de boissons gazeuses avec le, karkadeh.

" Extraction du karkadeh et“productlon gsous” forme de pOudre, Lelte

dre a 4té obtenue dans itexcellentes. conditions comme sous-pronr.'

l'usifie de produits laitiers de Babanousa.

I

)

Em@dq des yariﬁtés d'oigqong impgrtés‘gu_cultivés sur: place. du = -.
de.-vue de l'aptitude . . la déshydratation,

Etude concluante sur la d4shydratation des mangues.

Ftude concluantes sur la déshydratation du piment,” d¢ 1'ckwra et d-

gingemb;é.

Btude concluanbs sur la -déshydratation de-la viande hachfe ot sux ..
prfparation d'un plat populaire (Molah Khooi ot Mplathkhdar) sous

forme de.poudreh .
Etude dés diff‘rentes vari4tds de blé& et de sorgho cultivdes ép S

Etude des différentes varidtds de sorgho du point de vue la prodww-i .

a! amldon et de glucose.

Ltude 'd'une fdrlne composde de blp et de sorgho et de la prppar&tlon

du paln aveo une farine mizte compospe d, blc, de sorgho et d'ﬂr"ﬂl‘ﬂa

.t &
: -

Btude d'un biscuit prépard avec du sorgho ot de l'amidon extrait du
manioc. R

Broyage du sorgho dans des .moulins a blé pomr obfenir.une meillen: :

farine de sorgho.

Les projets portaut sur les huiles et les graisses sont les suival.u:

1) Recherche de laboratoire poar dtudier st amdéliorer le qualité &~

1thuile de graines de ccton. ‘

ii) Etude de l'extraction et de la producticr 4d'huiles végédtaies oo

‘Soudam et des probl¥mes de 1'industrie des huiles

.../13



19,”

20.

21,

22,

23.

24,

spAcialistes sclentlflquew'travalllant au Centre de recherche sur l'alimen.abi~-
~nt visité un grand nombre d'usines de produits allmentalres du secteur public ..~

olr ils ont pu contribuer fa 34

\\\\\\

1v) Teneur en hulle

v)

vi)-

Emude de 1! utlllsat1on 1ndustrlelle des- varlptps locales de legumas et -

- iii) Jemagasinage des graines oldagineises (graines'de coton et arach:..

et étgde des effets de certaines.conditions de l'environnement s

la frfquence de l'apparition d'acides gras libres et d'aflatori

dans les graines.

3

tes varlétgs de’ coton.

. ¥

i

et acldes gras 11bres dans les grainss de 457

Recherohe de nouvelles gralnes oléagineuses an Soudan, par Exemp’

tourneSol pastéque, noix et karkadeh

Les serv43e3~offerts a 1! agrlculture mécanisde, au secteur agr.
et au secteur'prIVn comprennent 1'analyse des graines olpaglve'

de sésame, d tournescly, de ni. frsead et d'ardchide pour la G-

natisn de lgur teneur en*hulle et én protdines.

i

fruljs‘ o

tomates, auberglnes
o Royaume Unl oF dutlean.

varlétps posmbles9 les dlmenS1ons, les emballages, les frals, gte.. .

.

Btude-de l'emmagasinage des 01gppns

!

plments, haricotas et courgettes vers les marchés

) Eﬁudg sur 1es posslbllltes d'exportatlon de ¢ rtains légumes, par eXemp

-

(

Des .renseignements ont &té recueillis sur ler

Ftude- sur le§ effets de diverses conditions d'environnement sur 1'emma.

nage des'diffgrsntes variétds de pommes de terre,

Etude de l'emmagaéinage des ‘pamplemousses™d diffdrentes tempdratures e

1

dans diffirentes @onditions.‘,
|

Btude de la cueiliette 2t de la production de bananes,

1) RAalisation de 1'&tanchéité des boftez aux usines de conserves e

2)

Dans le doﬁaine des recherches appliéuées, les dtrangers et le

XKareima .

Btablissement des caractéristiguss des boites de fer-blan pour les

i
usines de Kansima et de Wau,

e /14

tsoudre nombre de probldmes par exemple



.

3) E&imination des bactéries coliformes contaminant 12 produit.

©" 4) Installation de la chambre froide moderne aiémmagasinage des 1

de terre,

L .

] . 4
‘5) Elimination de certains des probldm=s rencontrds dans les 5.

geries, les fabriques de confiseries et de biscuits.

.+ '6) Construction et installation du systeme de déshydratation de

. l'exp101tat10n agrlcole populalre.
5 E

7) Amdlioration des conditions d! hygléne 3 la BraSSerle du Nil Blev

8) Consells au MlﬂlStére de 1'ahprov131onnement sur l'lmporta

¢

blé et de rlz; preparatlon du paln en moule.

. 9) ' Btuds prnllmlnalre pourﬂl'uslne‘de confitures et de sirops de

Zayat: importation des machines nécessaires.

'

r

b
i

10) Ftablissement d'un code des normes de qualité pournles Pre ..ty

alimentaires transformds.

De toute manidre, 1= personnel qualifié ne -manque pas, qui pourrait &tre charg?
de fonotlons d'enssignement, de recherches et de formaticon- dans les domai . . Gsg

la science et de Ia’ technologie de 1'alimentation et de la nutrltlon.

s # . . N -
‘. .s" .
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L

L*dguipe-ne-s'est pas rendue au Cameroun, mais dans la r4ponse &
questiohnaire elle a pu relever ce qui suit

-~

E . .
[ ale

I ye. aun Camerau:l'Instltut de recheruu-u agronomlques t“oo"cu

B.P. 44, DESHANO. -I1 ne possade pas de département pour l'enselgnomenu,fﬂgr

sciences et de la -technologie de l'alimentation et de la nutrition.

L'Instrtut ‘Se-consacre essentlellement & 1l'amdlioration de la quz’

quelques plamtes vivridres (mais, rlz, féves de soja et arachides)-et 2 &

l2s rendements. Les régultats sont atteints grice & la sélection des s&:.
recurs aux engrais et & l'amflioration des méthodes de travail en des: b~

recherches sont poursuivies'd l'intention du Gouvernement camerounais.

——
- i

pourvoirlles--postes vacants de sciences de l'alimentation, de technolcgic -

mentation et de-la nutrition., L'Institut s'est adressde & 1'ORSTOM (Yaouud*

pour sollieiter son assistance
Le pr1n01pal projet de racherche qus l‘Instltut doit entrmprendr

ce sur place porte sur 1‘accr01ssement de la concentration de 1y81ne danf

-

Il n'y a“p&éﬁae“épécialiste de la nutrition & 1'Institut, qui a di .

r—
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-

COTE_D!IVOIRE

- . L'équipe ne s'est pas rendue en Cﬁte‘d'Ivoire,-mais dans la réponse au
questionnaire elle a pu relever ce qﬁi guit ¢
o/ S L _
I1 n'y a auecun departement pour l'enselﬂnembnt des 501enoes de l'alime |
tion, de la tpchnologle de l'allmentatlon et de ‘1a nutrition. )
I1 y a un Institut a Abldaan, l'ITIPAT B.P. 8881y du cété du personnel spécialisd
il y a quatre (4) 1ngén1eurs (teohnologues de l'alimentation) qualifids; un seul

stagiaire suit les” “tudes de nutrition, -

- . -
. - T -

i

Lé matériel de l’Instltdt comprend des mnlangeurs, des cnntrlfugeuses, un

apparell ] concontrer et .des ‘fours de dessicdtion.

- N
7
4

Les actiVités de rocherche de 1'Institut se concentrent sur les points

sulvants

» - “
- " -

1) Traltement 1ndustrlel du marioc et de l'igname .. .
2) Traltement 1ndustr1e1 ‘des fruits trépicaux '
3)

Mise au point de nouvelles néthodes de conservation des. n01x de coce

et des noix db cola .

. i
Ces recherches sont poursuivies pour le 'Gouvernement de la DC8te d'Ivoire. -
! PR - . : -,

-

L'Institut a des postes vacants gour la science de l'alimentation., la t
technologie de la nutrition et la nutritioh; il*“a'a aucun mal & trouver des candi-
dats, Il sauhaiterait envoyer un membre de son personnel 3 1'gtranger ol il tra-

vaillerait & la production d'aliments riches en protéines pour les Jeunes.

LtInstitut ne rerit aucune aide extérieure pour ltexdcution de ses projs.
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RFEPUBLIQUE ARABE LIBYRINE ’

PopulationiEIQ'millions d'habitants
L' &quipe He"8'est pas rendue en Libye mais la réponse au questionnaire

indique ce qui suit -

o
°

1, Le nombre d'éldves sortant de 1l'école secondaire est le suivant

Année Nombre d'4l¥ves
“1970 R 7,000
gn ) 8,000
1972 | 9,000

2. Le nombre d'étudlants 1nscr1ts au ddpartement des scisnces de 1l'ali-

“mentation qui appartlent 4 la faculte dtagriculture est le suivant

! Annee Nombre dfétqdiantsﬁ
: 1970 SO 253. . 427
1971 o 313 . 603

“3, Les Mlnlstéres de l'agzlculture9 de 1a santé et de. 1'1ndustr1e sont
' r95ponsables des soienoes de 1‘a11nentat10n, de la technologie de l'allmentaﬂ10~

et de la nutrition.

- 4, Il y a un organe directeur ceniral pour les sciences de 1ltalimenta—
ti'on,, la technologie dé 1'alimentation et la nutrition
Le Mlnlstere de la plan1f10¢t10n et le Centre de recherches industrielles

y participent.-

L j._, T1 ¥y a un département de technologié de llalimentation 3 1'Univédrsits
&ehLiByP P.0. Box 636, Tripoli, (Rnpubllqun Arabe libyenne). Il n'y a pas de
formati-n looale pour le pnrsonnel employ@ danb le domaine des sclences de 1'ali-

mentation, de la technologie de l'alimentation ot de 1a nutrition.

6. Les services ordinaires relevant des sciences de‘i‘a¥imehtation, de
léutechnologie de l'alimentation et de la nutrition poursuivis dans 1é pays sont
les suivanté . l

i) Analyse des éfoduits alimentai#es (Centre de recherches in-
dustrielles) - -

ii) Analyse micrcbinloglemaa des produits alimentaires (Minist.

de la santé

-



-

. E CH/981 (XXXITI)
Poge 162

iidi) Services d‘experts-conseils‘é 1'intention de 1l'industrie

alimentaire. (Centre de recherches industrislles) :

iv) Exécution des plans concernant de nouvelles,usines de
produits alimentaires (Organisation,nationale pour 1'indns o

1isation) ,
L - HS

T. Il existe un matédriel de laborat01;e pour la technclogie de L al.. ..
tation 3 l'Instltut de, ‘rechercnes 1ndustrlelles ; un matériel de laboratoire pour
la microbiologie de l'alimentation existe au Ministdre de la santéd et & 1l'institut
de recherches *industrielles. L'Univeréité de Libye & Tripoli possdde aussi des
installations de labordtoire pour la technologle de 1'alimentation et la microlic

logle de 1l'alimentation.

-8, L'ONUDI a dé%éché un expert de la transformation des produits alimen

taires pour un contrat de quaire ans,

9. L'analyse chimique et biologique des produits alimentaires serait

ndcessaires, de méme qu'un plan pour l'adoption de nouvellés piantes vivrigres,

-

10. 1'Institut de recherches industrielles travaille & des recherchne =

e

l'alimentation, avec le concours de sept spdcialistes.

11, La situation des industries alimentaires dans le péys se présente

comme sSuid L : .
“Industries "~ Nombre . Cat“gorie

1. Conserves de fruits et legu-

PeEpruree de tomate en particu- ., 20 employds ou plus

2. Conserve de poisson 4 ‘ oo

3. Confiseries

4, Boissone n-n alcooligues ot

eau gazsuse 8 T e

5. Usine d'huile d'olive 27 "

26, Laiteries | 3 Plue de 20 employds
. ‘Minoteries 4 . n

8. Usines de pites alime-‘aires 6 |

9. Boulangeries/pitissaries 4 1
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PART TI1 P

' PROCGRAMIE DE  L'OUA BN VUE DiE LA CHRELTION DE

CENTRE INTERAFRICAINS DE FORMATION ET DR

EECHERCHE E¥ ATRIQUE

CENTRE PROPOSE POUK Li SCIENCE ET L4 TECIWOLOGIE ALIMERTAIRES

!

Projet soumis par Sabry K. MORCOS, CAIRO 23 - 11 ~ 72
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( Platt, 19%6)

" Les pays en développement ont un bescin particuligloment urgent e
personnel qualifié, gui aiderait & évaluer les problimes, é-élaborer des po.
ques zalimentaires basées sur une bonne nutrition, & introduire et & dévelo-
des.pfogrammes d'action destinés a éliminer la malnutrition et en fin de comj.-
é mettre sur pied des services et dés activités éducatives en matidre de nu’-
tion qui permeftraient.d'entretenir la santé et le bien—-&tre des populatior.
dans la mesure ol une alimentaiion adéquate peut permgttre d'atteindr:

tifs®, - 7 - ST

(Platt, 1961)

" Un departement de sciencs ot de teohnoloele alimentaires occupan
position stratégique au sein de 1'enseignement superleur dans un pay-

rement pourrait servir aussi bien comme cenire d'enseignement et de formation
. P o) B

~que comme lieuw de rencontre pour les étudiante qui vont peut-&tre Qevenir pe-
‘suite des enseignants dans diverses.disciplines-et dont la coopération & 1'--

~

-+ nir sera capitale dans les campagnes contre la malnutrition."

(Dix ans plus tard), .- ' L
En Fovembre 1971, le Conseil scientifique pour l'Afrigue a recomm-
lors de sa quatriéme réunion tenue % Ibadan,.qgue le deuxidme centre & créer su:
10 centres proposés; ‘soit celui des sciences et de la -techmologie. Je voudrais er
vue de 1! executlon de ce proaet, soumettre les 301nts guivants a l'examen des hoau—-

bles membres du comlte.

Aff mmplacement du ou des Gentres :
o 1. ,L‘Organlsatlon de 1'Unité sfricaine couvre un vaste contlnar.

-

une grande varlete de conditions géographigues et cllmathues. Les effets manif
de ces condltlons Sum la production des prodults allmentalres dlfferent d'une rég

1! autre.' Les boPulétlons cnt des cultures et des hebitudes allmentalres dlf{r',

aas/f2
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ﬂ“‘”2$: Une tentative de 31mp11flcat10n consistant & grouper les voir:.

ayant plus ou moins.la méme orlglne ethnollecue d1v1sant le continent en 4 3~
cipales régicns 3 : N : g

“t Afrigue du Ford --,'31E‘ﬁhug - SRR S ..

—: Afrique de l'qusf; éﬁ_;ud du Sahara o BN

- Afri@ue_de 1'Est et 7: | o o )

- _1'Afrique Centrale L R o o Ny

: . . '
" . -t 5

3 En dépit de 1z dlver31te des langues parlées, 1l'Anglais, le I.
gais et 1'Arabe, sont les largues les plus utilisées dans les écoles

professionnels.

4. Les avantages découlqnt de la création de plus d'un, centre =
supérieurs aux Qépenses*supplémentaiies. . On a recommandé la création d-

centres et l'on considére gu'il faut au minimum deux.

. 5. Il se pourrzit gue 1l'on spéeialise ces centres pour mettre
1'accent sur certains domaines partioculiers, exs cérésles, viande, poissons,
fruits ou tethnologie des huiles. De’ sorte gue si l'on ne . recommandait gu'n
seul centre pour 1l'ensemble du continent, il faudrait. gue celui-ci conporte

tes ces dlsclpllnes.

"6, bhvant de déoider du pays qui représentera la région, il conviw
drait de tenir Compte des points du questionnaire (appendice:I). ~ Toutefois, i
v a lieu de-se précoccuper de la langue parlée par le pays auquel on dorlm:,;:c-ai*I
priorité 3 1a suite-du questlonnalre afin que les 1anguﬁs aingi que lee ¥73':

aoient blen representees.

Te Tout en zcceptant l'idée de l'installaﬁiqn"d'un centre dens, w
ville ayant déjk une Université ou un institut de rechsrche & cause des nombr

avantages professionnel et sociaux, il est recommandé de créer ce centre der

*lieun 3 part de préférence dans un endr01t oll se trouvent les résidences du r .
sonnel et des.étudiants. Puisque le ou les "centres" s'occuperaient de la f

tion et de la recheiche,- ils devraient 8tre installés dsnsuun endreit ol il -

te des indusiries alimentaires et ol on méme des recherches sur les alimér'

manidre & avoir un environnement scientifique convensble.

eed/3
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B. Prosrammes de formation et de reéherche dars le domiine des sciencn~

3

feghnologie alimenitaires.

-+~ Tous les candidats admis dans ce Cenire goit pour la formation ou L
. . ] . . 4 . s . - - . )
cherche doivent &tre des diplomés des-ééoles d'africulture, d'économie dur.
\ .
de sciences (chimie et biologie) et de sciences sociales,; de médecine et d.

declne vsterlnalre.

. FA et
- us 4

1) Enseignement post-Universitsire et formdtion 'en matidre de ¢

}:Et de techrolqgie alimentaires .

i) LééméﬁurSZdispenséé'pér‘leé’uﬂivelsités belges ef“hdilandaiér_
par 1l'université de Londres (app. III) et ceux: dispeﬁsés paf‘iéé'univa*«”

égyptiennes (app. IV), maig adaptes alix besoins 1ocaux des pays afrlcalr

...‘

tuent la bage_des etudes suggerees.

PRI 'L :
'ii) Il n'est pas neoessalre de speolfler les changements qui fero:.

ces cours repondent aux be301ns de 1t Afrigue etanﬁ donné gque o©es changemalus

" interviendront naturellemen; N la sulté E e

a) du ch01x du personnel enselgnant cthSl perni les travallleurs desg =~

‘.,.A,n

caing ot ) DA & oo ’

'b) ‘des.dégirs des ¢

Etats nembres.

- - I T 1
. .~ - . .

iii) - Ce cours de base qui ‘durerd 6 mois sera suivi d'une péricde de
tion de 6 mois pouxr resoudre les problemes prathues qui se posent sur ..

H '

dans les u31nes et les programmes de nutrltlon appllquee.

iv) le nombre maximum de staglalres ﬁevralt pas depasser,50 par =

-+ 2) Recherche . o L '

;_il Les moyens . de reoherche sont mis 2 la digposition dv 1~
'H:sclentlflcue en appllcatlon des programmes acceptes par 1'0UA.
| v 11) Les étudiants Cherche&rs peuvent &tre acceptés rour deg. A
post—un1vers1ta1res et seront guldes par des progasseurs desg oentres. Le
de ces etudlants ‘choisis la suits &' une 1nterv1ew ne devra pas &tre pl1-

dix(10) pourt chaque institut.
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'ﬁi'f """ L'alde aux Etats membres con51ste en: l'etude des problémes som.,

=mis aprés approbatlon de 1'004A et conformement 20 programme de .recherche et au .

L LRy

‘;budget etabll Uar l'Organlsatlon. 4:4,;T¥_ ;“ S o .

arcentre de documentetlon. ety

«

licns de dolizrs pour la creatlon de chacun de ces centres.

o

;“415“Pu511éét10ﬁs ‘ _ ‘
. 1) Les rzpports 4! actlvltes du centre devralent étre périedin:.

ment publlés et-envoyés aux Etats. membres._ f' 'U sl

e ""il) Les publlcatlon}ﬁé Adéchelde mo dlale apres auntorisaticn dr

vl

congeil. d'admlnlstlatlon du centre, ‘devrait: &ire encouragees et menées par un

B - ‘”7

11 convlendralt de. creer un centre de documentahlon, ane. blbllothéoue capt

un ateller2 des etables et un centre de materlel technlque.J

ol s S
C. ~ Pergonhelet services

T .

.

1) D'emlnents professeurs d'Université-et- des experts de l’lndustrle

allmentalre formeroni 1 essentlel du personnel profess1onnel dans le domaine 3=

gclenses alimentaires et des matleres eourantes.

2) Il y awrait lieu de prévoir des fonds en-vue d'inviter pour des

périodes limitées des hommes de sciences a prendre part aux activités du centrs.
. Ta - " ol

2) Les pr1v1leges et l immanité dlplomathue accordes .aU% agences

jod)
o
T

s

Nations Unies” devralent s'éténdre aux membres du personnel profe351onnel gt .

!.\'.' ¢

eux mniguement.: -

L. FiNANCE Le fonctionnement d'un centre repose _sur. un .budget.

1} Si 1lton choisit un centre de reoherchq nztional en coursg de fon. -

tioﬁnément, 11 faut un capi¥él d'un million de dollars pour le renforcer. I'o--

contre si l'ow recommande de nouvelles 1nstallatlons, il faudra au meins 3 mil-

~
-

2) Les frals de fonctlonnement annuels de chacun de ces centres va-~

rient entre 500,000 et 700,000 dollars.

.

3) Chaque Etat membre envoie sa contribution financiére annuelle %

1'OUA qui prendra & sa charge la création et les frais de fonctionnement du .

o /5

on @eg centres.
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4) Chaque Etat membre paie les frais d'inscription des él3ves qu'il

aura choisis { 300 dollars par an pour chaque stagiaire«et 500 dollars par an
pour chaque étudiante chercheur).

5) L'OUA aurs toujours le droit d'exempter n'importe quel pays de ces
contributions sans affecter le budéet du centre _

6) lonoraires pour les™servicesy 1'0U4 a également le droit d'exempter

n'importe guel pays de ces conditions.

7) ZYrovenance des aides

i) dons des organisatfions internationales .et- nztionales

ii) dons des gouvernements.
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ANNEXE I

(UESTIONNAIRE )

- Guelle est la population de votre Pays. T ccceiocsnsesnensscoanco

- (GQuel est le revenu national: de votre pays ? .oievsceonsacsocsons

- . riculture beeroeseecassasacons
- igdustrie_ ’ ......;.,...::.::.o. ’
~ reggpolirces natﬁfelles-.....,,:o,an
- autres X I

i
TObal e r s avecracsoRstogocoa s
o
LA

Existe—-t-il dans votire pays un institgt de sciences aliméntaires, si oul priére
d'indiguer le programme et la natwre du travail, 7
0'.-'.0"0000oﬂloﬂl..llliIQI!IO.Ill--....!'DOUD')QG:D(I.II.".

-~ Y a=-t-il des industries alimentairss ?

IR R R R R R O N N N N R R S i R S N B B R O R S A A

- Existe—t~il un institut de nuirition ? Si oui indigue 1le programme et la

nature du travail.

L I R R I B IR R R R T R A A R R A A I N A I B I B I A B R B B B B R RN A RN RN W N N ]

® ® 0 s e B OO0 O0COBD 0O R RE R EE T e AR EY A EPRL NG0B 00003 BDER e

A quelle oxganisetion cet insgtitut est-il affilie?

Uniwersité Colldge d'enseignement supérieur Bntreprise
Ministére - Avadémie autres
H.B. Le bulletin, programme .t la nature du traveil de chaque institut doi-

vent &tre joints 3 la réponse tout en spécifiant 1l'effectif du personnel et ses

qualifications

- Quel est le nombre des Universités cu colldges d'enseignement suj.érieur
(instituts ¢'enseig¢nement supérieur) ?
Ecoles : d 'agricul thré

de médecine

de médecine véterinaire

de sciences fondammentales (chimie et Wiolegie)

des sciences gocizles

dléconopie domestique

de Fharmacie

oo /T
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Existe—t—il un comité national de sciences alimentaires et des politigues de
nutrition 7
ouT NOm
comme entité séparde
faisant partie d'un service de santé ou d'agriculture existant ou d'un minisiire

R I I N
. A

— Quel est le nombre de diplomés dans le domaine de 3
- 1l'Agriculture

-~ la médecine

la medec1ne vétérinaire

B aes gélences fondammnntales
~ des sciences socizles

= l' conomle domestigue

- 1a Pharmacle
= Quel est le nombre de :

- Spécialistes en nutritidn et/ou diététiciens

- te&ﬁniqiggs de 1'elimentation

- Quels genres d‘alde flnan01ere votre pays e¢t~11 disposé & cccorder en vue

2l

de la creatlon a Ln ‘centre ?
..l.Ill-_-lolﬂﬁblB-I...:u.ei-l!..ll'.".-l!l.zll'.'ﬂuﬂ'l.ﬂ'.ﬂ'.Il.

Lo . ) ; . i o . .
e s s s e s s v e s o000 ba000 e PO e0Eea e bdassesedae00AD00CPBOO0NSS

eu/8
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: - ANNEXE IT. . IR
GOURS INTRENATIONAL EKN SCIERCES ALIME: TATRES LT NUTRITICON )
( v compris les problémes de développement social et économigue) Pays Bas 1973
“Belgique 1974 _
I - o i
Les Universités hollandaises'é et belges patronnées par HUFFIC et

4:GeCeDy en cocpération avec la FAQ.

PROGEAME
SECTION T - .. PRINCIFES TFONDAMENTAUX DES SCIENGES ALIMENTATRES ET DE LA

NUTRITIOX -

1. Chimie alimentaire

a) hydrates de carbones, protéines, graisses, vitamines, &léments
mgcero etégo . nutritifs et 1'eau comme éléments constitutifs-dus
aliments, composition, propriétésg stabilité

b) enalyse chimique des produits alimentaires

c) ‘ableatsde classification deg aliménts, groupes d'aliments

d) additifs alimentaires ‘ -

re) éléments toxiques': alcool; stimulants, éléments toxigues et na¥-
rels, substance organiques toxigues se produ;éant‘naturpllement,
résidus des insecticides et hor}nones9 déchets aprés transformation.

f) eutorisation légale des aliments : principes et'exemples. Labora-

toires de contrble des aliments - Organisations de consommateurs.

2. Physiologie et biochimie de la Nutrition

a) Développement des connaiszances en matidre de nutrition. Le concn, .
de nutrition optimum.
b) Digestibn; abgorption, emmzgasinage, métabolisgme, excrétion, phy-
giclogie de l'appétit

les aliments comme source d'émergie

-

Q
— e

Fonctiong de l'eaun, des protéines et produits & base des amino act

j=n

des, produits & iZye d'acides gras, vitamines, minéraux et oligo=
éléments |
e) TFutrition en relation avec la composition du corps, la croissance

et le développement mental.

'.../9
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f) Tesoins de nutrition par rapport 3 1'dge, aux activités au clima.

a4 la.grossesse,;a l'allaitement etc...

g) Directives diététiques recommandées concernant lss éléments

autritifs

k) bons sens dans la nutrition

3. BIOSTATISTIGUE

4. MICKOBIOLOGIE ALIMENTAIRE

a) microbiologie générale
b) .Prévention contre les maladies d'origine microbienne dues & 1'ai.
menteiion

c) .conservation des prodults alimentaires

4

d) production d'aliments microbiens

e) ocontrble de la qualité microbiologique

5. TECHNOLOGIE ALIMENTAILE

Production, teneur et stabilité des éléments nutritifs, transformatfﬂ*
emmagasinage; ewballage et commercislisation de s )

2)'* visnde, poissons, volaille, oeufs . IR

b):.lalt et produits laitiers

c) nouvelles -sources de proféimes

d) graisses o

‘&) céréales et tubercules

) légumineuses

g) légumes et fruits

h) eau et boissons

6. DEMONSTRATIVES, FABKRCICES ET VISITES

~ Visites des instituts; usines et laboratoires

- Démonstrations des méthodes chimigués d'analyse des produits

alimentaires

- Démonsitratiocns du contrdle microbiologigue des produits alimentaiss-

- évaluation des éléments nutritifs, exemple sur 1'évaluation des
protéines
~- 6&valuation de la section I par les participants : importance et

valeur prstique des sujets et leur présentation.

... /10

—
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SECTION II MALADIES

a) Charactéristiques, causes, épidémiologie et prévention des maladics

dues a4 des deflclts alimentaires 1mportants

mangue de calorles

protéines

i

mangue de vitamines

anémie alimentairesg

autres maladies -

b) sur-alimentation _
e Jo)m-éyaluation du nivean de nutrition d'un groupé de la population
- d) nutrition et infection
e) relation entre la nutrition de 1l'homme et sa productivité

.

SECTION III - PRIECIIAUX FACTEULKS HUMAINS AFFECTANT LA SITUATION DE LA NUTRITICYT

a) Pacteurs écologigues (entre asutres différenciations régicnales,
évaluation de la consommation alimentaire.
b) l'economle des allments

¢} facteurs culturels affectant la consommation alimentaires

SECTION IV POLITIQUES EN VUE D'UNE MEILLEURE NUTRITION

Les perticipants gqui. auront obtenu leur dipldme pourront aprés les aon~
et dans des cas exceptionnels se spécialiser dans un sujet important pour les
activités gu'ils entreprendront dans leur pays ex : une spécialisation dauns un
sujet technigue; me formation en vue de l'eﬂseignement de la nutrition on & des -

méthodes chimigues ou mierobiologiques de laboratoire.

O § |
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ANNEXE .. III

LOWDOIf SCHOOL OF HYGIENE 4ND TFOPICAL MEDECINE

UNIVEBSITY 07 LONDOE.
Beele d'hygiéne et de. Médecins troplcale de l'Un1ver51te de londres

Cours en vue du dipldme ae maitrise preresé en matidre de nutrition et du Lip. -

en nutrition humaine. 1971/197¢

Physiologie et biochimie de la nutrition

finergie, éléments nutritifs, éynfﬂlse biologigue et hétaboliéme cellu-
laire; eau et elecirolytes, mécanisme d'adapiation, besoins physiclogiques et

ration recommandée.

Efat de nutrition et Pathologie de la malnutrition

Bvaluation de 1'état de nutrition, <oissanse e+ développement,; sous-
alimentation et sur-alimentation ,‘états pathodlogiques liés ala halnutiiti~n¢
factewurs nutlltlfs et metaboliques dans la malidie, 1nteractions entre la nutr'-

tion et 1nfect10nc

Consommation. allmentalre et science alimentaire

. o Uomp051t10n des aliments et. emploi dis takleaux de cla551f1catlon des
aliments, la connervatlop, la transformation :3% l'hyciéne des allments,‘methoaes
dl!études de la consommation des"élimants'etdes factéurs'quiii‘influenhent, po-

pulétion|et-fourﬁiture des prodults Falimente:res.

Pratigue de nutrition .
Méthodes statistiguesy statistique vitale, 1'épidémiologie de la mal~
nutrition et les études menéeégsur_ia nutrition, prévention et trailtement de 1o

t = . - - % o " = 2
malnutrition, grossesse et allaitement, 1l'alimentation des jeunes enfante et

autres groupes vulnérables, édueation en matidre de nwirition, 1'application de
la nutrition éans le domaine de la médecine sociale et programmes-de. nutrition

appliquée.

ssaf LB
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_ANNEXE IV

URIVERSITY OF ALEAANDRIA

COLLEGE" OF , AGRICULIURE °,
Department of asricultural Industries
Camp Cesar, ilexandria, Egypt '

PEOCEAVME -

Science et Technigue alimentaires 10. Introduction & la conservation des ali~

«

Un bref exposé sur la chimie des é}éments constitutifs des aliments -~
les changements qulils subissent au cours de la transformation de ces aliments.
Gaspillage“alimentaire,.mépﬁaaé de conservation des aliments, visites des usir.

de fabrication alimentzize.

Science et'techqioue alimentzires 101 Constituants de base des aliments st ~ov

servation des aliments.
Btudes tﬁéoriques et pratiqﬁes sur les aliments et leur compoesition ¢ i~
migue — méthodes importzntes de conservation des produits alimentaires - coueex
veries, congélation, séchage, réfrigération, antiputrides, fermentation, radie~

tion, conservation, applications techniques-et visites des usines alimersairce

Science et Technique aiimentaires_102. Conserveries des aliments.

Base thédrique de la oopgervation des aliments par la chaleur et la ra

diation ~ appligation technique.

Science et Ibqgggqué alimeﬁtaires 103 (Séchage, réffiéération et congélation
' | cdonservation des aliments)
ThéorieJet technique de conservation des aliments par séchage; réfrigé-
ration et cohgélation. Les mach;gés et matériel et leur évaluations - applice

tions technigues et en laboratoire.

Science et Technique alimentaires 104 ( Techrnique de sucre)
Etudes théorigques et techniques de l'industrie du sucrs de czane et 4«

betrerave - importantes industries de fabrication des produits alimentaires 3

base de sucre et de leur souc-produits.

P
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LRSS

Science’ &b tochnlque allmentalnes-i07 (Mioroblologle des allments)

Sve ’-'—'.J

Une étude ietal;lee des 2liments & flore bacterlonne et tels gu'influen-

cés par la manlpulatlvn et Ya transformatlon. Mlcroorganlsmes d’lmportance NEP.

tale dans 1 ‘industrie allmentalre et gasplllage des allments mlcroblens et enp 2
sement. . ' N ' S v

e e

,..;

Soience et techridue alimentaires 108 (contrﬁie des aliments) ;.:nx

Contrble de la qualité au laboratoire et & la faeulté; tontrdle des na-

tieres premleres destinées aux usines allmentalres— des qualltes 0t caractérist.

AR

gues de la farlne, du thé, du cafe,des epltes et des prodults 3 Base de corpe

gras - analyse de l'eau.

Sclence et technlque allmentalres 109 (ﬂutrltlon humaine ) e

~~~~~~~ LR AR ¥

Atat de nutrition dans le monde en général et en Bgypte en particuli~
Exp10s1on demographlque. Dlgestlon et absorptlon - b9501ns en, qalorles et en =a.
Besoxns en nrotelne5, gralsse, hydrates de carboﬁe, minéraux et vitamines et déf
_Citsy reniorcemenus des allments - ob681te et malngUFgNutrltlon de groupes

L . .
accessibles.. .:.ia L VU .,._:#”

[

Scisnce et ueohnlque allmentalles 110 (comp051t10n chimique et technologle des

\'*.4

‘g-f' hulles, éralsses et de leurs prodults)

Matleres premleres powr les hulles et les prodults oleaglneux, méthoda~
d'extractﬂon, de rafflnerle, de decoloratlon9 de deodorlsatlon, et d'hgdrogena~

tion, exwériences chimigues et physigues; sous-produits des hullese'

Sclence et technicue allmentalres lll (Chlmle et technologle des cereales et de
. T I : _leurs’ produits)

‘Céréales  importants peur 1'homme, transformation du blé et du riz-
": Cuisson du.pain, biscuit et glteawx- céréales.pour le petit déjéuner— sous pro--

cduitse s o twr dmb oL

Science et technique alimentaires 112 (organisation dans lés usines alimenk=’.

- P - -

Science et techn;ggé alimentaires 113 (salubrité et hygidne dans les usines adi -

. ‘mentaires) ' e

Mise sur pied d'un programme de salubrité au sein de 1l'industrie al:-
mentaire—~ Hettoyage des immeubles— Méthodes de désinfeetation et de stérilisa
tion- aspects sanitaires, immeubles et matériel- fourniture d4'eau potable, tra--

tement des débris &t ordures. Lutte contre les insectes et les rongeurs.

voo/14
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-
We

Soienggret tedhnique alimentaires 120 (ohlmle et technolegie des p01ssons et

* v

L . © de la v1avde)

e -

Impontance de la vlande et des’ polssons comme soufice de protéinase ~-

'\'

anlmnles. La structure du muscle et sa 00mp051t10n chimique= Les facteurs ayar ¢”
une influence sur la quallﬁg du poisgon et de la viande et l'acceptation de 1u
part du consommateur; gasplllage, conservation sous-produits et utilisation &~
Aéchets. / - -

Science et technigque alimentaireg 130 (Fonotionnement de 1'usine)

bcoulement des llquldes, transfert de la chaleur, avanor«:'

28y extractlo"l9 dlstlllatlon, crlstalllsatlon, épuration, mélange, manlemenw do..

outils.,

Science ‘et techmigue alimentaires 199 (etudes spéciales en sciences et tesh -
" alimentaires ) -
Un travail de reecherche au niveau des universités en matiére de

science et de la technique alimentaires

Science et technigue alimenfaires 200 (Recherche)

Travail de recherche pour thése dans le domaine de la sciencs & .
la technologis alimentaires par les étudiants inscrits pour la maitrise et .=

Ph. D. (doctorat)

Tt

Sclence et technologle alimentalres 201 (Séminaire)

Un séminaire .ebligatoire pour les étudiants du departemept ayans

obtenu leur dlplome dans ies matidres choisies.

)

Science et technologie alimentaires 202 (Chimie alimentai}es de haut niveal,

Des sujets -d'wn haut niveau en chimie alimentaire confiés aux é¢
diants dipldmés |

Science et technigue alimentaires 203 (microbiologie alimentaire de UL v,

Sujets de ‘haut niveau choisis en matidre de biochimie alimensia’ v ’

et sonfiés & des étudiants diplOmés.

¥ o S /15 _
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Science et fechniqye alimentaires 204 (Llechnique alimentaire de pointe)

Sujets de haut niveau choibis dans le domaine se la technique . i:

taire et confiés 3 dee étudiants dipldmés.

Science et teshnigue alimentaires 205° (propriétés organoleptiques duvs alimean

o PIlnGlpLS fondamentaux de la couleuyr, texture et saveur des allmenf
¥éthedes sub;ectlvos el ‘objestives employées pour les NesSUres. Appllcaylon 3

laboratoire. ’ .
J . i

o
-~ e

Science et techulqhe alimentaires 206 (hheologle des- allments)

Systbmes colloidaux~ structure et texturc des allments— Vlscoslte'%“%

ticité et plastlclte - tensions de surface - spstémes 001101daux dans les. al’

ments— Emulsiong et émulseurs — suspension - colloides, applloatlons gratlg

Science et technologie alimentaires 207 (Technigue de la viande et de la volai. -

peience et technologie alimentaires 208 (Techhigue du poisson)

Ettirail de peche modsrne. Probleme de prise—~ Fraisheur et t“altOLa;

du poisson sur le marche-evaluatlon de la qualité et classement des pOLSsor

des produits tlres des poissons - Utilisgaticn des déchets ues POl&SOHSa

-

Sciense et tesbnicue alimentaires £10 {&mploi dee instruments scientificues

dans 1l'analyse des aliments)

Principes des récentes méthodes instrumeniales d'analyse des alimen .
H D "

et lewr appisation au laboratoire.

4
e

Science et technicue alimentaires 231 .{ .Lipides des aliments)
Une étude de la sirueture ehimique et physique des lipides des alii.
- et-des méthodes mtifisées en vue de léUr ‘séparation. Propriétés chimigues ob

rhysiqués-et leurtrfglation avec les différentes utilisations dans l'1ndusv¢mQ -

-

. alImentare—app}lcét;on;prathue.

& ¢
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_ CHELTION DR _CENTRES

-

ITEE-LFRICAINS * POUE L&

b

FOLELTION "ET.

L. FLoCHERCEE EN LFRIGUE

. PROJET D¥ C:NTRE DE SCIENCE  ET DE. TECHECLCGIE ALLIMENTLIEES

EXPERTS

1. Professeur Sabry Riad Mercos -
National Iiesearch Centre
Dokki, Cairo, (Egypt)

2a - Mniﬂma:‘ﬂag El-Khitdir
U B.P.2341

Khatteum

3. Dr. Adewale Omololu
Directeur Food Science and Applied
Hwtrition, ﬁniversity of Jlbadan
Ibadan (Figeria)

4. " Professeur Edouard ijenohou

e i

University du Eéniﬁ

-y .
Parte-Novo (Bénin)

Bwt fans lequel les experts cnt é4é nemmés :

1. L'0UA a decidé de nommer 1l'équmipe d'experts

Egypt

Soudan

Figeria

Béninm”

dont les noms et fonetions fig

rent plus haut afin d'élaborer un plan-projet de/ créatisn d'un ou de centres 4.

scienses et technologie alimentaires (voir recommandatisn XV de la 4 &me Seasi.

ordinaire du Conseil Scientifique africain.
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INTRODUGTION :

2. En-léﬁj; le Conseil des Min®sires et la Conférence au sommet des chefs
d'Etat qﬁ-de Gouvernement de' 1'0U4 conformément & la résolution CE/Res.116 '~
a approuVe en principe le proget de création de centres, inter—africains 2z .-
'matlon et de recherche en Afrloue. Mals en 1968 lwvrs de la conférence con..
GUA/UYESCO sur 1'Education &% la formatlon sclentlflque et technlque liées a
deve10ppement en Afrique , 2 auires dlsclpllnes ont été ajoutsdes, portant aiic..
le nombrggtotal de centres a4 eix (l@). Lors des premiéres conférepces ds 1'717
en 1963; 1954 et 1965, 1és espoirs qui avaient ¢té fendés sur.la nécessiis 6-
construlre de nouvelles 1nfrastructures pour la formatien, la,recherche et .2
;eveloQPement-en 4ifrique ent commence 2 se concrétzser.
‘Lag domglnes ch01sls étaient au nombre de dix (lO) -

1) Les sciences de 1a terre (geolog1e, geophyslgue, minéralegie

2) Ingenlrie et Sclences appllouees

j}ﬁ-Les sclenoes et Ia Technafogle allgentalres

4) ~les ressources hydraulicues, planlflcatlon et développement

b) les sciences et da %echnelcgle du m111eu marin

6) la médécine et. la Thatmacolog 1% d
I) les sclenoes veterlnalres 4 ‘
?2 la’cllmatologle et 1= météorologie.” i--
9) leg Sciences fondamentales” (Physique, chimie, biclogie et mathémr

g gues)
10} 1les Sciences’sociales (docomentation, enssignement et recherch~

3. La mlse en oeuvre de cette resolutlon a oonuult ali choix du centre les
E : w,z;
sclences de la terre oemme proget pllote et un groupe d'expéris a été nommd

r s o®
i -

Ils ont redlgﬁ_gn }épport qui qst gptuallement envoyé aux BEtats membres poun
-ihformaﬁloh.

o Te Coneell 501ent1f1que afriecain réuni en se 4 éme session 2 Ibaian, G-

1 au 4 hov&mbre 1971 a recommande que le deux1eme centre créé 501t selui des
Scleneeq et mechnologle allmentalreu. Le Conseil a, propose au Conseil des Min.c

tres reunl en sz l9eme session ordlnalre que soit forme un comité de 4 exper’

africainsg. -
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Les noms des experts nommés pdur les cenires de Scienees et Technwi¢

ER

gie alimentaires sont les sulvante 3 : + : .
1. Le professeur Sabry. Riad Morcos . (Bgypte) ‘
2.. M. Omar Hag El-Khidir . - .. (Soudan) - .
©3. Le Dri idewale Omololu. - (Figeria) '
4, Le professeur Edeuard Ajehohoun . (Bénin)

Mandat des experts T

4. Les experts,d01vent elabqrar un plan prOJet dw Centre de Seienres e+
) Technologie allmentalres wu gfils pensent gufil conviént d'ev1ter en ckevauehe -
ment d'ef;orts et de promouv01r les travaux de recherche en cours, 1ls peuvents
faire des proaets et des recommandatlons én vue de renforser les. effesfffs des
'Centres deJa existante qui fonctlennent de manlére remarquable. Comme on le
pravozt, le ou, les futurs centre (s) de sciences ot de teehnologie alimentaires

-

aurent 3 s! oGcuper surtout de . .
a) la fermaiien dw personnel de nlveau post—un;ver51ta1re fans aes
domalneg Ne speclallsatlons prof9561'nnelles scientifiques ainsi

cue de la formatlon e chercheurs de meme niveau.

b) 1la mise en place &'infrastructures, le démarrage des activités de«
recheruhps et de dewel,ppement pour soutenlr et stimuler les efi: ..
de: developpement de _ chague etat memnre.

5. Bien que la forméfion envisaéée a l'heufe aotueile he concerne gue le
pesi-universitaire, l'mn envisage dons le ou les centre(s) de former par la
sulte du personpel sclentlflque ayant un nlveau pre—unlver31ta1re ou méme ge--
sandaire. Les proErammes des futurs oentras d01vent deno permettre d'arcepter
les eandidats de nivéaux d'etudes dlfferents. Les i{ravaux de recherehe et de
develoPPement qui d01Tent gtre effectues seront surtoui mis en prathﬁe dang 1z
meswre oll ils auront pour but de resoudre les problemes et de lever les obsta~
‘ sles qui se drevsent devant les efforts de develyppemeni des btats mem%res
Jeamomns mous 1es Etats membres qul oeuvrent pour ‘Lewr developpement-n01vent
bgneflcler de 1'aseds & la recherche fondamentale et au ueveloPPement afiz de
stimuler les efforts dépioyés. Il s'agit de la quéte par 1'homme de wnouvelles

sonnaizsances. : - .
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RN

6. Les exdperts auxquels on a demgndé de concevoir un plan-projet sur le

. centre de seienees et teohnolerie alimentaires doivent inclure les principaux

points suivanis :

L 1) Les programmes de formation professionnelle post-mnivensitaire
dans les disciplines relevant des sciences et teshnnlogis aliman -+
- res devant correspondre aux ‘besoing des Etets membres en matii. -

»  de dévelbppement. e :

2) Le nivéau et le nombre?des activités de recherche et, de dével p--

e

- - pement que les Etats membres ont-fixédes

3) Les niveaux qualifatifé et_auantitatifs de la formation . et des

3 r

services awxiliaires fturnis: .’ ri ol
4} les recommands tions concernant les s»écifications du matériel
des matériaux nécessaires & l'enseignement ainsi qu'd la rechar---
‘et au déveleppement. '
5)  Cenditions d'admission aux différents cours dispensés
- 6) i cas vl les experts proposent un centre, l' ‘n peut tenir como.-
' de celui qui figure s=n 2% position en examlnant leg gqualificaires-
e¢t.le nombre de memibre s‘du personnel employes pour l'enseignsue. .
la recherche et le developpement.n
7) _ les installations e+ services utilisés_% des fing ni pédag“giquﬁ"
ni techniques par ex : le bien-&tre dﬁ.personnel et des étadiants
8) qualifications et nombreé des msmbres . du personnel n'ayentl dfacii- -
vités ni.pédagogiques ni professionﬁéﬁies par ex @ i{administra-
tion eto...
9) Taux d'admisgion des Studiants et donc volume des effestifs aon®
6n devra peurvoir aux besoins matériels.
Z. 1)} a)les critdres retenus pour i“emplac%ment du futur centre. Les
critéres doivent dcnner'ia.défiﬁitioﬁ Q}ﬁg environnement sclentifigue adéqg-as
permettant d'asssrer le . fondtiomnement du du centre de mahidre harmonisuss
et efficace’ j “ ‘
' b) Faudrai%—il doter uné”univeisité d'une chaine des seienses e+
technologie alimentaires ou faudrait-il créer un étabvlissement de toute - piAC
c) les recommandations faites sWwr les emplacements qui repondent

-

aux critéres etablls (voir paragraphe E alinea 1 (a) ci-dessus.
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‘ 2) a) resommandatiens swr les modalités &'un sontrdle véritabls,
sur la gestion et 1'éxtensien dw centie’par les BEtats membres de 1'0U.. -

b) recommandations sur le mécanisme approprié i instituer (voi

la paragraphe B alinea 2 a) 01-dessus) ' _ ]

£ _‘:-(l) _bvaluatlon aes dépenses en-ocapitaux pour l'engemble du praje s
(2) wvaluatien wes dépensges,gnnuelles de fonctiennement du Centre
(3) Recommendatiens swr ies méthodes de financement du capital et C.S..

déperese courantes du Centre
) cotisation directemént versée par les Etats membres , ~aié
gorles et montante -
-bjw‘frals dtinséription des étudiants
c)”'honoraires,versés par services rendpe surtout en matidre de
“.frecheréhe_et de développemént aingl que pour les autres
serviges empioyait des professionnels.. . ..

d) aide extérieure

D. .Les experts sonf libr;é de propeser la création d'un centre ou de rean
forcer les effectifs de ceux déjhexistants et ayant les mémes objectifs. Tls
peuvent &zalement exEminef‘leéﬁﬁrop%sitiOns concernaht tolis léé‘autres aspects
annexes et de faire des. sﬁg%és&iohsvébncernant le.ou les futurs centres qu'ils
figurent sur.la liste ou non, Ces propositions doivent 8, lingerire dans les obe'
tlfs et le. cadre fixés plus hauf.
Si les experts dec1aent de renforcer les effectifs des centres déj:

;exisfantsg il faudrs connaltre le nom et indiguer 1es,m0yens‘a employer pour ls

i &, . . - - . [ -

-faire.- ‘ ‘ -

o 2.

HEMAKGUES SUR CERTLINS DE CES LSPECTS

T O
T Le contenu des cours poat—unlver31ua1res dlspenses dans les sous—dis7
pllnes des sciences et tecnnologle allmental“e89 n est pas étranger aux expe. -
Cependant et pulsoue les cours "d01vent corregpondre gux besomns deg Etats ,
membres en matidre de developpement" ils doivent refleter leg begoins de la .

maJorlte des membres sans sacrlfler & la quallte pr019531onnella.
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Par. exemple, les besoins de"‘“tats ‘membres quant l'utlllsatzon
Q.
efflcace de leurs’ ressources allmentalres doivent &tre: 1dent1fles e't deivent

falre l'obgez ‘des cours des centres._ ‘Les experts d01vent 1dent1f1er ces besoin=

et ceuxr des autres sous—dlsclpllnes relevant -des sclences et technolog1e
alimentairds. Ils sont: 1nv1tes a proposer “de& cours qul' repondent a ces besol;

Les cours dolvent tenir: compte aux mamlmum des be501ns des btats afrlcd1ns.

8.. Le- n;veau et lae qualité des travaux de recherche et ‘de dévelqppemenb

devant effectues doivent essentlellement etre determznee ar les problemes qui

B 1

88 poscnt ed matlere de développement alnsl que par 1es dbstacles qui- peuvent

e )

se dresqer en matlere de sczences et ae technqlogle: allmentalres. Les ingial-
latlons et les‘nserv1ces necessalree 3 la- recherche et ai1 develoPPement peuvan
) pencher sur’ 1e probleme d’une mellleure productlon en denrees allmentalres,
leur conservat_on, leur s%ockage et leur aaalyse. La rechercae appllquee cons"
terait 3 adapter ces dlIferents processus aux cond1t1ons locales. La Techero:.
ﬂnnaamentale ‘en matlere de “scisnoes et technclogle allmentalres pourralt Ders

sur dszerents types ae denreee allmentalres, de races anlmales, d'agrloulture.

e p01ssons et de climats.'

«On devraitibien:slir, incluré. les: act1v1tes de.recherche et ds déveir;
pement dans‘les effcrts déployés  par 1'homhe  en: quete dexhkuvelles connaissarcet.
Cette nouvelle contribution a son héritage intellectuel. - i ’

Ces aspects liés, ceux gui en découlent ainsi que les efforts déployes par les
Etdats hembres‘gogr yar?§nirbé.un déveloprement’ accéléré, doivent déterminer le
riveaw et le volume.des instzllations.et services -qui deivent &tre fonrnis & la
rebherche,etuhugaéveioﬁpement en.matidre:de sciences et _de technologi¥ralimente:
res du ou 'des centres. On'devrait-prévoir que les iratallations et sérvices
doivent permettre non seulement aux membres du pergonnel er»aux étudiants du ou
dew centries de faire des recherches mais aussi gque Tes chercheurs ressortissa:.
.des: Etats membres puissent en disposerpour pouveir se liveer aux efforts dr
rockrche. nécessaires au développement de leur pays-dans le ou les cettres
‘éguipés(s) d'instrument plus perfectiornés(guels gu'ils soient) en payant les
droits d'inscription fixés.

Aifin de dresser la liste des besoins des Etats membres énumérés aux

.

paragraphes L (1) et &L (2), les experts peuvent faire des tournédes dans gucicu-

pays, cela leur permet dé faire une idée de la situation.
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9. & ce stade, nous ne pouvons faire aucune ebservation sur le paragraphe

4£(3). "diveau qualitatif et quantitatif de 1z formati;n ou des services auxi-—
liaires fournisy. I1 en va de méme pour le paragraphe 4 .(4) "Eecommandatidn

sur les spécificztions cohcprnant le matériel et les matériaux nécessaires a )

_1'ense1~nement et & la recherohe", mais l'attentlon est plus partlculleremcnt

attlree sur les paragraphes 1e et 11 ci-aprés.

A

10. L mqlns que l'cn en fasse 1a propositien a4 un centre, le taux d'admis-
51on des étudiants. d01t bien slr, ﬂtre déterminé par p1u51eurs faoteurs dont la

demande des Etats membres en personnel cuallfle et bar l'utlllsatlon maxlmaledeu
installetions et services ‘efferts. Au debat, on pourralt envisager d'zdmetire

2 etudlants par Etat memhre et par an. L'idéal seralt de rlutiliser qu 'une seul

~langue de travail mais la 51tuat10n actuelWe en Afrlque demontre qu'un ninimua

-7

de 2 langues doivent etre utlllsees au Oentre. )
L'anglais et le Frangals sont les 2 langues prlnclpales d'enselgnement utlllsees
dang les établissempents d'enseignement superleur et il faudra peut—etre ePVlsaﬁ’"
ie dlspenser des cours:en Frangais et en Lnglais tout en utilisant les mémes
locapx et gervices du fuitur centre. ilors que ces arrangements Ilsquent d'awgme
ter réellement certains frais mar exemple ceux en personnel, il aura cepeadant
un avantages- l utilisation maximale dvnc moins onereuse de certaines installatir
-

(1es laboratolres) ‘Les frais d'inscription aux cours doivent néanmpins &tre l.s

memes .

'
"

11. Les qualifications et l'expérience sxigées du personnel enseignent e
des chercheurs en 501ences et technologle zlimentaires ne “sont pas etrangeres
aux;exgerts. . En plus des comrg de gclences et technologle alimentaires, l'en-
"seignemept des sciences humaines et sociales en tant gue disciplines mineurcs
dispensées au Gen#wss peuvent &tre considérégs: comme des disciplines importanve.:
permettant de faire des étudian$s des citoyens conscients de leur secidts et
pouvant miewx comprendre les divers mllleux gociaux. Les effectifs en pers nnel
pédagogique ¢t en ohercheurs ne sera pas seulement fixé par les pregrammes dte
des, par les étudiants et .par la recherche mais également par les programmes

dispensés en inglais et en Frangais. St .
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12. Lucun commentaire n'a été fait sur "les installations e% les services

utilisés 2 des fins ni‘péwagogjgueg ni techniques" (par exemple celx .gni sont <
oconsacrég’ au bien &tre iu-ﬁerﬁ;ﬂpel.et‘dés étUdiants,:etés.J) ed qui oompertent
des infrastructures spertives et ludiques. Les dualifféé%ioﬁé.éﬁ,ljggpériehbe
requisesudﬁ personnel non béﬂagqgigpe'et non technique sont encore une fois der
faoteurs‘qui,né sent:pab étrangers ,aux experis. L'on beutwme ¢ibnper cue.: les
cours dispepgég-eh ‘frangais et en»éngléis ne _déivent‘pas‘néF?ssEireménr:entrhin
ner dss Tecruteménts-de personnel’ dans ces 2 langues;- Il s'agit de septesurs ™

l‘on peut- recruter du personpel’ hilsngue fin multlples.

"Si:l'om gnvisage la oréation de plusieurs centres, les-eenditi~r:

énoncées..ci~dessus varieront selon les établissements.
At = : 2 E E

13. Depuis que l'On a meutionné. le ‘programme sur les centres 1nter—afrﬂ~
sur la formation et la recherche, des discussiens quant au fond ; ont en lisu
en parriéulier en ce qul concerne l’emplacement de ‘ses centres. 11 semhle'cuc
l’oplnlon la ‘plus reﬁhndue est que lea centres deivent faire partle des Unlfb;ﬁ
sités afin. de réduire les frais car certaines infrasiructures sont rtlllsees &
la fois _ par le oentre et 1'Université. D'autres estiment quant au fond, que
les futurs centres devront &tre znteznatlonaux par opp031t10n alx Universités
-qul sont elles, des etabllssements nationaux. Ces centres doivent ‘denc &tre
1ndépeldants. 11 est évident que_ le fait de partager des infrastructures et
de& serv1ces permet de reallser ‘des economies. D'autre partg appartenlr a une
icafééérle superleure d'enselgnantsﬁpréscnte des aVantages soclaux- Mais on re
doit pas négliger le fait que les un1\9r51tes sont des etabllssemants nationaux
que les: gouvernements ont le dr01t souveraln de définir 1es programmes pédagogi
quas, les depenses necessalres am developpement, a1n51 que de declder de la fer--
'meture obllgat01re dé ces atabllssemeﬂts dans 1'intérét de 1'Etat. Un établis-
sement international doit donner des garanties spéoiales en ce qui concerne :

- son fonctlonnement ininterrompu, la poursuite des cours ainesi que le nombrc

'de plaoes dlsponlbles peur les étudiants ressertissants des Btats membres qu:z

peuveht etre “en désacoerd sur le plan pollthue avec le pays hﬁte.

.../é
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14. I1 existe ce qu!il est de coutume d'appeler 1'environnement scientifi-
que d'un oentre tel gque oelul des sclences et teohnologle alimentaires. Btanv
donne que ce ou ces, centres doit s occuper de 1@ formation, de la recherche g*
du deve10ppeﬂent, 11 lui faut un enx*ronnement ,offrant de nombreuses poss1b1"
en matidre de forma}lon pratique et g hbservatlons Jsur le tzsl En matiere de .
sciences et todhnol?gie alimentaires,jcela‘signifiq gre le ou les centres doi-
8tre situés dans un environnement o 31 existe ou peut exisiter un o potentiel
nécessai;q_é 1‘implantgt;9n d'un compléxe.spécialisé er matiére de reechew.'.

. Qgindisﬁfies alimentaires. Les activitds du ou des c-nire ne bénéficieraient
non séufement & 1'environnement mais encere aux étudiants et aﬁx membres du
personnel du centre qui profiteraient énormément de.l'enviréhnement gu'ils édv
dient. Leurs activiés en matidre de recherche et de develgfﬁement seraient ¢~
gqulike étudient dlreotement sur le terraln. Ceoi permet au sentre de pruvoir

"

. 8%re directement en contgct avec la réaliteé.

La symbiose existant entre le centre et son envifqnnémeﬂj dbit aTA e
des résuliats positifsJet souhaitebles sur l'un et l'autre et par voie de coue
guenee sur les autres états membres. - ‘

-, o . .

15. La construction d'un ou des centres compldtement indépendant(s) &-
une ville qui possdde déj2 un complexé universitaire, ou des instifuts de rec.
‘che én matiére de sciences'et technologie alimentaires, doit égalemert présor=
des avantages sociaux et professionnels. Le personnel pédagogicue doit peuvoir

'se oomsulter et avoir des relations de travail avec les autres instituts.
ies échanges de vues entre les étudiants-ainsgi que les réunions gqu'ils peuvent

avoir entre eux , ne peuvent avoir gqu'une influence saine sur le plan prnofess:-

nel et socizl. L'en pourrait faire en sorte que les infrastructures et les o

vices soient partagés, ce’qui reduirait les effectifs en persdnnel et les dé-

penses. S . .o : : -
.o . ' . i .

16. " On devra prendre en considération ces aspects et les autres lorsqu'i’®

slagira d'établir les op;téres nécessaires au choix di: lieud'implantatidn dv

centre. Il se veut alors qu'il faille dresser une liste des emplacements gqui °

devront &tre visités per les exmerts avant que 1'OUA ne présente des recommesn -

dations finales sur les lieux pouvant &ventuellement &tre sélectionnés.
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17. - 4 cé stade;.il .est. peut Sire bon de souligner gue personne n'e 14

tention de limiter. ou d'influencer le développement (grice aux efforts nationa.

~

de n'imparte guelle université déja existant ou & batir dans les zones prévues

pour la construction des centres inter—africaing de formation et de recherche.

En Lfrique, la demande en persconnel hauiement gqualifié dans 1eé-disciplines O
tifiquas-é§t-si élévé é:lﬂheuxe-actuelle que le plus grand nombre djinfrastrun
tures des¥inées X la formation ne sera pas un mal.. . L1 faut souligne; cepenta.: .
que les'éxperts ne doivent. pas..penser 3 la eonstruction d'un seullcentre, e
que l'on peut renforcer les effectlfs de ceux déjia existants et se consacrans
aux sciences et a la technologle alimentaires. - On doit accorder une atteniioc.

particulidre a cette possibilité.

© 18, Un mécanisme doit Stre mis en place pour que le contrdle, le gesti-
et le fonctionnement du eu des centres daméurent entre‘les‘mains des Etais m*
bres. de l’Oph apfés.avoir consﬁlté les méﬁﬁ:es du personnel du ou des cenire {
I1 va de soi quiun contrdle de ce genre doit reconnaitre les droits que le gou -
_vernement du pays hdte peut exercer sur le centre ou la sectlcn qui y a été

1mplantee. Bien qu'il existe un corité d'exécution gui doit surveiller en pa~
nence la mise- en oeuvre; le fonctlonnement et “1a cr01ssance deg futurs ceniva:

ce comité doit agir en qualité de conseiller auprea du mecanlsme internationsz

(mentionné au paragraphe B (2) et de 1'0UA quant au fonotionnemént du ou des

centre(s).
13. . Aucune observatlon n'a 6té faité quant au paragraphe 0{1) et (2} u:
cernan® le oapltal et les evaluatlons courantes. BEn ce qui concerne le 7.

cement des pIOJets, des efforts sont deployes pour. obtenir des aides.>u day
préte-au niveau. bllateral et 1nﬁernat10nal. Lu défaut de plan-projet sur le
créztion d'un ou &és centres,.aucune de ces seurces financidres n'a été off.
ciellement con%actéé. Les expérts é&anf préparé un plan-projet, il est T~ -
sible que 1'on pense & 1l'étape suivarité qui consiste % demander des engagsnw:
fernes de la part des sourcés d'aide. Entre temps, de‘nouvelles formule.

de cotisatiers vont etre élabordées et aevront versees par les Etats membre

r

par les étudiants pour les services offerts.

QY |
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20. L'on espére que les axperts pourront s'aognitter de toutes les tishes
figurant- aux paragraphes &, B, C et D mais -si jamais une aide extérieure est °-
nécessaire, (par exemple des censultants) ellesera’ envisagée dans les limiles

financidres-disponibles. Aprds-gue. le plan—projet<aif.ét§"élabo;é,(et que ie -

capital et les evaluatlons courantes alent été flxes Yon espdre obtenir les sex-
vices de 2 firmes de oonsultants, 1'une & occupant de la planlfloatlon dv. bEti-
men't et des preparatlfs de la construction et 1'autre sera shargé: de 1'tarahi .- -
ture du centre si l{on ne- décide d'en construire ‘qu'un seul.ou si l'on doit y

ajouter des annexes. o S

P
&0
i3

soac :,'I

ORGANTSATION DES TRAVAUX DES EXPERTS

21, Les experts doivent g aaqultter de leurs tiches en organisant des
"reunlons, en falsant des tournees, ‘en ayant dds entretiens, en faisant circule:
des questlonnalres, en proposant par écrit des progets et en Jtlllsant deg decu-
ments de référence. La ldre réunion d'expgrts doit gétre assez bréve; elle sers
consacrée 3 la définition et 2 la répartition dés-tépheé.‘ Le secrétariai lom .-
dera aux Etats membres, aux instituts afripaiﬁs et aux autres sources non-afTi-
caines“de.sqpme%tréwleurs:b%opméitions paﬁ édrit; Il sbfa_égalementlchargé de
rédiger les projets d'intér@iewé'ét de questionnaires ainsi que de 1'organisa-

tion des reunlons, des tournees.-t e

Ces act1v1tes seront financées sur les fonds alloues.

22,7 “'-4u cours de cette premidie réunién, les experts pourront établir un
programme- de tournées et egalement indiquer le genre d 1nformat10ns gue les
experts et le Secrétariet pourront recuemlllr a partlr des guestionnaires et
des oomptesﬁrendus. Puis 1ls devront se pencher sur’ le budget nécessaire & ces
travaux. Lz 2éme reunlon pourralt 8tre consacree 3 l'examen minutieux des ren-
selgnements recuelllls, aux dlscuSSLOns sur lés diverses questions soulevées ev
& 1'élaboration du proaet—plan du ou des centres de sciences et technologie .
allmentalres. Le Département 801ent1frque et Culturel de 1'O0A servira de

secretarlat au groupe d'experts. -

23. - Des documents de ‘base ainsi que ceux du ‘Secrétariatr qui peuvent sexvir
a - bt i L3 . - L 4 fad v
aux travaux des experts seront mis & leur disposition a titre d'information ou -

de référence,
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24 .-+ Des exemplaires des rapports des experts sur le centre. des _sciences

et technologleJallmentalres seront distribués au comité d'etecutlon et envoyés
wadw
4 tous les-Etdts membres pour gu'ils fassent leurs observatlons, avant qu'ils

ne soient’ soumis-pour- examen aux instances pollthues de 1'OUA1__

CORCLUSION - \ ST

25, Le groupe 'experts charge du centre des sciences: et teshnologle ali~

mentalres est le dauxleme qul a ete nomme peur ela?orer un plan concernant un
des 10 centres 1nter-afrlca1ns selectlonnes et 0h;£éés de la recherche et de 1s
formatlon. La.pregramme doit alder les htats membres dans leurs efforts de for-
mation diunﬂpquonnel seientifique hautement quallfle et appele ; traValller
‘dans dlfferentg seqv1ces hationaux. Ce programme -en matidre de reqpcrche et ds
'developpement 101t soutenlr les efforts deployes par "les Etats membres ponr par-
venlr a un.développement plus rapide et & élever le nlveau de vie de leurs

cltoyens.

26. e prozramme destiné & créer des centres de recherche et de formatior
interafricains doit bénéficier & tous les Etats membres gqu'ils soient riches eu
pauvres; grands ou petits. Les pays qui ne peuvent se permettre deeconstruire
de d'entretenir urn grand nombre d'établissements d'enseignement supérieur ot

de recherche et dont la demande en personrel scientifique de formation supériewx
est encore faible, se rendront de compte que les futurs centres leur offriront
des services de formation et de recherche peu onéreux pouvant absorber l'ofire
croissante. Les pays ayant les capacités financiéres pour construire et entre-
tenir leurs propres établissements d'enseignement. supérieur et de recherche,
réaliseront gue les infrastruetures et les services qui leur sont offerts dans
un contexte inter—africain au sein des futurs centres, sont des éléments com—

plémentaires aux efforts qu'ils déploient sur le plan national. En raison du

nivean actuel de développement des Btats membres (sauf la République Lrabe
d'Bgypte) ile sont limités dans l'utilisation pleine et entidre de ce personne’
neztement quallfle. Btant donnée la il semble gue la plupart des
Btats membres ne peuvent empleyer que guelques personnes. Les candidats doi -
vent &ire quand méme assez hombreux pour que soient justifiées la construction
et l'entretien d'un institut national consacré i une seule discipline. Sur le
plan continental, le nombre'total des candidats ressortissants de tous les

Etats membres est suffisant pour que les locaux et services des futurs centres

inter-africains de formation et de recherche soient pleinement utilisés.

.0 /13
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En outre; le. niveau de la formation et 'de la recherche des futurs
centres correspond 2 celui des établissements. des adires continents. La
formation du personnel afrlcaln dans un envircnnement-’ afrloaln, 1l'adaptaticn
des programmes aux besoins de l’Afrique permettent diaider & résoudre les

problemas qui se posent & lfeghelon national.

Le personner et les états memlres eux—memes en beneflcleront.
4 -
L'Afrlgge place des nombreux espoirs dans cette entre}rlse de 1'OUA qui viss

% édifier des instituts Ae recherche et de formation en Afrique, elle - ne

doit pas échouer._:Les experts en ‘sciences et technolﬁgie alimentaire en
s'acquittent de la tachergui leur est cbnfiée : L'élaboration d'un plan pr-jc!
psur 1a création de centres de sciences et technologie alimentaires doivent
contlnuer au succes de ce programme souhaitable, necessalre et bénéfique povr

.l'Afrlquem g 3
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Cher Honsieur, ‘

Jtai 1'honneur de vous informer cue 1l'Organisation de 1'Unité
Africaine met, en ce moment, en oeuvre la Résolution N°CH/Res.116 (IX)
adoptée par leo Conseil_des liinistres cn 1967 el approuvée par la Conférence
au Sommet des Chefs d'E?ai et de Gouverncrient. Ladite résolution demande - '
la création par 1'OUA c}e Centres Inter-Africains pour la Formation et la

-

Recherche et le¢ Secrdétariat a maintenant commencé i faire les études néces—
saires pour la création d'un deuxiéme cenlre pour 1z Nutrition, la Secience
et la Technologic Alimentaire Appliquées. ’

Un groupe de cuatre oxperts de la Nubtrition, la Scic_ziée et la
Technologie Alimentaires, choisi par le Conseil Scientificue de 1'Afrique
lors de s2 réunion wenue & Ibadan Zdu 1 au 4 Hovembre 1971 et approuvé par
lec Conseil des Ministres a été char é de conseiller 1'0UA ¢quant & la meil-
leure maniére de meitre ce projet en ocuvre. Le groupe a tenu sa premidre

réunion & Addis-Abéba du 11 au 13 Décembre 1972. -
Les experis ont longuement doba. tu la question et ont decude
'd'cnvoyer un certain nombre de questlomma.ros aux Ministéres concernés des
L"I:a.ts membrcs et aux Instituis et Faculiés cui s'occupent de Futrition,
Science ¢t Technologic Alimentaires dans les Universités Africaines. -

-

Veuillez co.zlsul{er, ci~joint, les guestiouneires destinés 2 votre Institut

ou Faculté. On vous saurait gré de bien vouloir apporter Leavcoup de soins
et d'attention en y répondant. - Nous espérons récevoir votre réponse dans '
les mellleurs d_éla.is a votre convenance pour que le groupe Glexperts puissc

en prendre connaissances

Veuillez agrder l'expression de nos sentiments distingnés.

JeD. Buliro
Secrétaire (Général Adjoint
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* @nalification du Personuel
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‘Pergoanel professioanel Effcctif réel-

.
(ST R S0 I

Chercheurs dans leo domaine olinentaire

Pechniciens dans le domaine olimenteire

Chercheurs dans lc domaine de la nuirition

htres (& spéeifier)
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Qualifications

Veuillez dresser la liste de tout matdriel spécial disponible ou-cn

comma.ngle H
Existaéﬁ g
i £
By ¢
3.
4o
En Gommande:
£ P
2o
3.
4.

Recherche ¢f Développemony

Veuillez déerire bridvement les activités de Recherche et de Dévelonpement

avx niveaux individuel ou de dépariement entreprises dans ces jrois

domaines.

1.
2.
< s
o o

"Veui-i.ll'é?.'joindré la'liste des Titres des principales publicasions.
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De Citer les autres activités de Recherche et de Développement mendées

E.

Pe

Ga

dans ces scicnces, par vous-néme ot pour qui.
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Pour qui |
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Veulillesz décrire briévemexnd bout projet dicrtonsion des cours, des

conteliés de recherche ot de ddéveloppement dans ces domaines au sein

de volre institvution.

Trtiste~i-il de posics voctbs dens votre otallisscment dans les domaines

de la Hubrition; de 1o Science et de la Technologie alimentairos? QUI/HCH

- s I LN
Avez~vous des difficulids & pourveoir cos postes par @

Voo nabtionaux 7
frsres Africains 7

Trmatrids ?

!

—n e

o -
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- “Veuillez ‘décrire brievement tovs cervices ou Recherche dans les domaines
de la Nubrition, de la Scicnce et de la Techaologie alimentaires cu'il

vous fahdrait d'urgence ¢tavlir localement.

" Veuillez faire une bréve descripiion des projets .spéciaux cntrepris
dopm.s 1970 - dans les comaines de la Mutrition, de la Science et de

la Techunolozic alimeute.ires' pour lesqucels vous avez demandé ou-obicnu
.wde 17aide extéricure. '

B '

.. Description liontant demandé " Effcctif du _Pays fournis--
« en doliars ) *° personnel - 7 . seur de=ltaide
des R.U. . professiomnel .. _.

CAB0OCBADOO000KONDCOROAIODOOOUOPYUOTCIPCOOBDPEOOPBEOOB0B00G30EIE0OCEOOABROOOS
]

- i ~
o-aooauoooaouo_anuon'enuaoouoo‘puooooeoooo-ooonncebrﬂﬂﬂﬂ?ﬂ_O.ODQBHGQDHHBO'JDUIB

4

B PO P LAOACTIOLLOOOUOEES0OIDS0OCIVEOCH 0083980 CHLAOOUBOT0CQIEOCO000T000O00D000

v 1,
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Irtreés commentaires :
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Le Sceréiariat Général de l'Organisation de 1'Unité Africaine
présente ses-complimenis aux Ministéres de la Santé et de 1t A-riculture
des Itate membres et o 'lthonncur dé so référer & la Résolution ‘
17°CI~I/Res.116 (IX) adopiée par’lé' Conseil des Ministres en 1967 et approuvéc
par la Conférence an Sommet des Chefs d'Etat ot de Gouverncmenss Cette
résolution ainsi que 4! alx'trcs'"'qﬂi ‘Tui font swite demandent 2 110U4 G'établir

des Cenires Inter—Africains pomr la Formajion ot la Rechorches Le Plam

Projet pour le Conire sur les Scicaces de la Hature a ét¢ approuvé par le

Conseil des Ministres on Pébrier 1973.

Le Secrétoriatb’ vient de commencer & prendre les mesures néces-—

saires pour la mise sur pied du Deuxiéme Ceavre pour la Fuirition, la

Science ¢t la Technologie Alimentaires. Ua groupe de gquatro experts de

la Hubrition, la Sciend-t_:' ¢t la Tochnclogic Mimentaires choisi par le-
Conseil Scicndificue de 17&A%rique lors de ma réu.nion du ler au 4 r‘;ovembre
1571 & Ibadan et approuveé par le Conseil dos I-'Iinisi;res, a ét¢ chargé
d'élaborer un plan-vrojet pour ce Centrec. Le Groupe a tenu sa premiére

réunion & Addis-Abéba du 11 au 13 Déccmbre 1972,

Les. experis ot longuement dshatiu la cuestion ct déeidé dtenvoyer
e séric de questiomnaires aux linistéres concernés des Ltogs membres et
aux instituts et faculiés cui s'cccupent de muirition, science et techino-

logie alimentaires dauas les universités africaines.

Le Secrétariat Général ssurait gré au Minisiére de Diea vouloir,
dans la mesurce duw possible, remplir le cuestionnaire et de le reavoyer au

Socrétariat avant le 15 Juin 1973.

Le Becrétariot (énéral de 1'Crganisation de 1'Unité Africaine
saisit ceiie occasion pour reaouveler aux Hinistéres de la Sauitd et de
ltigriculture des Etats membres lés assurances de sa trés haute counsidé-
ration. '

Addis-Mhiéba, le 22 Nars 1973.

Hinistére de la Sanié des Biats menbres

n "o lvAriculiure des Eiats membres

c.ce linistére des Affaires étrangdéres ’

i Ge 1'Industrie [
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' .GROUPE D'EXPERTS SUR LR CEEE INTERARRICATH POUR LA FORIATION

U7 LA RECHERCHE DAIS 1N DOUATNES DE LA FUTRITION, DE LA SCIEICE
51 DE.LA TECIHIOLOGIE ALTIETEAIRES T

P

(Résolution do 1fOUL Ci/Res.116 (IX) 1967)

Tan
LN

CURSTTOINATRE

- otats Hembres

.l".to ‘ Fom du Pa;}?"s cavoconeoso.8tlocosBoare:soe POpU_‘l,a.:l'.“in‘—}.: ° u“o“n'-’omo':n-'n.\-'b':'o csaeo

Be : 1. ‘ﬂbmbre'd‘élévéé éyant quitté les écoles socon@aires'bﬁ.a
- g0 1971 - 1972

' ! Ay A ) L] ‘ 3 . - [ = B Sy o - L) .
2, HNombre d'$tudiants admis dans les instituiicns (non wniversitaires)

" d'caseignenent .supéricur on :

Zo b R o SR O
Amée Scicunce de | Acpiculiure Mutrition et Iagénicurie - Iconomie
1'zlimentation diététicue :Taniliale

1970

1671
1972

3. Hombre d'étudiants diplinés des éiablissenents ci~dessus en :

Amcée =2 e . , il N
1970 | |
1971 .- o P - P PP - - _

'1§7EJ; .

4o " Honbre dtétudiante admis dans_les universitsds en :

1971

<1972

5, Hombre dfétudiants -diplomés de ces tniversités

1976"':
1971
1572
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6. Icmbre d'édtudiants dipldndés des wniversités en ¢ -
- . |
. a |
dnde | Asriculture | Médecine Sutrition ' Médecing Sciences 2 Sudes
) L Vétérinaire | fondamen-- ! d'ingéniour
, .
. | tales j
L i
! ' !
1970 I
1371 - : -'
|
\
1872 1 i
} i i
Ce 1. Guel est le Hinistérc ou Département du Couvvernement charsd de la
Hutrition, de la Scicnce ot de la Technolosie Alimentaires dens
lc pays ?
2, Descripiion de son fonciionnement
3. . Existe~t-il un organc conguliatif ou de prize de édécision dons les
domaines de la Hutrition, de la Science et de la Technologic
1
Mimentaires ?  OUT/I0HN .
5i oui, veuillez déerire bridvement son fonctionunement.
D, 1. Existe-t-il des irnstitute de Mutrition, Sciciace'ct Technologic

Mimentaires ¢ OUL/HOW

Si oui, wveuillez indicucr les noms ot adresses

e —————
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o0 e o080 00CO0S0OSD
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CB8 o008 000000000 QDT
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Science Ali- Technologic s | Tutrition et Sclence
T . - atrition X .
mentaire Alimenteaire -Alimentaires
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2.7 Si-oui, bien vouloir décrire bridvement leurs : - .
T &,  Surveture
b. Fonction S e e
. C. Aotivités

3. Do quelle Orgénisation dépendent ces ou cet insiitubs @

. Uaiversito a. Facultd
e Académie. : - e. Socidié
o: - Finistére o ‘ . f. Couverncments non-Africcins
. _ _ &. Aubres .,

.

4. @ucx-est 1'effectif .du Persomiel Professiomnei de - ces établismsenmenis 7

'
“
L

a, BScience et Techrologie . be Futrition et diéiéticue
alimentaire o

L R At B A m— e W

i1le
2.
3.
4

LA - . . .

-

5. Forneg-vous localement dans deos dbablissements non—~universitaires du
persomiel enployé daans la Imiritvion, les Sciences. et la Technologic

Adimontaires 7
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Si oui, wveuwillez fournir les informations sous la forme ci-dessous :

Hom des &tablis-—
scrmenso de forme--
tion

1
{
Année de
création

Cours

dispensés

{descrip-
tion),

Duréec du

Effectif
du per-—

sonnel

étudiants pour

la prenitre

annde de chaque
cours

p 9
-
3o
4.
5

.

-

B T

. ® = el

‘Veuillez fournir des détails concernamt vos scrvices ordinaires fournis

dens votre pays dans les cdomaines de la Iutriiion; la Science ct la

Technologie alimentaires

1.

S
4.
5°

6.

F. ©Dien vouloir établir la liste du matériel dont vous -8tes cn possession

ou ue vous avez commandé :

Aéﬁucllcment cxistants

1.
2,
3.
4.
5_.

. I commande
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G. Voulllez aonner des c'io-i:a.lls concernan'c les services de Hu..r:.tlon,
= de Seiéfice ot a6 '.E‘cch*zolo'"n.e Mimentaires qui vous sont LlSPGnSéS
par des orgaanismes des pays Gtrangers.
. ook ; o ST IR el o ke S R N
Descripvion - Frégunence par an Pays- ou. or;_;'*ﬁlsme fox,.r"usseur
T des services ™ - v
: 18
2.
i
oe | .
H. Bien voulo:.r décrire ci-aprds,; les services de Ju‘trralon, Sclcncc ol
'Yechnologie Alimentaires dont vous avez urgermentd besoin an nlvoau
* local ¢
1.
2
3!:
4u
:
I. Veuillez donner unc bréve .descripvion des projets spéciaux relatifs
3.1la Nuirition, la Science ot la Technologic Alimentaires enirepris
depuis 1970 oi pour lescuels vous avez obtemu ou sollicitez de”
l'a.sa::.fs tence technicque e:c*!u.rlcure :
S o liontent roquis Effectif du .
Description = + Pays fournisscur
en dollars E.U. persomel de 1'aide
professionnel .
néccesaire
1.
2. .
3. ; .
J. Recherche ot Iiveloopemens
ch:l.llc" dresser la liste des activités de recherche et de develonne'm
en cours
1 Description ° Effectif du persomnel Tom des institutions on
profeasionnel y &tant scs cocvivités sont menées
~affeepd-
1.
26
3'
i
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Formation do la maim-1'ocuvre en matidre de Hubrition, Scicnce et

Tochnologic Aliméntaires

Veuillez inditucr & la case correspondantc; le nombre approximabif

de candicdats on d'étudients cue le Gouverncmenit pourrait fournir poutr gu'on

leur dispense une formation dans les domaines de la Hutrition doas des éta—

blisscments locaux ou autres.

Porsounel Professionnel

2»

Techuiciens ¢t cherclicurs

dansrl‘alimentation

Techiiciens de la
-y ¥ g
futrition et de la

Diététique

1974

o

1976

1977

|

195

~

&

i
i
i

i1

20

«

Vouillez déerire bridvement tout projet fuwiur d'accroisscment des services
- Proj

—

fournis dans les domaines de la recherclie et du développement on matidre de
: 4 ]

[ e

W S

¥utridion, de Science ot de Techpolegic Alimentaircs, ¥y compris l'acquisition

de matériel spécialisé.

. Venillez indiquer le nombre et los types dlindnsiries alimentaires existanis

d@slep@s

‘ \
Industrie

1.

Counscrveric

Qo

Installations frigorificues
be

Ca

ds

Hombre

Txge



Indusiris Nombre
3. Conserves

ao

b.
4. Deshydratation

=2
b-

Ce

5. Indusirics sucridres et conncxes

&
b, FRICA A -
_ of ArfiilCay

ot ACHIVES = g,
Ce e I ”I)J‘
d -

6. Boissons
ae alcoolisdes

be. non—-alcoolisées

7. Huiles 0, Gl
Eo G N, _,. X %
Wys, REFERENCIQE
S "Sarion o eune
o
Ca

Ue ‘Industrics laitidrcs

Qs
Y

C.

9. KEinotecries
(=1
b.
G
d.
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12.

Indusitriz ‘de traitement du riz

Indusiric de la wvolaille

(=

be

Antres

tres (veuillez los spécifier)

commentalires
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